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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3TO PYyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNoYTEHNE NPOJYKLMM komnaHum «Bekoy. Hapeemcs, 4To aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE M3fenNe, N3rOTOBNEHHOE C NPUMEHEHWEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHONOTMIA, ByeT
[EMOHCTPUPOBATL HaUNyuyLUWe pesynbTaThl SKkcnnyaraumun. [Jns aToro nepes Havyanom akcnnyataumm
BHUMATENBHO NPOYMTAIATE STO PYKOBOLCTBO W BCIO CONYTCTBYHOLLYHO IOKYMEHTALMIO W UCNONb3YITe €ro B
JanbHeMLIEM B Ka4eCTBe CrpaBoYHuKa. ECnu Bbl nepenaeTe ugenve HOBOMY BriafienbLy, nepenante emy u
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkvBanTtech BCEX NPeAynpexaeHni n MHopmaLmm, CoRepaLLyxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET ObITb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM ApYTiM
Mogensam. Pasnununs mexay mogensimu 6yayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

[osicHeHMs K cUMBONam

B aHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMONB3YIOTCA CIIEAYHOLIME CUMBObI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.

B BB B E

[pomspoaurenn: komnanns Apueauk (Arcelik A.S.)
HOpuauaeckmii agpec: Kapaaa [likapnecn Ne 2-6 34445

Crwrmopxke/Craméyn/Typumst
c E EH[ Iponszeeneno B Typuun
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H BaxHbie MHCTPYKLMN U NPeAyNpPeXAEHNUS MO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolen cpeabi

B naHHOM pasgaene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOpbIE MOMOrYT
BaM 130exatb TpasMm
nospexaenui. MNpu HecobntogeHUm
9TWX NpaBwWn BCE rapaHTUiiHbIE
0653aTenbCTBa aHHYINPYIOTCS.
OB6wwwe npaBwuna TEXHUKK
BesonacHocTH

4/RU

JTO n3aenme Moxet
3KCMIyaTUPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMU U3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takxke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTAaTOYHOrO ONbITa U 3HAHWA,
TONbKO B TOM Cny4ae, eCnm OHK
HaxoaaTcs noa HabnwoaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoCTb, Mnn
NPOWHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e30nacHoro
MCNONb30BaHNS U3AENNA 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

Cnegute 3a TeM, YyToObl AETU He
urpanu ¢ yctponctsom. [letu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbKO NoZ,
HabnoaeHnem.

Mpnbop He AOMmKeH
MCNonb30BaTLCA NMLAMU

(BKntoYas geten) ¢
OrpPaHNYEHHBIMU PU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CrnocoBHoCTAMM M
HeJOCTaTKOM OMbITa W 3HaHWUM,
3a UCKIIOYEeHneM cryyaes, Koraa
MCNonb30BaHNE NPOUCXOAMUT Nog
HenocpeACTBEHHLIM KOHTPONEM
WA B COOTBETCTBUM C
yKasaHWAMM.

Cnegute 3a geTbMu, YTOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegauu nsgenus
TPETLEMY NULY B NINYHOE
NONb30BaHME UMK B LIENAX
BTOPWYHOIO MCMOMb30BaHMA
HeobXxoanMMo Takke nepeaatb
PYKOBOACTBO NOMb30BaTENS,
HaKNenkvn n3nenus, a TaKkke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.

He ycTaHaBnuBanTe yCTpONCTBO
Ha KOBPOBOM MOKPbITUN.
HepocTaToyHast BEHTMRALMA
nog AHULLEM YCTPOINCTBA MOXKET
NPUBECTU K NeperpeBy
ANEKTPUYECKNX AeTanen u
npobnemam B paboTe n3genus.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPU30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He



HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHNS paboT nuuamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
kBanudukauumn. 310 TaKke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuMu.
lNepen ycTaHoBKOM
BHWMATENbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMM.

He nonb3yntech HemcnpasHbIM
n3genuem, a TaKkke Npu Hanuumm

Ha HEM 3aMeTHbIX MOBPEXAEHUN.

MposepsanTe, 4TobbI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHus
nepexnoyaTeny QyHKUUn
n3genus Bbinu BbIKITHOYEHb!.

Mpasuna TexHukn 6e3onacHoCTH
npu paboTe ¢ ra3oBbIM
obopygoBaHuem

Bce paboTbl ¢ raszoBbiMu
npnubopamu 1 cuctemamm
LOMKHbI BbINOMHATH TOMNBKO
KBanMuLMpOBaHHbIE
cneynanucTbl, MMEeKLLMe Npaso
Ha BbINOSTHEHWE TaknxX paboT.
lNepen ycTaHOBKOW NPOBEPLTE,
COOTBETCTBYIOT /11 NapaMeTpsbl
MECTHOWN pacnpeaenuresisHou
ceTV (aaBneHve 1 TvN rasa)
HacTpomkam npubopa.

OT0 YCTPOWCTBO He
NOACOEANHAETCS K YCTPOMCTBY
ANS yaaneHus npoaykTos
rOpeHusi. 31O YCTPOWCTBO He
NOACOEANHAETCS K YCTPOMCTBY

AN yAaneHus NpoayKToB
ropeHus. YcTaHoBka 1
noakntoyeHne npubopa SOMKHbI
BbINOMHATLCA B COOTBETCTBUM C
OENCTBYIOLMMI HOPMaMK 1
npasunamu. Ocoboe BHUMaHME
cneayeT yaenutb TpeboBaHnsM
K BeHTMnsumK (cM. pasgen o
Havana ycmaHoeku, cmp. 17).
OCTOPOXHO: Bo Bpemst
9KCNyaTaLmm ra3oBomn nauTbl
OHa BblenseT Tenno, Bnary u
NPOAYKTHI CropaHus B
MOMELLEHMM, B KOTOPOM
yCTaHoBneHa. Ybeautech, 4to
KyXHS1 XOPOLLO NpOBETPUBAETCS,
B 0COGEHHOCTM BO Bpems
ncnonb3oBaHus npubopa:
LEPXMTE OTKPbITbIMIA OTBEPCTMS,
yepes KOTopbIe OCYLLEeCTBNSETCS
€CTECTBEHHAs BEHTUNALWMSA, NI
yCTaHoBMTE Npnbop ans
NCKyCCTBEHHON BEHTUMALMM
(MeXaH14eCKyro HagnmMTHYIO
BbITSKKY). [lnuTenbHoe
WHTEHCWBHOE WCMONMb30BaHNE
npubopa moxet TpeboBatb
[O0NOMHUTENBHON BEHTUNALMK,
HanNpUMep, YBENMYEHNS YPOBHS
MOLL{HOCTM MeXaHN4YeCKoW
BbITSDKKW, €CIIN OHA MMeeTCS.
Heobxoanmo perynspHo
NPOBEPSTb UCNPABHOCTb
ras3oBbIx NPUBOPOB 1 CUCTEM.
Perynsarop, LWnaHr 1 ero Xxomyt
cneayeT NPOBEPSTb PETYMSAPHO
5/RU



3aMEHSITb B CPOKM,
PEeKOMeH0BaHHbIE
NPOW3BOAUTENEM, UMK NO MEPE
HeobXoaMMOCTH.

PeryngpHo ounLiainTe rasoBble
ropenku. lopenka JomxHa
roOpeTb POBHbIM ros1y6bIM
nnameHem.

[laHHOE un3genve JOMKHO
MCNOMNb30BATLCA B NMOMELLEHMN,
rae yCTaHOBEH NPaBUbHO
OTPErynMpOBaHHbIil 1
paboToCcnoCOBHbIN AaTUmK
yrapHoro rasa. Yoéegureco, 4to
[aTumK yrapHoro rasa paboraet
NPaBUILHO U PErynsapHo
NPOXOAMT TEXHWUYECKOE
obecnyxueanue. latumk
yrapHoro rasa goJmKeH
yCTaHaBMBaTLCA Ha
paccTosiHin He Bonee 2 M oT
nsgenus.

B rasoBbIx npubopax
HeobxoanMmo obecneynTb
NOMHOE CXWraHue rasa, Tak kak
NPV HEMOJTHOM CropaHny rasa
Bblaensetcs yrapHbli ras (CO).
YrapHblii ra3 (MOHOOKCHA
yrnepoaa) - 370 O4eHb
S00BUThIN OeCLBETHbIN ra3 6e3
3anaxa, KoTopbIn Jaxe B O4EHb
MasblX J03aX Bbl3blBaeT
OTpaBIieHNe 1 CMEPTb.
Y3Haunte y CBOEro nocrasLyyka
rasa Tef1e)OH MeCTHOM
aBapuiHoi cnyxoel rasa, a

TaKxe 03HakOMbTECb C MEPaAMU
NnpenoCTopoOXHOCTU, KOTOPbIE
Heobxoaumo npeanpuHUMaTb
npu 06Hapy>KeHMl4 3anaxa rasa.

Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTN NP
obHapyxeHnu 3anaxa rasa

CHe nonb3yiTech OTKPbITbIM
nnameHeMm n He kypute. He
NONb3YNTECH NEKTPUYECKUMM
BbIKIIO4aTeNsmMm (Hanpumep,
BbIKIKOYaTENIEM OCBELLEHMS,
[BEPHBIM 3BOHKOM 1 T.4.). He
NONb3yMTECH CTaLUMOHAPHBIMU 1
MOBUIbHBIMK TenedoHamu.
OcTteperaiiTech B3pbiBa U
OTpaBneHus rasom!
[NepekpoinTe BCe KpaHbl ra3oBbIX
NPMBOPOB 1 ra3oBbIX CYETUNKOB
OTKpoiiTe OKHa U aBepy.
lMpoBepbTe BCe TPYObI 1
COeMHEHNS HA rePMETUYHOCTb.
Ecnu 3anax rasa He ucyesaer,
NOKWUHbTE NOMELLEHME.
lMpenynpeaute cocenen.
BbI30BUTE NOXAPHYO KOMaHZy.
3BOHUTE NO TENEGOHHOMY
annapary, KOTOpbI HaX0ANTCS
3a npegenamm goma.

He BxoguTe B NOMELLEHME, NMOKa
BaM He coobLuart, 4to aTo
BesonacHo.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B Cliydae HeNcnpaBHOCTU
crneayeT npekpaTuTb
JKcnnyatauumo n3aoenus, noka
OHO HE 6yp,eT OTPEMOHTUPOBAHO



B aBTOPWU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUCK
NOPaXEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3nenme MOXHO NOAKIYaTh
TOJIbKO K 323EMJIEHHON
PO3ETKE/NMHWN, HAaNPsBKEHME 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckue XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMNEHNS JOSMKEH
BbINOJTHATb
KBanMuLMPOBaHHbI
cneymanuc (npu
ncnonb3oBaHuKM npudopa ¢
TpaHcopmaTopom unu be3s
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnobo
npobnembl, BO3HUKLIME
BCMeACTBME UCMONb30BAHNS
n3nenusa 6e3 3a3eMneHus,
BbIMOSTHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He nenTe Bogy Ha
n3genve Bo BPEMS MblITbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHNs
ANEKTPUYECKM TOKOM!
KaTeropuyecky 3anpelyaercs
A0TparMBaTbCs K LUTENCENbHOM
BUJIKE BMI@XHbIMM pykamu! He
TAHUTE 3a kabenb NUTaHmS.
BbIHMMas BUNKY 13 PO3ETKY,
Beputecb HeNnoCcpeaCTBEHHO 3a
BUIIKY.

Mpexae Yem npuctynaTthb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
o6cnyKnBaHMIO, YACTKE W
PEMOHTY, n3genme Heobxoanmo
OTKIHOYNTb OT ANEKTPOCETM.

Bo n3bexaHue HecyacCTHbIX
Cny4yaeB Npu NoBPEXAEHNM
kabens nuTaHus ero 3ameHy
[I0IHKEH BbINOJTHATD
Npon3BoOANTENb, EI0 CeLManucT
Mo CEPBUCY UK NNLO, NMetoLLee
aHanornyYHyto KBanudukawumio.
Onektponpubop cneayert
yCTaHaBNMBaTb Takum 06pasom,
4T0ObI €r0 MOXHO ObINO
MOJIHOCTbIO OTCOEAUHUTL OT
CeTW 3NEKTPONUTAHMS.
OTCoeanHeHne foMKHO
OCYLLECTBAATLCS C NOMOLLbIO
LITeNncenbHON BUMKV UMK
BbIKIMKOYATENS, BCTPOEHHOIO B
(OMKCMPOBAHHYIO CETb
3NEKTPONUTaHMs, B
COOTBETCTBUM CO
CTPOUTENbHBIMI HOPMaTUBaMM 1
npaBunamu.

3apHsis CTeHKa yx0BOro Lkada
BO BpeMmsi paboTbl CUMbHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
YTOObI ra30BbIE LLUNAHMN U
3NEeKTPUYeckMe NpoBoaa He
conpukacanuch ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK KaK 9T0 MOXeET
NPWBECTU K UX NOBPEKAEHMIO.
CneguTe 3a TeM, YTOObI LIHYP
NUTaHus He Bbin 3axaTt Mexay

7/RU



pamon 1 AsepLen AyXoBoro

LWwkadha, U He NpoKnaablBanTe

€0 M0 ropsivMM NOBEPXHOCTSM.

B npoTuBHOM cnyyae nsonsuus
kabens MOXeT pacnnaBuTbCs,

4TO NpMBEAET K KOPOTKOMY .
3aMbIKaHuo 1 noxapy.

Bce paboTbl ¢ anekTpuyeckum
obopyfoBaH1eM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINOMHATLCS TONBKO
KBanMuLMpOBaHHbLIMM
cneymanucTami, 4onyLeHHbIMM

K BbIMOMHEHWO Tak1X pabor.

B cnyyae kakoro-nm6o

NOBPEXAEHNS BbIKMOUMTE .
Npnbop 1 0TCOeaNHUTE €ro OT
anekTpoceTy. [ins atoro

BbIKMOUMTE 06LLMI

npesoxpaHuTenb B AOME.
lMpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT SN
N3NNI HOMUHANbHbIE
XapaKTepucTUKu .
npesoxXpaHuTens.

besonacHocTb n3genus

8/RU

BHUMAHWE: [JaHHoe n3nenue un
€ro BHELLHWe YacTu

HarpeBatoTCs B npouecce .
ncnonb3oBaHus. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacalTeCh
HarpeBaTenbHbIX AEMEHTOB. .
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy
TOMbKO NOA NOCTOSHHBIM
NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

He nonb3yintecs npubopom,
HaXoAsiCb NOJ BO3AENCTBMEM

arnKkorons Unn nekapCTBEHHbIX
npenapaTtos, CHMXaOLLMX
CKOPOCTb peaKLmm 1nm
HapyLUAKLLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHNN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMNb30BaHUM CINPTHBIX
HaNWTKOB B NPUroTaBNM1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CNUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npubopom
NerkoBoCnaMeHsoLLmecs
MaTepuarbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBbIE
NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTporcTBO
MOXET HarpeBaTbCsl. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB
BHYTPU 4yXOBOrO LWKada.
Cnegute 3a TeM, YTOObI
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIM NOMHOCTBIO OTKPbITHI.
He pasorpeBaiTe B JyXOBOM
LKachy NPOAYKTbI B 3aKPbITbIX
KECTSHbIX UMW CTEKNSHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHok MOXeT
NOBbICUTLCS AABMEHNE, UTO
npuBeaeT K B3pbIBY.



He ctaBbTe NpOTUBHM UK
nocyay HenocpeACTBEHHO Ha
[HO JyXOBOrO LWKada, a Takke
He KnaauTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hONbIY.
N30bITOYHOE TENNo MOXeT
NPVUBECTY K NMOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LUKaga.

He ucnonb3aynte ans YucTku
CTEKMAHHOW ABEpLbI AYXOBOro
Lwkadha rpybble abpasnBHble
yucTALLME CPEACTBa UMK OCTPbIe
MeTannuyeckme ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEpPXHOCTb,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ucnonb3aynte ans YucTku
YCTPOMCTBA NapoO0YNCTUTENMN,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K NOPaXeHW0 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

(MoxeT oTnnyatbCca B
3aBUCUMOCTM OT MOAENN
nsgenus.)

MpaBunbHOE pacnonoXxeHue
NPOBOJIOYHON PELLETKN 1
NPOTUBHSI HA HANPaBNSHOLLMX
[MpOBOMOYHYIO peLLeTKy u/mnm
NPOTUBEHb CreayeT npaBuribHO
yCTaHaBnMBaTh Ha
HanpasnswLme. BctaBbTe
NPOBOSOYHYIO PELUETKY N
NPOTUBEHb MeXay 2
HanpaBnSALMMKN N NPOBEPbLTE,
YCTOMYMBO NN OEPXKNTCS
peLeTka uiv NPoTUBEHDb (CM.

pUCYHOK). TONbKO Mocne 3Toro
MOXHO KNacTb Ha HWX NPOAYKTbI

/A
€ Nonb3ynTeCh AYXOBbIM
LUKachoM, eCNK CTEKNO B
nepegHen ABepLe NOTpeckanoch
W BbIHYTO.

MomeLas npogyKTbl B ropsaymnmn
AYXOBOW LKA 1nn BbIHUMASA UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJSb3yNTECH TEPMOCTONKNMM
pyKkaBuLamu.

lMonoxwte bymary ans
BbICTMNAHNS NeKapHbIX HOPM B
FOPLLOK ANst BapKu UK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.
BMECTe C NpUroTaBnMBaeMbIMm
NULLEBLIMW NPOAYKTaMU, 1

9/RU



NOMECTUTE BCE B

npeaBapuTEeNbHO HarpeTyto nevb.

Ypanute nanuwku bymar,
BbICTyNaroLLmMe 3a npeaenl
NPOTUBHS UMK ropLUKa, YTOObI
OHW He CMOTIIN conpuKacaTbCs C
HarpeBaTebHbIMW 3IEMEHTAMM.
He ncnonbayite bymary ans
BbICTUNAHUS NEKAPHBIX HOPM,
paboyas Temnepatypa KOTOpou
HWXe Temnepatypbl B neyn. He
knagute bymary
HenocpeACTBEHHO HAa OCHOBaHWE
neym.

+  BHWMAHMWE: MNMepen 3ameHon
namnbl y6eanTech, YTo LHYP
NUTaHWa Npubopa OTKIKYEH OT
CeTW UNW YTO NpepbiBaTENb
Lienw BbIKMoYEH, YToObI
n3bexatb NopaxeHms
9NEKTPUYECKIM TOKOM.

* He 3akpbiBanTe BEPXHIOW
KPBILLKY, NOKa 3neKTpuyeckme
WV ra3oBble KOHOPKM He
OCTbIHYT.
lNepen OTKpbIBAHMEM BbITUPANTE
BEPXHIOK KPbILLKY Hacyxo,
yTobbI BNara He nonana Ha
3a[HIOK0 CTEHKY U BHYTPb
AYX0BOro LUKaga.

* [lpnbop He cneayert
yCTaHaBnmBaTth 3a
[eKopaT1BHON ABepLen,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K neperpesy.
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+ [lpnbop cnepyeT ycraHaBnMBaTh
npsiMo Ha non. He
ycTaHaBnmBanTe npubop Ha
NOACTaBKY MW CTOWMKY.

*  BH/MAHME: Mpm

NPUrOTOBIIEHNM MM C XUPOM

WY MacrioM He oCTaBnsamnTe

BapOYHyto naHesb 6e3

NPUCMOTPA, NOCKOSIbKY 3TO

MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHMIo.

Kateropuuecku SAMNPELLAETCA

racuTb Takoe nnams BOAOM;

crneayert BbIKTHOYMTb YCTPOMCTBO

W HaKpPbITb OFOHb, HANPUMED,

KPbILUKOW MUIn

NPOTUBONOXAPHbLIM MOKPLITUEM.

OCTOPOXHO: 3a npoueccom

NPUrOTOBIIEHNS NN

HeobxoanMmo cneauTb. 3a

KpaTKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM

NPUrOTOBIIEHNS NN

HeobxoanMo cneamTb

NOCTOSIHHO.

BHUMAHWE: OnacHocTb

noxapa: He XpaHuTe NpeaMeThl

Ha KOH(OpKaX.

[ns obecneyeHns noxapHom

BesonacHoCTM n3genms

cobntogainTe HuxeykasaHHble

npasuna.

*  YBegutech, YTO BUSIKA NSIOTHO
BCTaBIIEHa B PO3ETKY M He
NCKPWUT.

+  3anpeLLaeTcsa UcnonbL3oBatb
NoBpEXAeHHbIN B0
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke



YANMHUTENb, MOXHO
Momnb30BaThCst TOMbKO
OPUIMHaNbHbIM Kabenem.
Y6eauTech, 4To B po3eTke, K
KOTOPOW MOAKMoYaeTCA n3nenue,
OTCYTCTBYIOT XWUAKOCTb UMK
Bnara.

Y6eauTech, 4To NOAKMIOYEHE
rasa BbINOMHEHO TakuM 06pasoMm,
YTOObI CKITIOYNTL YTEUKY rasa.

licnonb3oBaHMe No Ha3HAYEHMIO

[laHHoe n3penwue
nNpeaHa3sHaYeHo UCKIIYNTENBHO
Ans 6bITOBOrO UCNONb30BAHMS.
3anpellaeTcs UcnonbL3oBaTb
Npnbop B KOMMEPYECKUX LENSX.
OCTOPOXHO: OanHoe
n3genue npegHasHaveHo
NCKIIOYMTENBHO AN
NpuroToBneHus nuwm. Ero
3anpeLLeHo 1crnonb3oBaThb Ans
APYTVIX Lenei, Hanpumep, Ans
oborpesa nomeLeHms."

W3penue He cnepyet
MCMONb30BaTh C LiEbto
HarpeBaHus Tapernok nog rpunem,
CYLLKW NONOTEHEL, M NOCYAHbBIX
NONOTEHeL, NyTEM pa3BeLLMBaHNS
WX Ha pydKax, a Takke ans
oborpesa nomeLLeHs.
lMpousBoanTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 33
NOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
NCMONb30BaHNS U3AENUS He Mo
Ha3Ha4YEeHWO UMK HEMPaBMIBHOMO
obpalLeHns ¢ HuMm.

[lyxoBoW WwKkag MOXHO
MCnonb3oBaTh Ans
pa3MOpaxmBaHus, BbinekaHus,
KapeH!s 1 NpUroToBNeHs
MPOAYKTOB Ha rpure.

BesonacHocTb geten

BHUMAHWE: JocTynHble Yacty
npnbopa MoryT CUnbHO
HarpeBaTbCs NPU 1CNONb30BaHUM.
He fonyckaiTe K HAM fieTen.
YnakoBOYHbIE MaTepuansi
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHble MaTepuansbl B
HeJOCTYNHOM Ans AeTen MecTe.
YTunusupynte Bce ynakoBouHble
MaTepuarbl B COOTBETCTBUN C
HOPMaMm No OXpaHe OKpYXatoLLen
cpeas!.

OnekTpuyeckoe n/unu rasoBoe
obopyaoBaHve NpeacTaBnsoT
onacHoCTb Ans aeten. Bo Bpems
paboTbl AyX0BOro Wkada He
[onyckanTe K Hemy fieTei, a
TaKXe He paspeLlanTte UM urpatb
C HUM.

He pa3smeLllante Hag npubopom
NpeAMETbI, KOTOpbIE AETW MOTYT
nonbITaTbCs 4OCTaTh.

He cTaBbTe Ha OTKPbITYIO ABEPLY
TSOKENbIE NPEAMETHI U He
No3BONsNTE AETAM CaanThCA Ha
Hee, [lyxoBon LuKkag MoxeT
NepeBEPHYTLCS, a Takke MoryT
ObITb NOBPEXAEHBI NETNN

nBepLibl.

11/RU



Ytunuzauus cTaporo usgenusa

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm

3NEKTPUYECKOro U NEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUS

(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
notpebneHns obopyaoBaHuA:

B

_——
[JanHoe u3penue cootBeTcTByeT [Aupektnse EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W ANEKTPOHHOTO
obopynosanus (2012/19/EU). laHHoe nsnenue
MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBaIOLLYHO Ha yTUNU3ALNID
€r0 KaK 31TeKTPUYECKOTO 1 3TIEKTPOHHOIO
obopynosanust (WEEE).
370 M3aenve NponN3BEeAEHO N3 BbICOKOKAYECTBEHHbBIX
[O€Taneil 1 MaTepnarnos, KOTopble Noanexat
MOBTOPHOMY WCMOMb30BaHNIO 1 nepepaboTke.
MMosToMy He BbIOpacbIBailTe U3AENME C 0BbIYHBIMM
ObITOBBIMM OTXOZ]AMU NMOCHE 3aBEPLLEHNS ET0
akcnnyatauuu. Ero cnepyeT caatb B
COOTBETCTBYHOLLMIA LIEHTP MO YTUNM3aLMN
3MEKTPUYECKOrO U SNEKTPOHHOTO 06opyaoBaHus. O
MECTOHaXOXAEHUM TaKMX LIEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BracTu.

CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
lMprobpeTeHHOE Bamu U3pen1e COOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
cofepxanus BpeaHbix BeecTs (2011/65/EU). Oxo
He COOEPKUT BPEeHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepuaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml ynaKoBO4YHbIX MaTepuanoB

*  YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHb! Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuanbl B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM ANs feTen
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarbl U3aenus
WM3rOTOBIEHbI U3 MATEPMAsIoB, NOAJIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTke. YTUNnnpyite ux
COOTBETCTBYHOLLMM 00Pa30M M COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLMIA MO 0BpaLLeHmio ¢
0TX0famu, NoanexalLmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmaupyiite nx BMecTe ¢
00bIYHbIMU ObITOBBIMM OTXOAAMM.
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Pl O6ume cBepenms
0630p

{= o)

1 [MepenHas aBepua 8 BepxHss Kpblluka

2 Pyuka nsepupl 9 [Buratens BeHTUNATOpA (3a CTanbHoOMN
3 HxHs5 YacTb NNacT1HOM)

4 [MpoTHBEHD 10 Namnoyka

5 MpoBonoYHas peLleTka 11 HarpeBaTenbHblit 9NeMeHT rpuns

6 MaHenb ynpasneHust 12 TlonoxeHus nomok

7 KpbiLuka kOHOpKM

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Jlamnouka TepmocTarta 6 KoHdopka GeicTporo HarpeBa MepeaHss nesas
2 MexaHun4eckuit Tanmep 7 [HononHutensHas koHdopka MNepeaHss npasas
3 Pyyka TepmocTata 8 HopmanbHas koHdopka 3agHss npasas
4 Pyyka BbiBopa yHKUMM 9 KHonka po3xura
5 HopmanbHas koHdopka 3agHss nesas
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CopepxaHue ynakoBKu

3nenve KOMNNEKTyeTca pasnnyHbIim
HaGOpOM OONONHUTENBHbIX
I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCUMOCTHK OT
Moaenu. HeKOTOpre [ONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTU, ONUCaHHbIE B PYKOBOACTBE
none3oBaTena, B KOMNNEKTE 3T0ro nsgenua
MOryT OTCYTCTBOBaTb.

PykoBogcTBO nonb3oBarens

CraHgapTHbIN NPOTUBEHb

[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3Oenuin U3 TecTa,
pa3MopaXmBaHns 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB
XapPEHMs NPOAYKTOB 6OMBLUMMM KyCKaMU.

N —

3. TpoTuBeHb ANSA BbINEYKU
[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3Oenuin U3 TecTa,
Hanpumep, CAOBHOTO UMK CYXOro NeYeHbs.

4. PeweTka
lMpeaHasHaueHa Anst KapeHus, a Takke ans
pa3MeLLeHNst NPOLYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbINEYKE, )KapeHUM UIu NPUroTOBIEHNN B
copmax.
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MpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBOIOYHON
PeLLeTKM Ha BbIABWKHLIX HANPABNAOLWMUX
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
Bnarogaps Hannumio BbIABUKHbIX
HanpaBMALLMX MOKHO NErko yCTaHaBMBATL W
BbIABUraTh MPOTMBHU W MPOBOMOYHYH PELLETKY.
[Mpw ycTaHoBKe MPOTUBHEN MM NPOBOINOYHON
PELLeTKV CcrieauTe 3a TeM, 4Tobbl kKpast
NPOTMBHS U PELLETKM ONUPaninck Ha
LUTLIPBKY, PACNONOXEHHbIE HA 3aAHEN YacTy
BbIABVXHBIX HANPaBISOLLMX.




TexHu4eckue XaPaKTepPUCTUKN
OBLME CBEQEHUA

BAPOYHAA MAHEIb

LYXOBKAITPVIb

[ naBHbIN AyXx0BOM LKA Wcnonb3oBaHue BeHTUNATOPA

CreneHb 3awuThl IP 44

#  OcHOBHble cBefeHust [laHHble Ha NacropTHO Tabnuyke SHePronoTpebnerns SNEKTPUYECKIX [IyXOBbIX
LWwkacoB npuBeaeHbl B cO0TBETCTBUM O cTaHgapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn paHHble
onpefeneHbl Npu CTaHAAPTHON Harpy3ke C (OyHKLNSMM HIBKHETO-BEPXHETO HArpeBaTeNbHOMO SreMeHTa
VNN HarpeBa C NOMOLLbK) BEHTUAATOPA (MpK Hanm4mn).
Knacc sHepreTuyeckomn agheKTMBHOCTM ONpeaeneH B COOTBETCTBUN C NMPUBEAEHHBLIMN HIKE
NpyUopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HANMWYMS UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYIOLLMX (DYHKLMIA B M3genum. 1 -
[pUroTOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpuroToBneHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.

Mpy ycoBepLLEHCTBOBaHMN KadecTBa 3HaueHws, YkasaHHbIE Ha ATUKETKAX n3nenus

NPOAYKLMM TEXHUYECKME XapaKTEPUCTHKM WNW B CONPOBOAMTENLHOM OKYMEHTaLIAMN,

MOryT BbiTb M3MEHEHbI 663 nomyyeHb! B NaBopaTopHbIX YCroBUAX

NPe/BaPUTENBLHONO YBEAOMIEHNS., COFMACHO COOTBETCTBYIOLLMM CTaHAAPTaM.

31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B

‘m”ﬂm‘ﬁpau“” B AlaHHOM pyKOBOACTBE 3aBUCUMOCTY OT YCTIOBMIA SKCNyaTaLum

SBMAIOTCA CXEMATUYHLIMUA 1 MOTYT HECKOMBKO W3Lenus.

OTNMYATLCA OT KOHKPETHOTO M3aenus.
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XapaKTepucTMKM ropenok

Pacnonoxenue 2 kBr 2.9xB1 1kBt 2 kBr
KOH(hOPKM 3agHaAd neBas MepenHss neBasa | MepenHss 3agHadA npaBas

npagsast

G 30/28-30 Mbap
G 31/ 37 mbap
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YcTaHoBKa

Mpubop [oMmKeH ycTaHaBNMBaTLCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamu. B NpoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MponssoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLamMu, He UMEIOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBannmkaLmm. 3T0 MOXET
NPYBECTY K aHHYTIMPOBaHMK) rapaHTum.

MoarotoBka MecTa YCTaHOBKM,
ONEKTPUYECKOro U rasoBoro OGOpYAOBaHMFI
obecneumBaeTCs nokynartenem.

OMACHO:

BbIToBOM NpUbOP CreayeT ycTaHaBnMBaTh B
COOTBETCTBUW CO BCEMU MECTHBIMM HOpPMaMu
MO NOAKIOYEHWIO ra30BOro W/unu
3MeKTpUYecKkoro 06opyaoBaHus.

£

— € (o)
< : £ ]
s
£ ‘ B ”
E 65mmmin ! ™~ 65 mm min
§ i = —

[ e |

OMACHO:

lpexpe Yem npucTynaThb K yCTaHOBKe,
BIM3yanbHO NPOBEPbTE OTCYTCTBUE BHELUHMX
[edeKToB Lyx0BOro Wkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopb!
npescTaBnatoT coboit yrpo3y Ballei
BesonacHocTu.

HO Hayvana yCTaHOBKU

[ins Toro 4ToObI 06ECNeYUTb HanMuMe HeoBXOaNUMbIX
3a30POB AN LMPKYNsiLvy BO3ayxa Nog NnTom,
PEKOMEHIYEM YCTaHaBNMBaTh €e Ha TBEPIOM
OCHOBaHMM TaK, YToBbI HOXKM He NOrpyxanuch B
KOBEP WIN MArKOE HarnosbHOe MOKPbITHE.

KyXOHHbI Non JOMKeH BbiAepXmMBaTh BeC Npnbopa ¢
y4eTOM BECA NOCY bl 1 MPOAYKTOB.

Ee MOoXHO ncnonb3oBath € KyXOHHBIMM
Lkadhamu ¢ 06enx CTOPOH, OfHaKO cneayeT
0CTaBUTb CBOBOHOE MPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 Mm Hap ypoBHEM KOH(IOPOK, a Takke
6okoBoe CBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO HE MEHeE
65 MM MeXy NnUTOI M CTEHOW, NEPETOPOLKON
WK BbICOKMM KYXOHHBIM LUKadhoM.

MnuTa MOXET TaKkke CTOATb OTAEMNbHO.
ObecneybTe CBOGOAHOE PacCTOSHUE HE MeHee
750 MM OT NOBEPXHOCTM MINTBI A0
MOBEPXHOCTEN Haf Hel.

B cnyyae ycTaHOBKM HagNAUTHOIO
BO3JYX00UMCTUTENS COBNIOAANTE MHCTPYKLMM
€r0 NPOM3BOAMTENS B OTHOLLEHWM BBICOTbI
MOHTaXa yCTpoicTBa (MuH. 650 Mm).

370 YCTPOICTBO COOTBETCTBYET TPEBOBAHUSAM K
npubopam knacca 1, 1 ero MoXHoO
yCTaHaBnMBaTh TaK, YT00bI 3aAHSASA U OfHa U3
OOKOBbIX CTEHOK MPUMBIKANM K CTEHAM
MOMELLEHNS, CTEHKAM KyXOHHbIX LUKapuMKOB
1N BbITOBLIX NPUOOPOB NGO BbICOTHI.
KyxoHHas mebenb unv 6biToBble Npubops,
NPUMbIKAKOLLWE C APYFON CTOPOHbI, JOIDKHbI
ObITb He BbilLE Npubopa.

Bcs kyxoHHas mebenb, psioM ¢ KOTopoit
yCTaHaBNMBaETCS YCTPONUCTBO, JOIMKHA BbITh
TepmocToitkoi (He mexee 100 °C).
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MpepoxpaHuTenbHas Lenb

Ecnu uzgenue ocHaweHo aByms
npegoXpaHUTENbHbIMK LiensamMu(2);

[ns obecneyernst yCTORYMBOCTI M3LENKs ero
HeobX0MMO 3aKPENUTL C MOMOLLBI0 ABYX
NpenoXpaHNTENbHbIX LiENen, BXOASLLMX B KOMMIIEKT
MOCTaBKM.

C nomoLLbo COOTBETCTBYHOLLETO Atobens
ycTaHoBUTE Kptodok (1) B CTeHe kyxHu (6), a 3aTem
NOACOENHUTE NPeOXpaHUTENBHYIO Liemb (3) K
KPIOYKY C MOMOLLIbIO kapabuHa (2).

MpenoxpaHuTenbHas Lerb 4OMmKHa BbiTb kak

9 MOXHO KOPOYE, YTOBbI UCKNIOUMTL
ONpOKMabIBaHUE M3LENKUS KaK Brepes, Tak 1
B CTOPOHY.

Kptouok

KapabuH

lMpepoxpaHuTenbHas Lenb

[MpoyHO 3akpenuTe Lienb C 3aHel CTOPOHbI
NAnThI

5 3apHsas CTOPOHA NMUTBI

6 CTeHa KyxHu

Ecnu nagenue ocHaleHo ogHom
npegoxpaHuTensHon uenbto(1);

[ns obecneyernst yCTORYMBOCTI M3LENKs ero
HeobX0AMMO 3aKPENUTL C MOMOLLBIO BXOASILLEN B
KOMMIEKT MOCTaBKM NMPELOXPAHUTENBHON Lieni Ha
JYXOBOM LuKaghy.

CnepnyiiTe yka3aHUsIM Ha PUCYHKE HIDKE AN
KpENneHns NPeAoXpaHUTENbHON Lenu K U3Aeniio.

B w N -
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B KOHCTPYKLMKM NpefoxpaHnNTENsHOM Lienu Ans
NAUTBI HET THe3fa ANs Kpennexust ckobbl.

BeHTunAumA nomeLeHus

Bo Bcex nometLueHusix AOMKHO ObITb
OTKPbIBAIOLLEECS OKHO, @ B HEKOTOPbIX MOMELLEHNSIX
noTpebyeTcs TakKe Hanm4me NOCTOAHHOM
BeHTUNSALMM. 3abop Bo3ayxa Ans npoLecca ropeHnst
NPOM3BOAMTCS B NOMELLEHNM, U yXOLSLUME Tasbl
BbIAENAOTCS HEMOCPEACTBEHHO B NOMELLIEHME.
MoaTomy ans 6e3onacHoii akcnyaTawum
yCTpoicTBa He0bX0AMMO 0DECTEUUTD B MOMELLEHIM
XOPOLLYK BEHTUMSLMIO.

MomeLlyeHus ¢ gBEPAMU 1 (MNIN) OKHaMK,
KOTOpbI€ OTKPbIBAKOTCA HENOCPEACTBEHHO
Hapyxy

B 1Bepsix v (unm) okHax, KOTOpbIE OTKPLIBAKTCSA
HENOCPeACTBEHHO HapYXy, JOIMKHO BbiTh 0bLLEee
BEHTUNSALMOHHOE OTBEPCTME C pasMepamy,
yKa3aHHbIMK B TabNWLIE HIKe, C y4eToM 0BLLeit
MOLLHOCTY ra30BOro NOTOKa YCTPOiACTBa (00LLas
noTpebnsiemast MOLLHOCTb ra30BOro NoToKa
YCTpOWCTBA NOKa3aHa B Tabnmue TEXHUYECKUX
XapaKTepuCTUK B JaHHOM PyKOBOLCTBA
nonb3oBarens). Ecnu B aBepsx u (Mnm) okHax HeT
061LEero BEHTUMALMOHHOIO OTBEPCTHS,
COOTBETCTBYHOLLETO 0DLLEMy pacxopy rasa
YCTPOWCTBA, KaK yka3aHo B Tabnuue HUXe, Toraa B
noMeLLEeHN 00513aTENBHO AOMKHO ObITh
[LOMONHUTENBHOE NOCTOSIHHOE BEHTUMSALMOHHOE
0TBEPCTYHE, YTOObI 06ECNEUNTD BbINONHEHUE 0OLLMX
MUHUMAnbHbIX TPeOOBaHMIA K BEHTUNSALMM B
COOTBETCTBUM C OBLLMM PacXoaoM rasa B JaHHOM



ycTpoiicTee. B ka4ecTBe NOCTOSHHOIO
BEHTUMALMOHHOTO OTBEPCTUS MOXHO MPUMEHUTD
OTBEPCTMS ANS CYLLECTBYHOLNX BO3[IYXOBO/OB,
Hanpumep OTBEPCTUS C pa3Mepamu BO3AyX0BOAa
ObITOBO BBITSHKKW U T. 1.

Obuwwit pacxog rasa | MuH.
(xBT) BEHTUNALUOHHOE

115-13

19-24 1250

MomelyeHus, He UmeroLME ABEPEN U (UNN) OKOH,
KOTOpbI€ MOFYT OTKPbIBaTbCA HEMNOCPEACTBEHHO
Hapyxy

Ecnu B nomeLLeHnn, roe ycTaHaBnmBaeTcs
YCTPOWCTBO, OTCYTCTBYIOT ABEPD W (M) OKHO,
KOTOpbIE OTKPLIBAKITCS HENOCPEACTBEHHO HAPYXY,
creayeT HalTh MHYI0 NPOJYKLMKO, ONpeaeneHHo
NO3BONSIOLLYI0 0BECNEeYnTb HanM4me NOCTOSHHOIO
Heperynpyemoro 1 He3akpblBaemoro
BEHTUMSLIMOHHOTO OTBEPCTHS U BbINONHEHWE 0BLLNX
MWHUMaTbHBIX TPeBOBaHMIA K BEHTUNSLM B
COOTBETCTBMM C OOLMM PacXOAOM rasa B JaHHOM
YCTPOWCTBE, KaK yka3aHO B MPUBEAEHHON BbilLE
Tabnuue. Kpome Toro, cnepyet cobnopath

COOTBETCTBYIOLLME PEKOMEHAALIMM MO CTPOUTENBHBIM

HopMam.
Ecnu nomelLieHre nnm BHyTPEHHEE NPOCTPaHCTBO
copiepxuT Bonee OHOTO ra3oBOro YCTPOMCTBA, TO B
LOMOoNHeHMe Kk TpebOBaHMIO, ykadaHHOMY B Tabnuue
BbllLIe, AOMKHA ObITb 0OecneyeHa 3oHa
[JONOMHUTENBHOW BEHTUNALMN. Pasmep
[JOTOSHUTENBHON BEHTUNAILMOHHON 30HbI A0IKEH
COOTBETCTBOBATL TPEBOBAHMAM ApYTiX rasoBblX
npuBopoB.

B nometLueHnm, roe yCTaHOBNEHO U3AENME, TaKke
BOMKEH BbITb NpeayCcMOTPEH MUHUMANbHBIA
€B060AHbI 3a30p 10 MM MEXLLY MOMOM W HKHUM
Kpaem ABepH, KoTopast OTKPbIBAETCS BHYTPb

nometleHusi. Heobxoamumo obecneumTnb, YTOObI Takue

n3enus, Kak KoBpbl, NEPEKPLITUA U T. 1., HE
nepekpbIBank jaHHoe cBOBOHOE NMPOCTPaHCTBO,
Koraia ABEpb 3aKpbITa.

MnuTa MOXeT yCTaHaBNMBATLCS B KyXHE, B KyXHe-
CTOMOBOW UK B XWUION KOMHATe, HO He B
MOMELLIEHNM C BaHHOM Unn gywem. Mnnty
3anpeLLaeTcs yCTaHaBNMBaTh B XUION KOMHaTE
nnowagapto MeHee 20 kB. M.3.

He ycTaHaBnuBaiTe nnuTy B NOMELLEHMA,
HaXOAALLUEMCS HIKE YPOBHS MOBEPXHOCTM, €CIN OHO
He BbIXOAMT Ha yPOBEHb MOBEPXHOCTM XOTS Bbl
O[IHON CTOPOHOWA.

YcTaHoBKa u nogknrveHue

Mpubop cnepyeT ycTaHaBnMBaTh 1 NOAKMKOYATL B

COOTBETCTBUM C [EICTBYIOLMMI HOPMaMK 1
npasuramm.

He yctanaBnuBaitTe usgenue psipom ¢

ONOAMMBHUKOM WU MOPO3UbHOI KaMepoil.
MockonbKy fyx0BOW LuKad u3nyyaeT Tenso,
X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue
3MEKTPOIHEPIUN.

¢« TlepeHocuTb NprbOpP JOMKHBI HE MEHEE ABYX
YernoBex.

«  Tpubop cnepyeT ycTaHaBNMBaTL NPSIMO Ha MO,
He ycTanasnuBaiite npubop Ha NoACTaBKM.

He nepemelLaiite ycTpoMCTBO, AepXach 3a

BEpLLY Wunu 3a pyuKky aBepusl. sepua,
pyyKa Unu NeTnn MOTyT NOBPEANTLCS.

MopxknioyeHne K aneKTpoceTy

[MopkntovanTe n3nenue K po3eTke Unu fIMHUN ¢
3a3eMIeHNeM, 3aLUMLLEHHON MUHMATIOPHBIM
ABTOMATMYECKWM BbIKIIOYaTENEM C
COOTBETCTBYHOLLMM HOMUHAIOM, KOTOpbIiA yKa3aH B
Tabnuue « TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKNY.
YCTaHOBKY 3a3eMNeHNst AOMKEH BbIMNOMHATL
KBanuULMPOBAaHHLIN 3MEKTPUK (Mpy
MCMONb30BaHNM U3AENUS C TPaHCHOPMATOPOM UnK
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a yLLepb, NOHECEHHbII
BCELCTBUE UCMOMNb30BaHNs u3aenus be3
3a3eMIIEHNS!, BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMM HOpMam¥ W NpaBunamm.
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OMACHO:

MopkrioyeHmre npubopa k anexkTpoceTy
ZIOMKEH BbINOMHSATL KBanuMuULMpoBaHHbIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTCs TONbKO nocre
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoamMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTM
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBaNMdUKaLmm.

ONACHO:

lMepen BbINoMHEHWEM kakux-nnbo
3NEKTPOMOHTAXHbIX PaBboT OTKMIoUUTE
npubop OT 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTBYeT pUCK NOpaxkeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

BkntoumTe LWHYp NUTaHUS B PO3ETKY.
MopkntoyeHue rasa

OMACHO:

LLIHyp nuTaHusi He AOMKeH BbiTb caaBmeH,
W30THYT UMK 3aXaT, @ Takke HEe OIKeH
comnpuKacaThbCs C HarpeBaloLuMnUCs
KOMMOHEHTaMu u3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHNs!
LOMKEH BbINOMHSATL KBannhULMpOBaHHbIN
anekTpuK. B npoTmBHOM Criyyae 310 MOXET
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMI0 UK
BO3ropaHmio!

OMACHO:

[MoakntoyenHne npubopa K anekTpuyeckon
CETH [JONKEH BbINOMHATH
KBanuuUMpoBaHHBIl cneupanmcrt,
UMEHOLLIMA NPaBO Ha BbINONHEHME TaKuX
pabor.

HenpodeccrnoHanbHbIit PEMOHT MOXET
NPUBECTY K B3PbIBY UMW OTPABMEHNIO rasom!
[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBaNMdUKaLmm.

[NapameTpbl 3NEKTPUHECKON CETU JOMKHbI
COOTBETCTBOBATb aHHbIM, yKadaHHbIM Ha
nacnopTHon Tabnuuke npubopa. MacnopTHyto
Tabnuyky MOXHO YBUAETL NGO NPK OTKPLITON
ABEPLE UNK HKHEN KpbILLKe, b0 Ha 3aHel
CTeHKe npubopa, B 3aBUCUMOCTM OT TUNa npubopa.
LUHyp nuTaHns npubopa JOMKEH COOTBETCTBOBATL
napameTpaM, yka3aHHbIM B TabnuLe "TexHnyeckue
XapaKTePUCTHKK",

OMACHO:

Mepep BbINONHEHWEM Kakux-nnbo paboT no
MOHTaXy ra3oBblx NpuBOPOB NepekpoiTe
nogauy rasa.

OT0 MOXET NPUBECTY K B3PbIBY!

Tun v [aBneHve rasa, Ha KoTopble
OTperynunpoBaH npnop, ykasaHbl Ha
NacnopTHON TabmuLe U MapKUPOBKE.

K LuTencenbHOM BUMke LWHypa NUTaHWs nocne
ycTaHoBKM JOMXKeH ObITb 0becneyeH nerkuit

0CTyn (He NpoknagblBaiTe WHYp Hag
BapOYHOI NOBEPXHOCTHIO).

Ha Balue u3genve MoXeT noaasaTtbest
npupogHbil ras (NG).

Mpu MOHTaXxe NPOBOAKM HE0OX0AMMO
cobntoaTh HauuoHanbHble/MeCTHbIE
9NEKTPOTEXHUYECKIE NPABIUNA U HOPMbI, @
TaKkke MCMonb3oBaTh COOTBETCTBYIOLMNE
PO3ETKM/LUTENCEMNbHBIE BUMKA W BUTKY A5
AyX0BKM. B cryyae ecnu npeenbHble
3HaYeHNst MOLLHOCTM NPOAYKLNM NPEBbILLAIT
AOMYCTUMYIO Harpy3Ky Ha BUIKY W PO3eTky,
u3penue [OMKHO BbiTb NOAKMIOYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE SMeKTpUYecKoe
obopypoBaHue Hanpsmyto 6e3
WCMOMb30BAHMS BAMIKW 1 PO3ETKA.
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Y3en noaayn NpUpOAHOTo rasa [OMKeH ObiTb
Haanexaluum obpasom NoaroToBrieH k chopke
nepep yCTaHOBKOW M3AENWS.

lMoakntoueHe BaLLEro ngenus K
rasopacnpegenuTensHon cetn bynet
BbINONHATLCS aBTOPU3OBAHHLIM NEPCOHAMOM.
[ns nopKmnoyeHns u3aenms k
rasopacnpeaenuTenbHON CETH Ha BbINYCKHOM
OTBEPCTWM y3na [omkHa ObITb r1bkas Tpyba, a
KoHeL, Tpybbl JOmKeH BbITb 3aKPbIT FyXO0it
3arnywwkon. Mnyxas sarnyLuka AomkHa ObiTh
yparneHa npy BbIMOMHEHUN COENHEHNS, a
W3fenue NOAKIMIYAETCS C UCMOMb30BAHNEM
NMOCKOT0 COEAMHUTENBHOTO YCTPOWCTBA
(pykasa).

l'nyxas 3arnyLuka fomkHa ObiTh yaaneHa npu
BbINOSHEHUN COEMHEHMS, @ U3pENue
MOLKIIYAETCS C UCNOMb30BAHWEM NMNOCKOro
COEJVHUTENBHOTO YCTPOMCTBA (pPyKaBa).



+  Ecnu BnocneacTBum BOHUKHET
HeobX0AMMOCTb NEPEBECTU U3ENNE Ha APYTOi
BWA rasa, 00paTUTeCh B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBMCHbIIA LIEHTP MO BOMPOCY BbIMOMHEHNS
COOTBETCTBYHOLLIEN NPOLIEAYPbI.

Ecnu n3genve ocHalleHo ogHUM

ra3oBbINYCKHbIM NaTpy6KOM;

+  [lepen noacoeaMHeHNEM ra3oBOro LUMaHra
NpoBEepbTE, YTO BbIMYCKHOE OTBEPCTME
ra30BOro LUMaHra B 3aHeN YacTh n3aenus
HaxX0ANTCSA Ha TOM e CTOPOHe U3aenus, YTo 1
KnanaH nogauu npupoaHoro rasa.

+  Ecru BbinyckHoe OTBEPCTHE ra3oBoro LifaHra u
KranaH nofiauu npupoaHoro rasa He
PaCMONOXeHb! Ha OAHON CTOPOHE, NPOBEPbLTE,
YTOBb! LUMAHT NPU COEAMHEHMN He NPOXOAM
yepe3 30HY NOBbILIEHHO TemnepaTypbl.

Ecnu nspenue ocHaleHo AByms

ra3oBbINyCKHbIMM NaTpyGKamm;

+ OnvH 13 IBYX ra3oBbINyCKHbIX NaTpyoKoB
3aKpbIT FyXOMN 3arnyLUKOM, a ApYroM 3aKpbIT

NnacTMaccoBo 3arnyLukon. Pacnonoxenve
FTyXOW 3arnyLLUK/ 1 NNacTMaccoBO 3ariyLUKu
MOXET OTNIMYaTbCA B 3aBUCUMOCTM OT U3LENNS.

1 BbinyckHOe 0TBEpCTHE ra30BOrO LLMaHra
2 nyxas 3arnywka
3 lnactmaccoBas 3arnyLuka

. [Nepen NoaknYEHNEM K
rasopacnpeaenuTernbHon CETU NpoBEPbTE, YTO
KnanaH NpupoaHOro rasa u BbinyCKHOE
OTBEPCTYE ra30BOrO LiIMaHra NOfKIYaeMoro
M3AEeNNsl HaXOAATCS Ha OAHON CTOPOHE.

«  Ecnu knanaH npupogHoro rasa u BbinyckHOE
OTBEPCTYE ra30BOrO LUMaHra, 3aKpbiToe
NNacTMaccoBOM 3armyLUKON, BbIXOAAT Ha OfHY
CTOPOHY, BbINOMHUTE NOAKIOYEHNE K
rasopacnpeaenuTenbHoN CETH Kak NokasaHo Ha
PUCYHKE HIKE.

CIW KrnanaH NpUpOoMHOro rasa W rasoBblil
LUMaHr, 3aKPbITbI FITyXOW 3arnyLUKOW, BbIXOAAT
Ha OfIHY CTOPOHY, CHUMUTE W YTUNN3NpYIiTe
NNacTMaccoByHo 3arnyLuky. YaanuTe rnyxyto
3armnyLuKy ¥ 3aKpOITE BbIMyCKHOE OTBEPCTUE
rasoBoro LUMaHra HOBOW (HENCMONb30BaHHOM)
YNMOTHUTENBHOW NPOKNaZKON B MECTE, rae He
OyAeT BbINONHATLCA NOAKIIOHEHME K
rasopacnpeaenuTenbHoi CETH.
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. BbInonHuTe nopknoyeHue K
rasopacnpenenmeanoﬁ CETW Ha BbINMyCKHOM
OTBEPCTUM ra3oBoro LnaHra Bosne KnanaHa
noaayu NpUpoaHOro rasa Kak nokasaHo Ha

MUCYHKE HXe.

Puck noxapa:

BbiNonHeH1e NOAKMOYEHNS B HapyLUEHNE

NpeacTaBneHHbIX HUXe MHCTPYKLMIA BneYeT 3a coboit

PUCK YTEYKM ra3a 1 noxapa. Hawa komnanus He

HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a yLiep6, NOHeCEHHbIN

B pe3ynbTarte HapyLeHU UHCTPYKLIM.

. [NopknoyeHme K rasopacnpenenuTenbHoi ceTn
JOIKHO BbINOMHATLCS TONBKO NEPCOHANOM
aBTOPW30BaHHOIO NOCTaBLUMKA YCIIYT.

. MopkntoyeHne usnenms K
rasopacnpeaenuTenbHon cetn 0bs3aTenbHo
[OIKHO BbINOMNHSATLCS YEPES BbIMYCKHOE
OTBEPCTME ra30BOIO LUNaHra BO3Me KnanaHa
NpUPOZHOro rasa.

¢« TnactmaccoBas 3arnyLuka fomkHa ObiTb
YTUNM3NPOBaHa, a BbIMyCKHOE OTBEPCTHE
ra3oBOro LUMaHra, KOTopbIi He byaeT
MCMONb30BaTLCS, AOMMKHO ObITb 3aKPbITO
TTyXOW 3arnyLLIKON.

« [pu 3aKpbITAN FTyXOW 3arnyLLKON BbIMYyCKHOO
OTBEPCTIS ra30BOrO LUNaHra, KOTOPbIA HE
BypeT ucnonb3oBaThes, 00513aTENLHO AOMKHA
ObITb MCTONb30BaHa HOBAs M
HEMCNoNb30BaHHas yNnoTHUTENbHASA
npoknagka.

OMACHO:

'MBKMI ra30BbIA LLUNAHT AOMKEH ObITb
nopcoeaMHeH Takum 06pa3om, 4Tobbl OH He
Kacancs OKpyXXaloLLux ero ABUKYLYNXCS
yacTeil U YT0Bbl OHN He 3aLennsny LnaHr
npy ABWXEHWN.

(Hanpumep, BbILBWKHbIE ALLMKKM) Kpome Toro,
LUNaHr He IOMKeH pacnonaratbes B TeX
MecTax, rae oH MoXeT BbITb nepexar.
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ONACHO:

[a30BbIif LINAHT He IOMKEH ObITb CAABIEH,
W3OTHYT MIK 3aaT, @ TaKKe He JOIKEH
COonpuKacaThbCs C HarpeBarLLMMUCS
KOMMOHEHTaMU U3aenus.

[MoBpeXAEHHBIN ra3oBbIil LWAHT MOXET
NPUBECTM K B3pbLIBY.

MpoBepka coeanHeHUA Ha yTeuKy rasa

¢ YcTaHoBWTE BCE PErynsTopbl M3nenus B
nonoxexue «BblknioyeHo». YcTaHoBuTE BCE
PerynsTopbl U3ENus B NONoXeHue
«BbIKntoueHoy. [ns npoBepkm yTeYky rasa
NPUroTOBbTE MbINBHYIO NEHY U HAHECUTE ee Ha
MECTO NOACOEAMHEHNS LUNaHra.

«  [Ing npoBepKu yTeuku rasa NpuroToBbTe
MbITIbHYHO MEHY W HaHeCUTE ee Ha MecTo
nopcoeanHeHns Wwnawra. B atom cnyvae ele
pa3 npoBepbTe NOACOEAMHEHNE ra30BOro
LunaHra.

+  Ecrm n3penue ocHalLeHo ABymS
ra3oBbIMyCKHbIMK NaTpybkamu, obecneybTe,
4TOBbI HEMCMONB3YeMbIii ra30BbIMYCKHOMN
naTpy6oK Bbin 3aKpbLIT ryXON 3arnyLUKoM.
MpUroToBbLTE MbIMbHYIO MIEHY W HAHECHUTE ee Ha
TOYKY YCTaHOBKM TMyXOW 3armyLuku Ans
NPOBEPKM Ha Hanu4ue yTeyek rasa. B cnydae
YTeuKM rasa MbinbHasi neHa byeT nysbipuThes.
B atom cnyyae elue pa3 npoBepbTe yCTaHOBKY
TIyXOW 3arnyLUKX.

¢ BMeCTO MbINbHOM NeHbI Bbl MOXeTE
NCNomnb30BaTh MMEKOLLMECS B MPOAAXKE CrIpey
ANs NPOBEPKM YTeuKM rasa.

Hu B koem cny4yae He MCI'lOJ'Ib3yl71Te anga
NPOBEPKM YTEYKM rada Crn4ku unu
3aXKuUranky.

«  TpuaBuHbTE NPUBOP K CTEHE KYXHM.

*  PerynupoBaHue HOXeK AYXOBKM
IMpy Hannuum BUGpaLMK Nocyaa Bo Bpems
NPUrOTOBNEHNS MOXET caBuratbes. [ns
NpeaoTBPALLEHNS ONACHbIX CUTYaLi
Heobxoanmo, YToObl NpUBOp CTOSN POBHO U
yCTOM4MBO.
B Lensix 6e3onacHoCTH, BbIpOBHSIATE Npubop ¢
MOMOLLbI0 4 perynmpyeMblx HOXEK HOXKM. [ina
3TOr0 NOBOPAYMBANTE WX BIIEBO W BNPaBo A0
TEX Nop, noka npubop He ByeT POBHO CTOSATL
Ha CTONeLLHMLe.



[ns v3genuin ¢ BeHTUNATOpOM oxnaxgeHus (OHa

MOKET OTCYTCTBOBATb B BaLIEM U3AeNHH.)

Mepexon Ha apyrou BUA rasa

OMACHO:

[Mepep, BbINONHEHNEM kakux-nnbo pabot no
MOHTaXy ra3oBblx NpuBOPOB nepekpoiTe
nogauy rasa.

OT0 MOXET NPUBECTY K B3PbIBY!

B w

[ns nepexopa Ha apyroi BUA rasa Heobxoaumo
3aMeHuTb Bee DOpCyHKM Npubopa 1 oTperynnpoBaTth
BCE KpaHbl [1151 YMEHbLLEHWS Nofjaum rasa.

3ameHa hopcyHOK B ropenkax

CHUMMTE HaKnaaKy ropenki 1 BbiHbTe KOpMyC
TOPErKkM.

2. BbIBUHTATE (DOPCYHKM, MOBOPA4NBas NpOTMB

4acoBOI CTPESKM.

BcTaBbTe HOBbIE hOPCYHKM.

[MpoBepbTE COEAMHEHNS Ha HAAEXHOCTD
3aKpenneHns 1 repMeTU4HOCT.

PacnonoxeHune HoBbIx HOPCYHOK Yka3aHo Ha
ynakoBke Urn B Tabnuue Ha
‘apakmepucmuku 2operok, cmp. 15 .

1 BeHTunsaTop oxnaxaerus

2 [MaHenb ynpaeneHus

3 [Bepua

BeHTunsaTop oxnaxaeHns oxnaxaaet kak naHenb
yNpaBneHus, Tak 1 NEPEAHIOID NaHenb U3genus.

((MoxeT oTnuyaThCs B 3aBUCUMOCTH OT
Moaenu usgenus.))

B HekoTopbIX MOAENSX KOHPOPOK hOpCyHKa
3aKpbITa METaNMMYeCcKon KpbiLwKkoi. [ins
3amMeHbl (hOPCYHKN METaNMMYECKYIO KPbILLKY
HeobXOAMMO CHSITb.

BeHTUnsATOp OXNaxaeHus NpogomkaeT
pabotatb B TeueHue 20-30 MUHYT nocne

BbIKMOYEHUS yX0BOrO LLIKa(ba.

OKoHuaTenbHas npoBepka

1. TpoBepbTe, paboTaloT N aNeKTpUYeck1e

KOMMOHEHTI.

OrtkpoiTe nopauy rasa.

lMpoBepbTe MeCTa NOAKNKOYEHWE ra3a Ha

Ha[Ie)XHOCTb 3aKpenneHust U repMeTUYHOCTb.

4. 3axmiTe ropenku 1 NpoBEpPbTE BHELLHWIA BUR
nnamMexm.

2.
3.

w

Mnams gomkHO 6biTb rony6eiM n UMeThL
0ObIuHYI0 hopmy. Ecrv nnams umeet
€NTOBaTbI OTTEHOK, NPOBEPLTE NONOKEHNE

YCTPOWCTBO ras-KOHTPONS (B 3aBUCUMOCTM OT

mogaenu)

2 Caeya 3axuranms
®dopcyHka

4 lopenka

HaKnagku ropenku unu npoYnCTUTE ropenky.

He cHumaliTe razoBble kpaHbl ropenok bes
ocoboi HeobxopumocTu. B cnyyae

Heo6X0AMMOCTM 3aMeHbI KpaHOB
obpalLainTech TONbKO B PMPMEHHBIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.
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PerynupoBKa ra3oBbIX KpaHOB 115l YMEHbLIEHMS
nogauu rasa

1,

2.
3.

3axrute roperky, KOTOpyH HyKHO
OTPErynMpoBaTh, 1 yCTAHOBUTE PYyUKy
perynstopa B NONoXeH1e MAHAMANbHOTO
nnamexm.

CHuMUTE pyUKy perynsTopa c rasoBoro kpaHa.
K BUHTY perynupoBku nopaym rasa npuMeHsanTe
OTBEPTKY COOTBETCTBYHOLLETO pasMepa.

[ns cxmxeHHoro HedpTsIHOTO rasa (ByTaH-nponarx)
CrelyeT NMOBEPHYTb BUHT N0 4acoBO cTpenke. [ina
NPUPOLHOTO rasa criefyeT NOBEPHYTH BUHT Ha OfWH
060pOT NPOTMB YaCOBOWN CTPENKH.

» HopmarbHas BbicoTa npsMOro nnameHm npu
YCTaHOBKE PErynsTopa B NONoXeHne MUHMManbHOro
MrameHun JomKHa cocTaBnsATb 6-7 MM.

4.

Ecnv nnams BbiLLe, YEM HYXHO, NOBEPHUTE BUHT
MO YacoBOW CTPEKE, ECIN HIKE — NOBEPHUTE B
NPOTMBOMONOXKHYH CTOPOHY.

B kayecTBe 3aKnUMTENBHO MPOBEPKM
YCTaHOBUTE PEryNSITOp KOH(POPKM B NONOKEHNE
MaKCUMasnbHOTO N MUHMMANBHOTO NaMeHu 1

NnpoBepbTE BOCMAaMEHEHWe U BbIKIKOYEHWE OrHA.

[NonoxeHue BUHTa perynupoBkn nogayn 3aBucuUT OT
TUna ra3oBoro BEHTUNA, UCnonb3yemoro B

CTPOWCTBE.

BWHT perynuposku nojauu rasa
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1 BuHT perynupoBku nogaun rasa

Mpy 3ameHe TvNa raa HEOBXOAMMO TaKkxKe
3aMeHUTb W NacnopTHYIo Tabnuuky npubopa,
conepxalLyio MHGopMaLWio 0
notpeGnsaemom rase.

[ina Oypywen TpaHCNOPTUPOBKY

¢« CoxpaHuTe OpUIMHamNbHYH YNaKoBOYHYH
KopoOky 1 nepeBoanTe Npnbop B Hell.
CnepyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHBIM Ha
ynakoske. Ecnv opuruHanbHas ynakoBoyHas
kpoOka He COXpaHurach, 3aBepHUTE U3aenve B
ny3blpyaTyto YNakoBKy UK NOMeCTUTE B
MIOTHbIN KApPTOH. HaaexkHo 3akneiTe Knemkon
TEHTON.

¢+ Yr06bl NPOBONIOYHAS PeLLETKa M NPOTUBEHD,
KOTOpbIE XPaHATCS BHYTPM IyXOBKM, HE
NOBPEAMIN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI 1BEpLibI KAPTOHHYHO NONOCKY BPOBEHD
C NpoTMBHSMM. MpuKpenuTe [BEPLY AYXOBOTO
LKadha K GOKOBBLIM CTEHKaM KIENKON JIEHTOM.

«  3aKkpenuTe HaKna[Kv ropesiok 1 NoacTaBkM Ans
Mnocyzbl KNENKon NEHTOMN.

. He nogHumaiiTe n He nepeaBuraiTe JyXOBOM
LKady, AepKach 3a ABEPLY UM 3a pyuKy
ABEpLbl.

He pa3smeLyaiTe Ha npnbope Hukakux
NpeAMEeTOB W He CTaBbTe ero BEPTUKanbHO.

OcmoTpuTe NpUBOP CHapyXm Ha NpeaMeT
BO3MOXHbIX MOBPEXEHUIA MPU
PaHCNOPTUPOBKE.




Bl NoaroToBka k akcnnyarauuu

PekomeHaaLmu no aKOHOMUM

ANEKTPO3Hepruu

3TN pekoMeHaaLMM NOMOryT BaM UCMOMNb30BaTh

W3[ienue 3KOMOrMHECKN YNCTBIM CNOCOOOM K

9KOHOMMTb 3MEKTPOSHEPTUKD.

*  Wcnonb3yiTe B yX0BOM LKady TEMHYHO U
3ManupoBaHHyH Nocyy: 3T0 NO3BONUT
yRyYwmTh TEnnonepeaasy.

+  [porpeBaiiTe JyxoBoi Lkad) nepen
NPUrOTOBIEHWEM MWLLW, ECTIN 3TO
PEKOMEHYETCS B PYKOBOACTBE NOMb30BaTENs
WK B MHCTPYKLMSIX MO NPUrOTOBMEHMIO
NpOAYKTOB.

«  BoBpems NpuroToBnexus nuwy He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYyXOBOTO LUKadha CrMLIKOM
yacTo.

¢+ [lo BO3MOXHOCTU CTapanTeCh rOTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNIEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO YCTaHaBNMBaTb N0 [1BE
€MKOCTM C NpoayKTamu.

«  ToToBbTe brtofa oaHo 3a Apyrum. [lyxoBom
wkad yxe Oyaet nporper.

¢ [1ns 3KOHOMMW 3MEKTPOIHEPIUN MOXKHO
BbIKITKOYATb AYXOBOW LUKA( 38 HECKOMBKO
MUHYT 10 OKOHYaHWS! NPUrOTOBNEHMS Briopa.
He oTkpbIBaiTe ABEpLYy OyXOBOro Wkada.

+  PasmopaxvBaiiTe 3aMOpOXEHHbIE NPOAYKThI
neper NPUroTOBIEHUEM.

+  [oToBbTE NULLLY B 3aKpbITON nocyze. MMpu
NPUrOTOBIIEHWM B OTKPLITON NOCyae
3HepronoTpebreHe MOXET BO3PpacTy B 4 pasa.

*  Boblbupaiite KOHOPKY COOTBETCTBEHHO
pa3mepy fHa nocyabl. O6s3atenbHo
BbIGMpaiiTe NOCYAY COOTBETCTBEHHO 0OBEMY
npurotonsieMoro 6rioaa. Yem Gorblue 06bem
NOCyAbl, TEM BblLLE 3HepronoTpedneHue.

nO,D,I'OTOBKa K 3KCcnnyarauuu
OuuncTka npubopa Nepea Hayanom aKcnnyarauum

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

1. CHumuTE BCE YNakoBOYHbIE MaTepuarsl.
2. [poTpuTe NOBEPXHOCTb NpuBOpa BrakHOM
TKaHbIO UM TyOKOIA W BBITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbLIN NporpeB

Mporpeitte npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeEM
BbIKII0uMTE. 3TO 0BECNEUMT BbIFOpaHNE 1 yaaneHue
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arpSI3HEHNA 1 MOKPLITHIA.

MPEOYNPEXOEHNE!

l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTD
oxorn!

Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTam npubnuxartbes K
Hemy.

[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad

1. BbIHbTe 13 gyxoBOro Wwkada BCe NPOTUBHN U
peLUeTKy.

2. 3akpoiTe BepLy JyX0BOro wkaga.

3. Beibepute nonoxenue Static (Ctatuyeckuin)

4. BkmounTe rpunb Ha MakcuMarbHyH MOLLHOCTb
(cm. pasgen [pasurna skcnnyamayuu
anexmpudeckol Oyxoeku, cmp. 28).

5. [aitte pyxoBomy Lkady nopabotatb okomno 30
MUHYT.

6. 3aTem BbiknounTE AYXOBOM LKad (CM. pasgen
[Mpasuna sakcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 28).

DyxoBoi wkad ¢ rpunem

1. BbIHbTe 13 gyxoBOro Wwkada BCe NPOTUBHN U

peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

BkrtoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyH MOLLHOCTb

(cm. pasgen Kak nonb3ogamscst epunem,

cmp. 32).

4. [laiite pyxoBomy Lukady nopabotatb okono 15
MUHYT.

5. 3atem BbiknounTe AyX0BOM LKad (CM. pasgen
Kak nonb3osamecs epunem, cmp. 32).

Ipy NepBOM BKMIOYEHNM B TEYEHNE

9 HECKONbKMX 4acoB BO3MOXHO BblieneHme
nbiMa v 3anaxa. 370 BMOMHE HOPMabHO.
YbeamnTech, 4TO KyXHst XOPOLLO
NpoBeTPUBAETCS, YTOBbI yAanUTb AbIM U
3anax. He BabixaiTe BbligensitoLLmMecs abiM 1
3anaxu.

2.
3.
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B Npaeuna aknnyarauum BapoyHoi naHenw

OO0wue cBeageHUsA 0 NPUrOTOBIEHUN
nuwm

He 3anonHsiiTe kacTpronio
pacTUTENbHBLIM Macrom bonee Yem
Ha ofHy TpeTb. Mpyn HarpeBaHuy
Macna He OCTaBMnAnTe BapOYHYHO
naHenb 6e3 npucmoTpa.
OcTeperaiTech BO3ropaHus
packaneHHbix macer. He Tywure
oroHb Bogo#n! pu Bo3ropaHim
Macna HakpoiTe nocyay ofesnom
VNN BNaXHON TKaHbH. Mo
BO3MOXHOCTM BbIKIIOUMTE BAPOYHYH
naHernb W NO3BOHUTE B NOXAPHYHO

Ccnyxoby.

«  Tlepep xapeHbem NpoayKTbl HyXHO
obsizatensHo obeylwmeate. OnyckaiTe
NPOAYKTbI B FOPSUNIA KNP C OCTOPOXKHOCTbIO.
3aMopoXeHHbIe NPOAYKTLI Nepes XapeHbem
cregyeT NOMHOCTBLK Pa3MOpPO3UTh.

+  [locyny, B KOTOPOW pa3orpeBaeTcs Xup,
HaKpbIBaTb HENb3sl.

«  Tlocyny crepyeT CTaBWTb Ha NAUTY TakuM
06pa3som, 4ToBbl pyyKM He HarpeBanuch Hag
ropsiyen NOBEPXHOCTBIO NAKTLI. He cTaBbTe Ha
NAUTY HeyCTORYMBYIO NOCYAY, KOTOPAs NETKo
OnpoKMabIBaeTCA.

*  He cTaBbTe Ha BKITKOYEHHbIE KOH(OPKM NYCTYHO
NOCYAY — 3TO MOXeT NPUBECTU K €€
NOBPEXAEHWIO.

*  He ocraBnsiTe BKIOYEHHBIMM KOHGOPKY, HA
KOTOpbIX HET NOCY bl — 3TO MOXET NPUBECTM K
noBpexaeHnto nuTbl. 06s3aTenbHo
BbIKIOYaNTE KOHGOPKM MOCIE OKOHYaHMS
NPUrOTOBNEHNS MW,

*  He cTaBbTe Ha NnUTY NNacTMaccoByto I
anlMUHUEBYIO NOCYAY, TaK Kak Ha ropsiveit
NOBEPXHOCTW OHW MOTYT PacniaBuTLCA.
Takyto nocygy Takke He criegyet
MCMONb30BaTh AN XPaHEHUS MULLEBbIX
NpOAYKTOB.

¢ MoxHo ucnonb3oBaTh TONLKO NOCyay C
NAOCKUM [IHOM.

«  Pa3mep nocyabl AOMKEH COOTBETCTBOBATL
Konu4ecTBy NpoaykToB. Toraa NpoLyKTbl HE
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OyayT BbINNECKMBATLCS M3 NOCYabI, U HE
NPUAETCA NULIHWIA pas MbITb NINTY.

He knaguTe Ha KOHOPKM KPbILLKY KacTPHOb.
PaswmeLaiite nocyay no LeHTPY KOH(OPKM.
Ecnu HyxHo nepemMecTuTb NOCyAy Ha apyryto
KOHEDOPKY, NOAHUMMTE e€ 1 nepecTaBbTe. Hu B
KOEM Cryuae He nepefBuraiiTe nocyay no
MOBEPXHOCTW NINTbI.

MpuroToBneHue NULM Ha ra3oBoM KOH(OpKe

¢« [vameTp nnameHu JOmKeH COOTBETCTBOBATb
pa3amepy nocygbl. Mnams ra3oBoi KOHPOpKK
crepyeT perynupoBatb Takium 06pa3om, YTobbl
OHO He BbIXOAWMO 3a Npefenbl AHa nocybl.
lMocypy cnepyeT CTaBuTb MO LIEHTPY KOH(OPKM.

3Kcnnya'rauuﬂ BapPOYHbIX naHenen

.

HopmanbHas koHdopka 18-20 cm
KoHdopka bbicTporo Harpea 22-24 cm
[HononHutensHas koHdopka 12-18 cm

HopmansHas koHdopka 18-20 cm cnucok
PEKOMEHZ0BaHHbIX AMaMETPOB NOCy/bl A
WCMOMb30BaHMS HA COOTBETCTBYHOLLMX
KOHdbopKax.

B w N -

1-\ MPEOYNPEXOEHNE!

He nonbayitTecb Nocynom BHe ykasaHHOM
30HbI. Vicnonb3oBaHme nocyzbl 6ombLIOro
pa3mepa BbI3blBAET ONACHOCTb OTPaBIEHMS
yrapHbIM ra3oMm, Neperpes npuneratoLLmx
MOBEPXHOCTEN 1 pyyeK ynpaBnerus!.
Vicnonb3oBaHue HebonbLLOi nocyabl

NPUBOAMT K PUCKY NONYYEHNA OXOroB OT
nnameHu.

BonbLUoit CMMBON NameHn COOTBETCTBYET
MaKCUManbHOMY YPOBHIO MOLLHOCTH, @ ManeHbKuii
CMMBON NIaMer — MUHUManbHOMY. B nonoxenun
«BbIKIKOYEHO» (BEPXHSS TOYKA) NOAAaYa rasa K
ropernkam npexpallaetcs.



Po3xur ra3oBbIX ropenok

€

Poaxur rasoBbIx ropenok
BbINOSHSAETCA C NOMOLLKO KHOMOK
po3Xmra.

1. TpwkMuTE PErynsTop ropenku n
NOBEPHWUTE €10 NPOTUB YaCOBON CTPENKM B
CTOPOHY 6OMBLIOTO CMMBOMA NaMEHM.

3. Haxmute 1 oTNYCTMTE KHOMKY po3kura.
[NoBTOpSANTE 3Ty NpoLieaypy, Noka ras He
3aropurcs.

YCTaHOBMTE HYXHbIN YPOBEHD MOLLHOCTH.

BbIkntoyeHue ra3oBbIx ropenok
[NoBepHUTE perynsTop 30HbI NOAOTPEBa B
nornoxeHne «BobiknioyeHo» (BBEPX).
Cuctema npeaoTBpalleHns yTeukm rasa (B
Mofensx ¢ TepMonapoii)

1. Cuctema
NpeoTBpalLLEeHust
YTEYKM rasa

["openku cHaBKeHbl
NpeAoXpaHNUTENbHLIM
MEeXaHNU3MOM,
npekpaLLaoLLmM noaady
rasa, ecnu nrams
BHE3aMHO MOoracHeT,
Hanpumep, ero 3anbeT
KUAKOCTD.

¢« [Ins po3kura NpwxMuTe perynsatop u
MOBEPHUTE €10 MPOTUB YaCOBOI CTPENKM.

«  Yr0obbl BKNKOUMTL CUCTEMY 3aLLMTBI, NOCTE
BOCMNaMEHEHMs rasa yaepkvBaiiTe perynsrop
B HAXaTOM MOMOXeHNM ewe 3-5 cekyHa,.

«  Ecnunocne Haxatusi u oTnyckaHus
perynstopa nnamsi noracHeT, NOBTOPUTE Te e
LEACTBUS, YAEPKVBAS PErynstop B HAKaTOM
MOMNOXeHNM B Te4eHmne 15 cekyHp.

OMNACHO:

[Ecnu B TeyeHue 15 CeKyHA POIXKUT ropenky
He MPOM3OLLEN, OTMYCTUTE KHOMKY.

MoBTOpUTE NOMbLITKY HE paHee, Yem Yepes 1
MUHYTY. CyLLECTBYET PUCK HAKOMNEHWs rasa

¥ B3pbiBal
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[ NpaBuna axcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHUs 0 BbineKkaHuy,
XXapeHUM ¥ NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MPEOYNPEXOEHNE!
l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTD
oxorn!
Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsIM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.
[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKad U1 BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTenbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

OMNACHO:

BynbTe 0CTOPOXHBI, OTKpbIBas ABEPLY
1yXOBOIO LUKaha, TaK kak Hapyxy MOXeT
BbIX0AWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xeyb Bam pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

*  lcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckne
TapenKk1 N antoMUHNEBBIE KOHTEAHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLMM NOKPbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUNMKOHOBbLIE (POPMBI.

*  PauwoHanbHO ncnonb3yiTe nnoLasb peLeTku.

*  YcTaHaBnvBaiTe opMy Ans BbiNekaHns B
CepennHe peLueTkm.

«  BblbupaiiTe npaBUnbHOE NONOXKEHME PELLETKM
neper BKIIOYEHWEM AYXOBOTO LKkada 1nm
rpuns. He nameHsnTe nonoxeHne peLueTy,
Koraa AyxoBOW LLUKady ropsyui.

«  [lepxuTe 3aKkpbITON ABepLY Lukada.

CoBeTbI NO NPUrOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GonbLUMe KyCKku
Msica neper NPUroToBIEHUEM PEKOMEHYETCS
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM 1 MOCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa roToBoe bnogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONuYecTea
msica 6e3 kocTei.

¢ Ha Kaxapblin CaHTUMETp TOMWMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTensHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS!.

¢« Tlo ucTeyeHm BpeMeHN NpUroToBNEHUS Msica
OCTaBbTe €ro B JyX0BOM LUKay NPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpegenuTcs BHYTpH
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KyCKa )XapeHoro Msica u He byaeT BbiTekaTb,
korzia Bbl byaeTe paspesatb MSCO.

«  Peiby B TepmocTOiikON Nocyae cnepyet
TOTOBMUTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA VNN HYXKHWI YPOBEH.

CoBeTbl MO NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA Fpune

[Mpy NPUroTOBNEHUM Ha rpune Msco, pbiba unn

nTULa BbICTPO NOJPYMSIHUBAETCS, CBEPXY

obpasyeTcs XpycTsLlas Kopouka, 1 NpoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUrOTOBUTL

He TONbKO TOHKWE KyCKM MsICa, LaLLbIKK U COCUCKM,

HO M OBOLLM C BOMbLUINM COLEPKaHNEM XUAKOCTM

(Hanpumep, NOMIUAOPbI W NYK).

¢« [Ins npuroToBrEeHNst Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
PeLLeTKOI TaK, YTobbl NNowab, 3aHuMaemas
npoayKTamm, COOTBETCTBOBANa pasvepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe pewweTky unv npoTMBEHb C PELLETKON
B [IyXOBKY Ha Hy)HbI YpOBEHb. ECnn NpoaykTbl
TOTOBSATCA Ha PELLETKE, YCTaHOBUTE Ha HUKHUIA
YpoBEHb NOAAOH Ans cbopa xupa. [Ans
0bnerYeHmns YNCTKM NOJA0Ha HANeNTe B HEro
HEMHOTO BOJb!.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHEE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

MpaBuna akcnnyatauuu 3nNeKTpUUHecKom

AYXOBKU
Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbi

1 2

1 Pyyka TepmocTata

2 Pyyka BbiBopa yHKUMM

1. Hacrpoiite Taitmep JyXOBKU Ha HyXHYt0
NPOLOMKUTENBHOCTD NPUFOTOBNEHNS (CM.
pasgen Vcnonb3osaHue Yacos Oyx0eKu,
cmp. 30).



2. YCTaHOBUTE HyXHblit pexuM paboTbl ¢ noMowpo  HarpeB cHuzy

pYuky BbIBOpa (yHKLMIA. PaboTaeT TONbKO HUXKHMI
3. YCTaHOBUTE HY)XHYI0 TEMNEPATypy C NOMOLLbI0 HarpeBaTenbHbIN anemeHT. MNogxoaut
perynstopa Temnepatypbl. smend 11151 BBINEYKW MULLGI W
» Mocne HarpeBa ayxoBKu B Hel byaeT I pononHuTenbHoro obxapuanms
nopepKMBaThCA 3afaHHas TeMnepatypa. Bo Bpems NPOAYKTOB C HIDKHE CTOPOHBI.
Harpesa Oy[eT CBETUTLCS MHANKATOP TEMMEPATYPbI. O OTa (yHKUMS Takke ynpoLLaeT
BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM s===J O4NCTKY Mapom.
[NepeBeauTe TaliMep JyXOBKM B MOMOXEHNE HarpeB cBepxy 1 CHM3y C UCMONb30BaHNEM
OTKIKOHEHMS. BEHTUNIATOpa

Korza TaitMep ycTaHOBMEH Ha onipeaeneHHoe PaGoTaloT BepxHMiA 1 HInKHMiA

BPEMSI, OH BbIKTIOHAETCS aBTOMATUYECKY (CM. HarpeBaTerbHbIe ANEMEHTSI, a Takke

/icnonb3osarue yacos dyxoeku, cmp. 30 BEHTUINATOP, PACMONOKEHHbIN Ha
3agHei cTeHke. [opsuuin Bo3gyx
PaBHOMEPHO PacnpeaenseTcs BHYTpH
BYXOBKM C NOMOLLbH0 BEHTUNSITOpA.
[0TOBbTE TONBKO C OHNM NPOTUBHEM.

Full grill (Yeun. rpunb)

A | PaboTaeT 60nbLUION MpUsib Ha NOTOSKE

pyxosku. MopgxoauT ans

NPUrOTOBNEHNS Ha rpune BoMbLUMX

nopuuit msica.

«  [Ins npuroToBneHus Ha rpune

nonoxure GonbLuve um

[l

lMoBepHuTE pyuKy BbIGOpa (yHKLMIA U perynsiTop
Temneparypbl B NONOKEHNE OTKIIOYEHNs (BBEPX).
YpoBHM AYXOBKM (AN Mogenen ¢ rpunem)
[paBnnbHO yCTaHaBNMBaTE PeLLETKY B
HanpaBnstoLLme. PelleTky crepyeT BCTaBUTb MeXay
HanpaBnSIOLLMMK, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKe.
Cnepure 3a Tem, 4Tobbl pelueTKa He ynupanach B
33/IHI0K0 CTEHKY AyXOBKM. YTOObI rpunb HOPManbHO
paboTan, BblIABUHETE PELLETKY K NepeaHel Yactn
HanpaBnSIoLLMX 1 OTPETYNMPYITE ee NoNoXeHue C

?&Z)?(gTbomTﬂE?lsg:éﬂ B 3@BMCMMOCTM OT MOAENM CPEARNE NopLyn oA
wanenns.) A HarpeBaTenbHbIN 3MEMEHT rpunst

Ha COOTBETCTBYHLLMIA YPOBEHD
MoKy IyXoBOro Lukada.
. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHH, OTBEIEHHOIO Ha
NPUrOTOBIIEHNE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.
Grill+Fan (Fpunb+BeHTURsATOP)
NA
&D [lelicTBYe rpuns He Takoe CUIbHOE,
KaK B peXmMe YCUIEHHOTO rpuns
«  [ns npurotoBnexus 6ntoa B
3TOM pexuMe pacnonoxuTe Mnog

Pexumbl paboThbl HarpeBaTenem rpuns Ha

lMpuBeeHHas 30ech NOCNeN0BaTENbHOCTL PEXIMOB COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE

paboThl MOXET OTNUYATLCA OT Balleil MOAEeNM. [lyXOBKM HeGONbLLOE 1N

HarpeB cBepxy u cHusy CpefiHee KOMMYECTBO NpoyKTa.
Pabotatot 06a HarpeBaTenbHbIX +  Korpa npoiineT nonosuHa
3MeMeHTa — 1 BEPXHUI, W HIDKHUIA, BpPEMeHM, 0TBEIEHHOTO Ha

— J TpoayKTbl NOAOrpeBatoTes NpUroTOBNEHNE, NepeBepHUTe

OOHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Yy. 3TOT MPOAYKT.

PeXUM NOJXOAWT, HanpuMep, ans
TOPTOB, Pa3HON BbINEYKN, a TaKke
KEKCOB M 3anekaHoK B hopMax..
[0TOBbTE TONBKO C OHNM NPOTUBHEM.
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YCKOPEHHbI HarpeB
ﬂl OTOT pexum ucnonb3yeTcs Ans

ObICTPOro pasorpeBa [lyXoBKM 1 He

NOLXOAMT [Nl NPUTOTOBIEHNS MUY,

«  Bblbepute 3TOr0 pexum, a 3aTem
BbIGEPUTE HYXKHYHO
Temneparypy. pn aTom
BKIIOYMTCS MHAMKATOP
TEMNepaTypbl, ¥ AyXOBKa HAYHET
HarpeBaTbCs.

+  [locne okoHYaHMs npouecca
HarpeBa MHAMKaTop NoracHer.
Tenepb MOXHO BbIOpaTb HyXHYH
(OYHKLMIO 1S NPUTOTOBNEHNS
nmwy.

Wcnonb3oBaHue YacoB BAYXOBKU

/' 10

Il
s 20
100
9 30
40
80 &

70 60

MoaroToBka k paboTe U NpUroToBneHue 6nog

[Insi noaroToBkM AyxoBkK k paboTe
HeobX0aNUMO BbIOpaTb HYXHbIA PEXUAM W
[TeMnepaTypy NPUroToBNEHMS, a TaKkxe
YCTaHOBMTb BpeMsi. B npoTusHOM
crnyyae fyxoBka pabotaTb He byaer.
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1. 3apaiite NpoaomMKNTENBHOCTb NPUrOTOBEHUS,
nosepHyB pyuyky Time Adjustment (YcTaHoBka
BPEMEHN) MO YaCOBOM CTPETIKE.

2. TocraBbTe 6MK0A0 B [yXOBOW LuKad.

3. Bobibepute pexum paboTbl v TeMnepatypy (CM.
[Mpasuna sakcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 28.

» [lyxoBKka pasorpeeTcs 0 3aAaHHO TemnepaTypbl,

KoTopast byAeT NOAAEPKNBATLCS 10 YCTAHOBIEHHOO

BPEMEHM OKOHYaHWs NPUrOTOBIEHNS.

4. Tlo ucteyeHmu 3aaHHOTO BPEMEHN
npurotoBneHns pyyka Time Adjustment
(YcraHoBka BpemeHu) aBTOMaTUYECKN
NOBEPHETCS NPOTHB YACOBOW CTPENKM.
[pO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHar, 03HaYatoLLui, 4To
3a7aHHOE BPEMS UCTEKIO, 1 Npubop
BbIKIHOYMTCS.

Ecnu Taiimep He ucnonb3yeTcs,
BbIKMIOYUTE €10, NOBEPHYB PYUKY NPOTUB
[HacoBOI1 CTPENKN K CUMBOMY PYKM.

5. [lyxoBKY MOXHO BbIKITKO4MTb C MOMOLLbIO
perynsatopa BPeMEeHM, pyuki BbIOopa thyHKLMIA 1
perynstopa Temnepatypbl.

HocpoyHoe BbIKIHOYEHWE AYXOBKU

1. Mosephute perynsatop Time Adjustment
(YcTaHoBka BpemeHu) NpoTHB YaCOBOM CTPEITKM
[0 ynopa.

2. BblkniounTe JyX0BKY C NOMOLLBIO PyyKkM BbIGOpa
(DYHKLMIA W perynaTopa Temneparypbi.



Bpemsi npurotoBnexus 6noa

Bbineyka v xapeHue

[3HaueHmns BpemeHu B 31Ol Tabnuue cnegyet
cunTaTh cnpaBoyHbIMK. OHM MOTYT
M3MEHSITBCS B 3aBUCMMOCTM OT TeMnepaTyphl
NPOAYKTOB, TOMLMHBI, BUAA W BaLLMX
KyMMHaPHBIX NPEATNOYTEHMIA.

Konunyecreo
NpOTHBHeH

Axceccyapbi ans
nonb3oBaHus

GopMbl ANt KEKCOB
Ha peletke**

Bbineyka B OpuH NpoTVBEHD
(popme

Kpyrnas npyxuHHas
ckoBopoaa
[AuamMeTpom 26 cM Ha
D TKE™

pabothi

1-11 NONKOI LLyX0BOTO LUKadha ABnseTcs
HWKHAA NONKa.

Pexum YpoBeHb Temneparypa

pasmelieH (°C)

MpumepHoe
Bpems
NpUroToBreHNs

i = F

BapaHbs Hora OpuH NpoTVBEHD CraHaapTHbIi i 25 MuH. 220 70...90
3anekaHka NpoTVBEHD" 3atem 190

WHpeitka (5.5 k) | OpwH npoTuBeHs CraHaapTHbIit = 25 MUH. 150 ... 210
TpoTHBEHL" 250/max,
L

[ing BCeX TUMOB NPOAYKTOB PEKOMEHAYETCS MPOU3BECTY NPEABAPUTENbHbIN Pasorpes

* 311 aKCeccyapbl MOTYT He NOCTABAATLCS C NPOAYKTOM.

** D1u akceccyapbl He NOCTaBNAOTCA € NpoayKToM. 311 akceccyapbl
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Tabnuua ans npoGHOro NPUroToBNeHUs
Britoia, BHeCeHHble B HacTosiLyto Tabnmuy rotoBsitcs B cooteTcTeun ¢ EN 60350-1, 4Tobbl 06nerunts
KOHTPOMNMPYHOLLMM OpraHv3aLmsiM NpoLiece NPOBEPKM NPOAYKTA.

ABNOYHbIN
nupor

Konuyectso
NpOTHBHEH

Akceccyapb! ans
nonb3oBaHusi

OpuH NpoTHBEHD

Kpyrnast
MeTannuueckoe
6niofo
avameTpom 20 cm
Ha peluetke™

CoBeTbl N0 Bbineyke

Ecnu u3genvie nonyyaeTcst CRMLIKOM Cyxum,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBIEHMS.
Ecnu u3genvie nonyyaetcs cbipbiM, creayet
YMEHBLUUTDL KOMUYECTBO KUAKOCTM UnK
noHn3uTL Temneparypy Ha 10°C.

Ecnu BepxHsist Kopouka CrmLIKoM
3apyMsHUBAETCA, CrieyeT NocTaBuTh U3nenve
HUXe, NOHW3NTL TEMNEPATYPY W YBENUYUTL
BPEMSI NPUTOTOBIIEHNS.

Ecnu n3genve xopoLwo nponexaetcsi, Ho
CHapyv NpuropaeT, CrenyeT yMEHbLMUTL
KONM4eCTBO XMAKOCTM, MOHM3UTL TEMNepaTypy
W YBENWYMTb BPEMSI IPUTOTOBIEHNSI.

CoBeTbl N0 BbiNeyke

Ecnu u3genvie nonyyaeTcst CRMLIKOM Cyxum,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBIEHMS.
CMaxbTe Crou TecTa CMEChHO M3 MOTIOKa,
pacTUTENbHOTO Macna, SuL 1 iiorypra.
CrepuTe 3a TeM, YTOObI TOMLLUMHA U3AENNS HE
npeBbILLana rnybouHbl NPOTUBHS, MHAYe OHO
OyAeT [onro BbINeKaTbCs.

Ecnu BepxHuii croi n3aenus noaropaer, a
HWKHUA OCTAETCS CbIPbIM, BO3MOXHO, B
HUKHEM CIOE M3AENMNS CIILIKOM MHOTO
HaumMHKK. YT0ObI M3aENne poBHO
nofpyMsHMBaNach, CTapaitecb PaBHOMEPHO
pacnpefensiTb Ha4MHKy MeXay CriosiMm Tecta u
Mo NOBEPXHOCTH U3aenus.
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Pexum
paboThi

YpoBeHb Temneparypa
pasmetesns (°C)

MpumepHoe
Bpems
NpUroToBNEHNs

[Mpn BoINeYke u3genuit u3 Tecta cobnopainte
DEXUM 1 TEMNEPaTYpy, YkasaHHbIE B

abnuue peuenToB. Ecnn HUXHWIA cnoi
WU3pennsi NOXo NponekaeTcs, B CreayIoLni
pa3 nocTaBbTe NPOTUBEHD Ha OfMH YPOBEHb
HUXe.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHUIO OBOLYHLIX GMiog

Ecnu 0BOLLM BbINYCKAKOT COK M CTAHOBSATCS
CIIMLLKOM CyXVUMMU, TOTOBBTE MX He Ha NPOTHUBHE,
a B CKOBOPOAE NOZ KPbILUKOW. B 3akpbiTom
MOCYAE COK COXPaHUTCS.

Ecnu oBowwHoe 6100 0CTaeTCs ChipoBaThIM,
Npexze YeM roToBUTL OBOLLY B AYXOBOM
Lkade, MOXHO UX NPOBapUTL UK
npobnaHLwnpoBaTb.



Kak nonb3oBartbesl rpunem 3. Tpu HeoGxoaUmMocTV NPOrpeTe rpurb OKOIO 5
MUHYT.

&I‘IPEHYI‘IPEK}JEHME! » [1pn 3TOM BKITKOUMTCS MHAMKATOPHAs Namnoyka

3akpbiBaiiTe ABEpLY BO BpeMS
NPUTOTOBNEHNS MUY Ha rpune. TeMNepaTypbl.
BbikntoueHue rpuns

(r);(;;s::;ae NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTD 1. TloBepHTE pyviky BHIBOPA doyHKLIMH B
MOMNOXEHNE OTKIKOYEHUS (BBEPX).

MpoayKTbl, KOTOpbIE He NOAXOANAT ANs

NPUroTOBNEHNS Ha Tpune, MoryT

NpUBECTH K Boropakuio. Ha rpune

(Pyxa). MOXHO FOTOBUTb TONBKO Takue

1an||9|qeuue rpuns 6 5 MPOMYKTI, KOTOpbIE BblAEPKMBAKOT
. TI0BEpHHTE YUKy BbIGOPA tyHKLWTA 1 WHTEHCHBHBI HADES,

YCTaHOBUTE Ha HY>XHbI 3HAYOK pexuma He pasmemaﬁTe MPOAYKTI CIVLLIKOM

«  [pw npurotoBneHnmn B pexume rpuns
NOBEPHUTE PETYNATOP BPeMEHU N0 YacoBOM
CTpernKe U ycTaHOBMTE Ha 3Ha4yok Hand

«Tpurb. Gnn3Ko K 3afHeit YacTy rpuns. dta
2. 3aTem ycTaHoBMTE HyXHylo TeMnepatypy 30Ha HarpeBaeTcs CUMbHEE BCEro, U
KapeHbs. KMPHbIEe NPOAYKTbI MOTYT 3aropeThes.

Bpemsi npuroToBneHus 6nioA Ha rpune
MpurotoBneHue 611104 Ha 3NEKTPUYECKOM rpune

PekomeHgyemas
Temneparypa (°C)**

Britoia, BHeCeHHble B HacTosiLyto Tabnmuy rotoBsitcs B cooteTcTBuM ¢ EN 60350-1, 40061 06neriunts
KOHTPOIIMPYHOLLMM OpraHn3aLysiM NpOLECC NPOBEPKM MPOAyKTa.
MpoaykTbl Akceccyapb! ans YpoBeHb Temneparypa (°C) MpumepHoe
nonbL30BaHNA pasmetieHuns Bpems
npuroToBneHns

(roaﬂnm‘a) - _-_-
KyCKamu
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Yxopn u TexHuyeckoe obcnyxusaHue
O6wue cBepgeHus 9 He ucnonbayiite Anst YUCTKM yCTpoiicTBa

PerynsipHo BbinonHsATe Y1cTky Npubopa. 310 NapooUMCTUTENN, NOCKOMbKY 3TO MOXET
MO3BONUT NPOAUTL CPOK €10 CNYXObI, a Takke NPUBECTM K OPAXEHNIO BMEKTPUIECKUM

130exaTb MHOTVX Npobriem. TOKOM.
OMMACHO: YucTtka BapoyHOM naHenu
Mepen BbiNoNHeHnem pabot no YncTka BapoOUHON FOpenKu
06CnykMBaHMIO ¥ YUCTKe OTKITiouHTe Npubop 1. CH/AMUTE peLLeTKN C BapOYHON NOBEPXHOCTU.
OT 3MNEKTPUECKOM CeTH. 2. CH/MMTE BCE CbEeMHbIE eTany roperki 1

CyLLECTBYET PUCK NOPaKEHMS!

STEKTPUECM TOKON 04MCTUTE (MCKITIOUMTENBHO BPYYHYHO) C

MOMOLLbHO TyBKM, YMCTSILLETO CPEACTBa U

OMACHO: ropsyei Bofbl.

&ﬂame W3AEMMI0 OCTbITh, PEXE YeM 3. TpoTpuTe BCE HECHEMHBIE AETANMN FOPENKM
npUCTYNaTh K YACTKE. MOKPOW TKaHbH.
lopsiuMe NOBEPXHOCTA MOTYT NPUYUHUTD 4. TlpoTpuTe CBEYY M HarpeBaTeNbHbIA ANeMeHT
oxoru! (ecnwm Bawa mogenb OcHalleHa CUCTeMON

PO3XUra 1 HarpesaTenbHbIM 3rIEMEHTOM)
BITAXXHOW TKaHbH0. [ocne 3Toro BbITpUTE
MOBEPXHOCTb HACYXO YNCTON TkaHbko. OTBepCTUS
ANs NNaMeHM 1 cBeYa AOMKHBI ObITb MONHOCTHIO

«  [puBop crieayeT TwWaTenbHO YMCTUTB Noce
KaXXaoro MCnomnb3oBaHus. Tak nerye yaansmb
OCTaTKM MULLK, KOTOPbIE MOTYT MPUFOPETH My
CreayoLem 1Cromnb3oBaHuy Npubopa.

«  [Ins wmcTkm npubopa He TpebytoTcs Cyxumm.
cnewuyanbHble wicTawme cpeacTsa. Mpuop B npoTvBHOM Cy4ae uckpa npu poaxure He
BO3HVKHET.

MOXHO BbIMbITb TENION BOAOM C J06aBneHnem
XUOKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

«  ObsisaTenbHo npoTupaiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyr
Ha Hero XWaKoCTb.

*  He ucnonb3ayite ans WicTk1 pyykn u
MOBEPXHOCTEN 13 HepPXaBEIOLLE cTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLMMM KACTIOTY
WUNK X11op. JTn AeTanu MOXHO NpoTHUPaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOM B XKMAKOM MOIOLLEM
cpeacTse (6e3 abpaanBHbIX [06aBOK),
CcTapasicb TepeTb B OJHOM HarnpaBneHuu.

*  (OaHHas dyHKuMsa — pononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
He vcnonbayitte Ans YUCTKN CTEKNSAHHON
KPbILLKM MeTannnJeckme ckpebk n
abpaanBHbIe YMCTSILLNE CPEeaCTBa, YTOObI He 1
MOBPEANTb NOBEPXHOCTb CTEKIA. '

5. Tlpu yCTaHoBKe BEPXHMX PELLETOK rpuns
creauTe 3a TeM, YToObI ropenki HaxoanIUCh
TOYHO N0 LiEHTPY PELLETOK.

C6opka ropenku

lMocne o4MCTKM rOpenkM, pasmMecTuTe AeTanm kak

YKa3aHo Hbke.

1 Haknapka ropenkm

2 lonoBka ropenku

3 Kamepa ropenku

4 CBeya 3axuranus (B MOAENSAX, OCHALLEHHbIX
CMCTEMON PO3Xura)

YCTaHoBMTE rONOBKY ropenkit Takum 0bpasom,

4T0BbI OHA NPOXOANNA Yepe3 CBeYY 3akuraHus

HekoTopbie MokLLue CpeacTBa i YnCTsLLve ropenku (4). NMoBepHMTE roNoBKy ropenku
MaTepuabl MOryT NOBPEANTL NOBEPXHOCTL. BNEBO 1 BNPaBO, YTO6bI y6eaunTLCs, YT OHa
He nenonb3ynTe Ang YACTKU arpeccuBHbIE MPaBUINLHO YCTaHOBIEHA B KaMepe ropenky.
MOIOLLE CPEACTBA, YhCTALLME 2. YCTaHOBMTE HaKNafKy ropernku Ha rofoBKy.
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.
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YucTtka naHenu ynpasneHusa
OuncTbTe NaHerb YNPaBIEHUS W PYYKU-perynsaTopb!
BNAXHO! TKaHbH) U BbITPUTE HACYXO.

Ecnu Baw npubop ocHalweH
KHOMKamu/pydkamm, He CHUMaTe py4ku-
perynsTopb! 4ns YACTKW naHenm
ynpaBnexus.

Tak MOXHO NOBpPeANTL NaHenb ynpasnexus!

Yucrka oyxoBku

YucTka 6okoBbIX cTeHok(MoxeT oTnmyaThbes B

3aBMCUMOCTM OT MOAENU n3genus.)

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)

1. CHuMMTE NEpeaHtor YacTb GOKOBOI PELLETKM,
OTTSHYB €e 0T DOKOBOW CTEHKN.

2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky k cebe u

CTeHKM C KaTanuTMYecKUM NOKpbLITUEM
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)
BHyTpeHHMe 6okoBbIE CTEHKN (A) 1 (M) 3agHss
cTeHKa (B) BaLLero nanenusi MoryT 6biTb NOKPLITI
KaTanuTyeckon amManbk. CTEHKW C KaTanuTMyeckum

MOKPLITMEM UMEIOT CBETITYH0 MATOBYIO MOPUCTYHO
noBepxHoCTb. CTEeHKW JyXoBOro wwkada ¢
KaTanuTU4ECKUM NOKPLITUEM HE HYXOAKTCS B YNCTKE.
Bnarogaps nepcoprpoBaHHON CTPYKTYpe,
NOBEPXHOCTY C KaTan1TUYECKNM NMOKPLITUEM
MOTNOLLAOT XMP W NPW HAKOMMEHUM XMpa Ha
NOBEPXHOCTb HaunHaKoT briecTeTb. B Takom cnyyae

MpocTasn ouncTKa napom
OTO ynpoLlaeT YMCTKy, MOCKONbKY rpsAsb (mocne
KPaTKOBPEMEHHOTO OXWAAHMS) CMArYAETCs Napom,
06pa3soBbIBAKLLMMCS B [IyXOBOM LUKadhy, W Kannsimu
BOLb!, KOHAEHCUPYHOLLMMUCS HA BHYTPEHHMX
MOBEPXHOCTSX [yX0BOro Lkada.
BbIHbTe 13 JyxoBoro wkada Bce
NPUHAZNEXHOCTM.
2. Haneitte B npotveeHb 500 mn Bogb! 1
NOMECTUTE €0 Ha 2-K0 PELUETKY JyXOBKM.

3. YcTaHoBUTE JyXOBKY [0 NETKOro pexuma
04mMCTKM napom n pabotatb Ha 100 ° C B
TeyeHne 25 MUHyT.

4. OTKpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHME
NOBEPXHOCTYW AyXOBOTO LuKadha BRaxHOM ryokoi
WK TKaHbIH0.

5. Croitkyto rpsasb cneflyeT yaansTb TENMoi BOAON
C KMIKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, MCMONb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky, a nocrne YncTkum
cregyeT BbiTupaTh NpuOop CYXoii TKaHbO.

Mpn paboTe B pexume ynpoLyeHHON
OUNCTKM NapoM, BOAA, HanuTas B NOTOK

N5 pasmsryenns o6pasoBaBLUNXCS
0CafiKOB/rpsi3n BHYTPU BYXOBKY,
UCMapuUTC W KOHAEHCUPYeETCS BHYTPY
LYXOBKM U Ha BHYTPEHHel NOBEPXHOCTH
ABEPU [lyXOBKM, IOITOMY NpU OTKPbITUM
ABEPU [lyXOBKM MOXET kanaTb BOAA.
BuiTpuTe KOHAEHCAT cpa3y nocne
OTKPbITUS [1BEPEN AYXOBKY.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY [yXOBKM MSTKON TKaHbIO UK ryBKO,
CMOYEHHOIA B TENNOW Bofe ¢ A0OaBIEHUEM XUIKOrO
MOHLLIEr0 CPELCTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKAHBH.

He ucnonb3yiite Ans YNCTK ABEPLbI
MOlOLLME CPEACTBA C abpasuBHLIMMU
BELLECTBAMM UMM METaNMYECKkUe CKpebky.

OHM MOryT noLapanarts NoBEPXHOCTb 1
MOBPESMTb CTEKTO.
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CHaTMe ABepLbI AYXO0BOro LWKada

1. Otkpoiite nepepHioro asepuy (1).

2. OtkpoiiTe 3axmumbl Ha kopryce netim (2) ¢
MpaBOW U NEBOI CTOPOHbI NEpeaHel ABepLb,

Aeepua
LLlapHMpHbIi 3aMOK(3aKpbITOE NOMOXeEHWE)

1
2
3 [HyxoBow wkacg
4

4, CHuMMTE MepegHIo ABepLY, NOTSHYB ee BBEpX
1 0cBOBOAMB OT NPaBOVA ¥ NIEBON NETIN.

51 YCTAHOBKW ABEPLbl Ha MECTO Cneayet
BbINOMHUTDL B 06paTHOM nopagke nencTBus
no cHaTUio. He 336y,ﬂ,bTe 3aKPbITb 3aXUMbI

Ha KOpMyce NETNM Mpu YCTAHOBKE ABEPLIbI Ha
MecTo.
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CHaTHe BHYTpPeHHero ctekna asepubl
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHee CTekno naHenu ABepLibl 4yXOBOrO
LUKadha MOXHO CHSITb 7151 YNCTKU.

1. OTKpoWiTe ABepLYy [yXOBKM.

2. TloTsHUTE K CEBe W CHUMMTE NNAacTMaccoByH
Haknagky Ha BepXHeii CTOpOHE f1BepLibl.

@

3. TpvnogHumunTe NepBoe BHyTPEHHee cTekno (1)
HanpaBneHun A 1 BbITAHWTE €10 B HanpaBlieHuN
B, kak nokasaHo Ha pucyHke.

1 [NepBoe BHyTpeHHee CTeKNo
2*  BuyTtpeHHee ctekno (OHa MoxeT
OTCYyTCTBOBATbL B BalleM VI3,EI,eJ'IVIVI.)
4, ECnm ycTpoWNCTBO OCHALLEHO NaHENbH0 111
BHYTPEHHETO cTekna(2); Ytobbl BbIHYTL CpeaHee
CTEKIO (2), NOBTOPUTE 3TV 3Ke JENCTBUS.



5. Tlpu cbopke JBEPLbI CHAYana crefyeT BCTaBUTb
CcpeaHee CTEKO (2). YTODbI CKOLLEHHBIRA yron
CTeKna nonarn Ha hacky nnacTMaccoBoro
Jepxarens, Kak nokasaHo Ha pucyHke. (Ecnm
YCTPONCTBO OCHALLEHO NaHeNbio Ans
BHYTpeHHero cTekna). CpeaHee CTekno (2)
cregyeT YCTaHOBMTb B NAcTMaccoBbIit
JepKaTenb PAAOM C NePBbIM BHYTPEHHAM
creknom (1).

6. [epsoe bHyTpeHHee cTekno (1) cnepyet
yCTaHaBnMBaTh TakUM 06pa3om, 4Tobbl HAaAMMCh
Ha cTekne Obina obpallieHa k CpesHEMy CTEKNY.
CrepuTe 3a TeM, YTOObI HIKHMIA yron Nepeoe
bHyTpeHHee cTekno (1) 6bin NpaBunbHO

BCTaBMEH B HWKHWI NIAaCTMACCOBbLIN [EpXKaTENb.

7. TpwxmuTe NNacTMaccoByo HakNaaky kK pame o
Lenyka.
3ameHa namnoyku ocBeleHus

AyxoBoro wkaga

OMNACHO:
Bo n3bexaHue nopaxeHusi anekTpu4eckim
OKOM, NPEX/E YEM 3aMEHSITb NaMMouKY,

ybeauTech B TOM, 4YT0 anekTponpubop
OTCOEMHEH OT CETU W OCTbIMN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

MCmorb3yeTes cnewmanbHas anekTpuieckast
amnouka, KoTopasi MOXeT BblAepxuBaTh
Temnepatypy £o 300 C. JononHutensHble
cBeAeHNs cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 15". llamnodku
0CBELLEHNsI AYXOBOTO LUKaa MOXHO
nprobpecTin B UPMEHHBIX CEPBUCHBIX

9 OCBELLIEHNS AyXOBOrO Wkada
LieHTpax.

PacnonoxeHue namnoyku MoXeT
0TNN4aTbCa oT M306pa)KeHVI$I Ha PUCYHKE.

‘ amna, ucnonb3yemas B 3Tom npm6ope, He

NOAX0AMNT ANA OCBELLEHUA ObITOBBIX
I'IOMeLI.l,eHVIl7l. Ota namna npeAHasHavyeHa ana
BCNOMOraTesNbHOM uenu, I'IOSBOJ'IFIIOLL[GVI
none30BaTento yBUAETL NULLEBLIE NPOAYKTbI.

aMribl, UCTIOMb3YEMbIe B 3TOM NpUBope,
OKHbI BblAEPKMBATL IKCTPEMANbHbIE
huanueckme ycrnosus, Hanpumep

Temnepatypy Boiwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro

wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOW LKA OT ANEKTPOCETH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNaOH, NOBEPHYB Ero
MPOTMB YaCOBOW CTPESKM.

3. Ecnu B Bawuei ayxoBKke UCMONb3yeTcs namna
Tvna (A), NoKkasaHHas Ha PUCYHKE HIKE,
MOBEPHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
yT0ObI M3BNEYb €€ W 3aMeHuTb. Ecrin
ucnonb3yeTcsa namna Tuna (B), noTsaxuTe n
WN3BMEKNTE ee, kak NoKa3aHo Ha PUCYHKE, 1
3ameHuTe.

0

4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbINA MIaOH.
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Bl Nouck u yctpanenme HencnpasHoceit

0 Bpems paboTLi U3 AYXOBOrO WiKada BLIAENAeTCS nap.
+  BrionHe HopMarbHO, €Crv Nap BblaensaeTcs Bo BpeMs paboTbl. >>> 3mo He sensemcs
e CUCTDEGHOCTIE
Tlpy HarpeBaHuy W OXNAXAEHUN NPUOOP MSAACT MeTANANYECKIE LIYMbl.
+  Tlpv HarpeBaHM MeTannyeckue AeTann MoryT PaclMPATLCS Y M3AABATL 3BYKM. >>> 3Mo He
ABTIACMCSH HEUCNDABHOCMBIO.

* TMnasui npenoxpaHmenb HeucnpaBeH unv cpaboTan. >>> [Ipogepbme nnaskue npedoxpaHumenu e
6n1oke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3amMeHUme UxX U eKITYUme.
«  [lyxoBo LKa He BKMIOYEH B (3a3eMNEHHYI0) PO3ETKY 3NEeKTPOCceTH. >>> [Ipogepbme coeduHeHue

BelUeHue AYXOBKM He pabotaer.
+  Jlamnoyka ocBeLLEeHNs ByXOBOTO Lkadha HencnpasHa. >>> 3ameHume namMnoyKy 0ceeweHus Wwkacga.
*  Hert anekTponutanus. >>> [pogepbme Hanuyue anekmponumanus. [pogepbme npedoxpaHumenu 8
61oke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3amMeHUme Wiu KkIo4ume npedoxpaHumenu.

e 3aaHa (yHKLMS unn Temnepatypa. >>> Boibepume hyHKUUIO U ycmaHosume memnepamypy ¢
NOMOWbH0 Nepexsmoyamens yHKUUU u (unu) pegynamopa memnepamypb.

* B mopensx, oCHaLLeHHbIX TaliMEpOM, TalMep He YCTaHOBNEH. >>> YemaHogume 8pems.
(B Mopensix ¢ MMKPOBOITHOBOM NMeYbI0 YNPaBneHue no Taumepy AeiCTBYET TOMBKO A1 MUKPOBOIHOBOM
neun).

*  Hert anekTponutanus. >>> [pogepbme Hanuyue anekmponumanus. [pogepbme npedoxpaHumenu 8
61oke npedoxpaHumenel. [Npu HeobxodumMocmu 3amMeHUme Wiu eKkIo4ume npedoxpaHumenu.

Jo) pedoxpaHumenu e brioke npedoxpaHumenedl.
¢« He yCTaHOBJ'IeHO BpeMsi. >>> YcmaHogume epemst

¢+ [epeKpbIT 06LMI ra30BbIN kKpaH. >>> Omkpolime 2a306bIli KpaH.
+  Tleperub rasoBoro WwnaHra. >>> [IpagusibHoO pacnonoxume 2a3osbill WiaHe.

«  Topenku 3acopeHbl. >>> Oqucmume KOMNOHEHMbI 20PESTKU.

«  [openkw BnaxHble. >>> [Ipocywume KOMNOHEHMbI 20PESTKU.

*  Haknapgka ropenku nnoxo yctaHoBneHa. >>> [pagusibHO ycmaHo8ume Haknaoky e0pesiku.
. I'Ieperbn ra3oBbIi kpaH. >>> Omkpolime 2a308bill KpaH.

{B mopensx ¢ taitmepom) LincbpoBoil HAMKATOP BpeMeHU Muraer, WA CBETUTCA CUMBON YacoB.
+  PaHee npon3owno OTKMKYEHNe SNEKTPOSHEpTn. >>> Ycmarosume epemsi / BbKiTio4ume nyoeou
WwKagh U 8KITo4yUme CHo8a.

Ecrnn Bbl He MOXeTE yCTpaHUTb HEMonaaKu,
HECMOTPS Ha BbINONHEHME MHCTPYKLINN,
NpuBELEHHbIX B ;JaHHOM pasfene,
obpaTuTech k npeacTaBuTenNio
aBTOPW30BaHHOM CEPBUCHOI Cnyx6bl. He
nbiTalkTECh CAMOCTOSTENBHO
OTPEMOHTMPOBATL HENCNPaBHbIN
anekTponpubop.
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose
' per la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Awvertenza per rischio di incendio.

Avvertenza per superfici calde.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Questa sezione contiene istruzioni per

la sicurezza che aiutano a proteggere

dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza

di queste istruzioni priva la garanzia

di validita.

Sicurezza generale

e (uesto apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

e Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,
oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.
| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

e Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale

40T

0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Non posizionare mai
I'apparecchio su un pavimento
coperto da tappeto. Altrimenti la
mancanza di flusso di aria al di
sotto dell'apparecchio provoca il
surriscaldamento delle parti
elettriche. Questo provochera
problemi all'apparecchio.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza quando si lavora con il

gas

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi a gas possono essere



eseguiti solo da personale
qualificato autorizzato.

Prima dell'installazione,
assicurarsi che le condizioni della
distribuzione locale (tipo di gas e
pressione del gas) e le regolazioni

dell'apparecchio siano compatibili.

Questo apparecchio non &
collegato ad un dispositivo di
evacuazione per prodotti a
combustione. Deve essere
installato e collegato secondo |
regolamenti correnti per
I'installazione. Bisogna prestare
particolare attenzione ai requisiti
pertinenti relativi alla ventilazione;
Vedere Prima della installazione,
pagina 15

ATTENZIONE: L’uso di cucine a
gas provoca produzione di calore
e umidita e prodotti di
combustione nell’ambiente in cui
sono installate. Assicurare che la
cucina sia ben ventilata
soprattutto quando 'apparecchio
e in uso: mantenere le naturali
aperture di ventilazione aperte o
installare un dispositivo
meccanico di ventilazione (cappa
meccanica). L'uso intenso
prolungato dell’apparecchio puo
richiedere una ventilazione
aggiuntiva, per esempio
aumentare il livello di ventilazione
meccanica dove & presente.

Gli apparecchi e i sistemi a gas
devono essere controllati
regolarmente per un
funzionamento corretto.
Regolatore, flessibile e relativo
morsetto devono essere
controllati regolarmente e
sostituiti secondo i periodi
consigliati dai produttori o quando
necessario.

Pulire regolarmente i bruciatori a
gas. Le fiamme devono essere
blu e bruciare in modo uniforme.
Questo prodotto dovrebbe essere
usato in un ambiente che include
un rilevatore di monossido di
carbonio regolato e funzionante.
Assicurati che il rilevatore di
monossido di carbonio funzioni
adeguatamente e che la sua
manutenzione sia effettuata
frequentemente. Il rilevatore di
monossido di carbonio deve
essere installato a 2 metri al
massimo dal prodotto.

Una buona combustione &
necessaria negli apparecchi a gas.
In caso di combustione non
completa, puo svilupparsi
monossido di carbonio (CO). Il
monossido di carbonio non ha
colore, odore ed & un gas molto
tossico che ha effetti letali anche
a piccole dosi.

Richiedere informazioni sui
numeri di telefono di emergenza
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per il gas e sulle misure di
sicurezza in caso di odore di gas
al proprio fornitore locale di gas.

Cosa fare quando si sente odore di

gas

Non usare fiamme libere 0 non
fumare. Non azionare i tasti
elettrici (per es. luci, campanello
di ingresso, ecc.). Non usare un
telefono o un cellulare. Rischio di
esplosione e intossicazione!
Aprire porte e finestre.

Chiudere tutte le valvole sugli
apparecchi e sui contatori del gas.
Controllare tutti i tubi e i
collegamenti per verificarne la
tenuta. Se si sente ancora odore
di gas, lasciare I'appartamento.
Avvisare i vicini.

Chiamare i pompieri. Usare un
telefono fuori dalla casa.

Non entrare di nuovo finché non
Si riceve comunicazione sulla
sicurezza.

Sicurezza elettrica
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In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in
"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un

elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'¢ il rischio di shock
elettrico!

Non toccare mai la spina con le
mani bagnate! Non scollegare mai
tirando dal cavo, tirare sempre
dalla presa.

L"apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.



La superficie posteriore del forno
diventa calda durante I'uso.
Assicurarsi che il collegamento
gas/elettrico non sia in contatto
con la superficie posteriore;
altrimenti, i collegamenti possono
danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di rete tra
lo sportello del forno e la struttura
e non farlo passare su superfici
calde. Altrimenti, I'isolamento del
cavo Si puo fondere e provocare
un incendio come risultato del
corto circuito.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando Si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
inflammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante |'uso.

Durante I'uso I'apparecchio
diventa caldo. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano
all'interno del forno.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non riscaldare lattine chiuse e
barattoli di vetro nel forno. La
pressione che si puo crea in
contenitore/barattolo puo farli
esplodere.

Non mettere vassoi per la cottura
al forno o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore pud
danneggiare il fondo del forno.
Non usare agenti pulenti abrasive
0 raschietti duri in metallo per
pulire il vetro dello sportello del
forno poiché potrebbero graffiare
la superficie rovinando il vetro.
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Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Inserimento corretto della griglia e
delle teglie

E’ importante inserire la griglia
e/o la teglia nelle rastrelliere
laterali in maniera corretta. Far
scivolare la griglia e/o la teglia
sulle rastrelliere laterali
verificandone la stabilita prima di
posizionare le pietanze al di sopra
(vedi immagine esplicativa di
sequito riportata)

Non usare il prodotto con il vetro
dello sportello anteriore rimosso o
lesionato.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Mettere la carta da forno nella
pentola o nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme agli
alimenti e poi inserire tutto nel
forno pre-riscaldato. Togliere le
parti in eccesso della carta da
forno che fuoriescono
dall'accessorio 0 dalla pentola per
evitare il rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la carta
da forno a una temperatura
operativa superiore al valore
indicato per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del forno.
AVWERTENZA: Controllare che il
cavo di alimentazione
dell’apparecchio sia scollegato o
che l'interruttore sia spento prima
di sostituire la lampadina, per
evitare la possibilita di scarica
elettrica.

Non chiudere il coperchio
superiore prima che le piastre
calde o i bruciatori si siano
raffreddati.

Asciugare il coperchio prima di
aprirlo per evitare perdite di



acqua nelle sezioni posteriore e
interna del forno.

Il dispositivo non deve essere
installato dietro a porte decorative,
cosi da evitarne il
surriscaldamento.

L'unita deve essere posta
direttamente sul pavimento. Non
deve essere posizionata su una
base 0 un piedistallo.
AVWVERTENZA: La cottura senza
supervisione su un piano cottura
usando grassi o olio puo essere
pericolosa e provocare incendi.
Non cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire la
fiamma, per es. con un coperchio o
una coperta ignifuga.

ATTENZIONE: Il processo di cottura
necessita di supervisione. Una
cottura di breve durata deve essere
vigilata continuamente.
AVWERTENZA: Pericolo di incendio:
Non conservare oggetti sulle
superfici di cottura.

Per |'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non provochi
scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido o
umidita sulla presa quando viene
collegata all'apparecchio.

Assicurarsi che il collegamento del
gas sia installato e che non vi siano
perdite di gas.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso commerciale
non € ammesso.

ATTENZIONE: Questo apparecchio
serve solo per cucinare. Non deve
essere usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente
Questo prodotto non deve essere
usato per riscaldare piatti sotto al
grill, asciugare asciugamani, panni
per piatti, ecc. appesi sulle
maniglie, né per riscaldare.

Il produttore non sara responsabile
per danni provocati da uso o
gestione non corretti.

Il forno pud essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill gli
alimenti.

Sicurezza dei bambini

AVVERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

| materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

Gli apparecchi elettrici /0 a gas
sono pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontano
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dall'apparecchio mentre € in uso
e non lasciarli giocare con lo
stesso.

Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

Quando lo sportello & aperto, non
caricare sopra oggetti pesanti e
non lasciare che i bambini vi si
siedano sopra. Lo sportello
potrebbe capovolgersi o i cardini
dello stesso potrebbero
danneggiarsi.

Smaltimento di vecchi prodotti
Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio e conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).
Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.
Smaltimento del materiale di
imballaggio
e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.



A Informazioni generali
Panoramica

1 Sportello anteriore 7 Piastra bruciatore

2 Maniglia 8 Coperchio superiore

3 Parte inferiore 9 Motore ventola (dietro alla piastra di acciaio)
4 Vassoio 10  Lampadina

5 Ripiano metallico 11 Elemento di riscaldamento grill

6 Pannello di 12 Posizioni ripiani

1 2 3 4 5 6 7 8 9

Lampadina termostato

Timer meccanico

Manopola termostato

Manopola funzione

Bruciatore normale Sinistra posteriore

Bruciatore rapido Sinistra anteriore
Bruciatore ausiliario Destra anteriore
Bruciatore normale Destra posteriore
Pulsante accensione

OB~ N =
[(ee I NNe)}
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Contenuto della confezione

accessori descritti nel manuale utente
potrebbero esistere con il prodotto acquistato.

Gli accessori in dotazione possono variare a
seconda del modello del prodotto. Non tutti gli

—_

Manuale utente

2. Vassoio standard

Usato per dolci, alimenti congelati e grandi
arrosti.

Posizionare in modo corretto ripiano metallico
e vassoio sulle rastrelliere telescopiche
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Le rastrelliere telescopiche consentono di
installare e rimuovere facilmente i vassoi € il
ripiano metallico.

Quando si usa il vassoio € il ripiano metallico con
le rastrelliere telescopiche, assicurarsi che i pemi
della sezione posteriore della rastrelliera
telescopica siano contro i bordi di grill metallico e
vassoio.

3. Vassoio per dolci
Usato per dolci come pasticcini e biscotti.

4. Grill metallico
forno, da arrostire o piatti da cuocere in
casseruola sulla rastrelliera desiderata.

- i consiglia di non utilizzare vassoi e griglie
1 contatto diretto con gli alimenti.
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Specifiche tecniche

Tensione/frequenza 220-240 V ~ 50 Hz

Conversione del tipo di gas/pressione® LPG G 30/28-30 mbar

Energia

Energia

Energia
FORNO/GRILL
Forno principal

Consumo energetico grill

" Informazioni fondamentali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettriche sono fornite ai sensi
dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi valori sono determinati in condizioni di carico standard
con funzioni di riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica & stabilita secondo i criteri di priorita che seguono a seconda della
presenza 0 meno nel prodotto delle relative funzioni. 1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3-
Cottura turbo, 4- Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto o

modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si

qualita del prodotto. ottengono in condizioni di laboratorio secondo
) - - gli standard relativi. A seconda delle condizioni

Le figure in questo manuale sono schematiche di funzionamento e ambientali del prodotto,

e potrebbero non corrispondere esattamente al questi valori potrebbero variare.

prodotto.
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Tabella iniettori

piano cottura Sinistra posteriore | Sinistra anteriore | Destra anteriore Destra posteriore

G 30/28-30 mbar
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K installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica e del gas per il prodotto
e responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

Per assicurare di mantenere importanti aperture per
I'aria sotto all'apparecchio, consigliamo che
|'apparecchio stesso sia montato su una base solida e
che i piedini non siano posti in un tappeto o coperture
morbide del pavimento.

II pavimento della cucina deve essere in grado di
portare il peso dell'apparecchio pill il peso aggiuntivo
di pentole e accessori per la cottura al forno e degli
alimenti; vedere .

£
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e Sipuo usare con alloggiamenti su entrambi i lati
ma per avere una distanza minima di 400 mm al

di sopra del livello della piastra calda, consentire
una distanza laterale di 65mm tra I'apparecchio
e pareti, tramezzi 0 mobili alti.

e Sipuo usare anche in posizione free standing.
Consentire una distanza minima di 750 mm sulla
superficie del piano cottura.

e (%) Se la cappa deve essere installata sopra al
piano cottura, vedere le istruzioni del produttore
della cappa sull'altezza dell'installazione (min
650 mm).

e | 'apparecchio corrisponde ad un dispositivo di
classe 1, cioe pud essere posto con il lato
posteriore e unlato verso le pareti della cucina, i
mobili della cucina o apparecchiature di qualsiasi
dimensione. | mobili della cucina o le
apparecchiature sull' altro lato possono essere
solo della stessa dimensione o pill piccoli.

e Tutti i mobili della cucina vicino all'apparecchio
devono essere resistenti al calore (100 °C min.).

Catena di sicurezza

Se il prodotto ha 2 catene di sicurezza;
L’apparecchio deve essere assicurato contro eventuali
squilibri utilizzando le due catene di sicurezza in
dotazione con il forno.

Attaccare il gancio (1) utilizzando un piolo idoneo alla
parete della cucina (6) e collegare la catena di
sicurezza (3) al gancio mediante il meccanismo di
blocco (2).

Gancio di stabilita
Meccanismo di blocco
Catena di sicurezza

Fissare in modo fermo la catena alla parte
posteriore della cucina

S w o =
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5 Parte posteriore della cucina
6 Parete della cucina

Se il prodotto ha 1 catena di sicurezza;
L’apparecchio deve essere assicurato contro eventuali
squilibri utilizzando la catena di sicurezza in dotazione
con il forno.

Seguire i passaggi illustrati di seguito per fissare la
catena di sicurezza al proprio prodotto.

La catena di stabilita deve essere quanto pili
corta possibile per evitare I'inclinazione del
orno in avanti e diagonale per evitare
I'inclinazione laterale del forno.

Catena di stabilita del piano cottura per piani cottura
concepiti senza apertura per inserimento della staffa.
Ventilazione ambiente

Tutti gli ambienti richiedono una finestra apribile o
equivalente, e alcune stanze richiedono anche
un'apertura fissa. L'aria per la combustione viene
presa dall'aria dell'ambiente e i gas di scarico sono
emessi direttamente nell'ambiente. Una buona
ventilazione & essenziale per il funzionamento sicuro
dell'apparecchio.

Ambienti con porte e/o finestre che si aprono
direttamente verso I'ambiente esterno

Le porte e/0 le finestre che si aprono direttamente
verso I'ambiente esterno devono avere una apertura di
ventilazione totale delle dimensioni specificate nella
tabella che segue, che si basa sulla potenza totale del
gas dell'apparecchio (il consumo totale di gas
dell'apparecchio & mostrato nella tabella con le
specifiche tecniche di questo manuale utente). Se le
porte €/0 le finestre non hanno un'apertura per la
ventilazione totale corrispondente al consumo totale di
gas dell'apparecchio specificata nella tabella che
segue, deve esserci obbligatoriamente una apertura
fissa aggiuntiva per la ventilazione dell'ambiente in
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modo da assicurare che i requisiti di ventilazione
minima totale per il consumo di gas totale siano
rispettati. L'apertura fissa per la ventilazione pud
includere aperture per mattoni forati esistenti,
dimensione del condotto della cappa, ecc.

Consumo totale gas | Apertura min. di
(kW) ventilazione (cm?)

Ambienti che non hanno porte e/o finestre che si
aprono direttamente verso I'ambiente esterno

Se I'ambiente in cui I'apparecchio & installato non ha
una porta e/0 una finestra che si apre direttamente
verso I'ambiente esterno, bisogna cercare altri prodotti
che garantiscano con certezza una apertura fissa per
la ventilazione che non possa essere regolata né
chiusa, conforme ai requisiti minimi per la ventilazione
totale per il consumo totale di gas dell'apparecchio,
secondo quanto indicato nella tabella sopra. Bisogna
seguire anche i requisiti previsti dalle norme
appropriate per |'edilizia.

Se una stanza o uno spazio interno contiene piti di un
apparecchio a gas, un'area aggiuntiva per la
ventilazione deve essere garantita come requisito
fondamentale della tabella suddetta. La grandezza
dell'area aggiuntiva per la ventilazione deve essere
appropriata alle norme relative agli altri apparecchi a
gas.

Ci deve anche essere una distanza minima di 10 mm
dal bordo inferiore della porta che si apre
sull'ambiente interno della stanza in cui viene installato
I'apparecchio. Bisogna assicurare che oggetti, come
tappeti e altre coperture per il pavimento, non
intacchino la distanza quando la porta & chiusa.

Il piano cottura pud essere posizionato in cucina, in
cucina/sala da pranzo o in una camera da letto ma
non in un ambiente che contenga una vasca o0 una
doccia. Il piano cottura non deve essere installato in
una camera da letto di meno di 20 m 2.



Non installare questo apparecchio in un ambiente
sottoterra a meno che non sia aperto all'aria da
almeno un lato.

Installazione e collegamento
L'unita puo essere installata e collegata solo secondo
le norme legali sulla installazione.

Non installare I'apparecchio vicino ad un
rigorifero o congelatore. Il calore emesso
dall'apparecchio porta ad un accresciuto
consumo energetico da parte delle unita di
raffreddamento.

Trasportare |'unita con almeno due persone.
L'unita deve essere posta direttamente sul
pavimento. Non deve essere messa su una base
0 un piedistallo.

Non usare sportello e/o maniglia per portare o
spostare il prodotto. Sportello, maniglia o
cerniere si danneggiano.

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un mini interruttore di circuito della
capacita adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche
tecniche". Far eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si usa il prodotto con o
senza un trasformatore. La nostra azienda non sara
responsabile di danni derivanti dall'uso del prodotto
senza una installazione di messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

PERICOLO:

L 'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

| dati sull'alimentazione di rete devono corrispondere ai
dati specificati sull'etichetta con il tipo dell'unita. La
piastra con i valori nominali si vede quando lo sportello
o il coperchio inferiore sono aperti o si trova sulla

parete posteriore dell'unita, a seconda del tipo di
modello.

Il cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Technical
specifications" (specifiche tecniche).

Il cavo di alimentazione deve essere faciimente

raggiungibile dopo I'installazione (non farlo
correre sopra al piano cottura).

Mentre si esegue il cablaggio, bisogna
applicare le normative nazionali/locali ed
utilizzare la linea/uscita per la presa € la spina
appropriate per il forno. Se i limiti di
alimentazione dell’apparecchio sono al di fuori
della capacita di spina e uscita/linea della
presa, I'apparecchio deve essere collegato
direttamente attraverso una installazione
elettrica fissa senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

PERICOLO:
Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto

dall'alimentazione di rete.
C'e il rischio di shock elettrico!

Inserire il cavo di alimentazione nella presa.
Collegamento del gas

PERICOLO:
L'apparecchio pud essere collegato al sistema
di alimentazione del gas solo da una persona

autorizzata e qualificata.

Rischio di esplosioni o intossicazione a causa
di riparazioni non professionali!

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Prima di awviare un lavoro sulla installazione
del gas, scollegare I'alimentazione del gas.
C'e il rischio di esplosione!
e (Condizioni di regolazione e valori del gas sono
presenti sulle etichette (0 sull'etichetta tipo ioni).

| 'apparecchio & impostato per gas naturale
(GN).

=]

e L'installazione relativa al gas naturale deve

essere predisposta in maniera adeguata prima di

installare I'unita.

II collegamento relativo al gas dell’apparecchio

deve essere effettuato dal servizio autorizzato.

e (i deve essere un tubo flessibile all'uscita
dell'installazione per il collegamento del gas
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naturale dell'unita e la punta di questo tubo deve
essere chiusa con un tappo cieco. Il tappo cieco
verra rimosso durante il collegamento e
I'apparecchio verra collegato con un dispositivo
di collegamento piatto (manicotto).

Assicurarsi che la valvola di gas naturale sia
subito accessibile.

Se € necessario usare in seguito I'apparecchio
con un tipo diverso di gas, & necessario
consultare il servizio autorizzato per la relativa
procedura di conversione.

Se I'apparecchio presenta soltanto un’uscita per il

gas:
[ ]

Prima di collegare il tubo per il gas, assicurarsi
che l'uscita dello stesso, situata nella parte
posteriore dell’apparecchio, sia sullo stesso lato
della valvola del gas naturale.

Nel caso in cui I'uscita del tubo del gas € la
valvola del gas naturale non siano posizionate
sullo stesso lato, controllare che il tubo non passi
attraverso la zona ad alta temperatura quando lo
si collega.
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Se I'apparecchio presenta due uscite per il gas:

e Una delle due uscite & chiusa da un tappo cieco
¢ I'altra da un tappo di plastica. Le posizioni del
tappo cieco e del tappo di plastica possono
essere diverse, in base al prodotto

Uscita del tubo del gas
Tappo cieco
Tappo di plastica

Prima di procedere con il collegamento del gas,
assicurarsi che la valvola del gas naturale e
I'uscita del tubo del gas del prodotto possano
essere collegate al gas sullo stesso lato.

e Nel caso in cui la valvola del gas naturale e
I'uscita del tubo del gas sigillata con il tappo di
plastica siano rivolte sullo stesso lato, installare il
collegamento del gas come mostrato nella figura
sotto




e Selavalvola del gas naturale e il tubo del gas
sigillato con il tappo cieco sono rivolti verso lo
stesso lato, rimuovere e smaltire il tappo di
plastica. Estrarre il tappo cieco e chiudere
I'uscita del tubo del gas nel caso in cui il
collegamento del gas non venga effettuato con

una guarnizione di chiusura nuova (mai utilizzata).

e  Effettuare il collegamento del gas, come illustrato
nella figura sottostante, sull’uscita del tubo del
gas vicina alla valvola del gas naturale.

Nel caso in cui non sia possibile effettuare il
collegamento in conformita con le istruzioni riportate di
seguito, si rischieranno perdite di gas e incendio.La
nostra azienda non si assume alcuna
responsabilitd per danni derivanti da tale
circostanza.

e |l collegamento del gas deve essere effettuata
esclusivamente dal fornitore di assistenza
autorizzato.

e |l collegamento al gas del prodotto deve
necessariamente essere effettuato mediante
I'uscita del tubo del gas situata accanto alla
valvola del gas naturale.

e |l tappo di plastica deve essere gettato e I'uscita
del tubo del gas che non verra utilizzata deve
essere chiusa con il tappo cieco.

e Durante la chiusura dell’uscita del tubo del gas
che non verra utilizzata con il tappo cieco, &
assolutamente necessario utilizzare una
guarnizione di chiusura nuova, mai utilizzata.

PERICOLO:

Il tubo del gas flessibile deve essere collegato
in maniera tale da non entrare in contatto con
le parti mobili che lo circondano e non
rimanere intrappolato quando le parti mobili si
spostano

(ad es. i cassetti). Non dovrebbe inoltre essere
posizionato in spazi in cui potrebbe rimanere
schiacciato.

PERICOLO:

II flessibile del gas non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire
in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
C'e il rischio di esplosione a causa del
flessibile del gas danneggiato.

Controllo delle perdite presso il punto di colle-

gamento

e Assicurarsi che tutte le manopole dell'unita siano
disattivate. Assicurarsi che I'alimentazione di gas
sia aperta. Preparare schiuma di sapone ed
applicarla sul punto di collegamento del tubo per
controllare eventuali perdite di gas.

e |aparte saponata produce schiuma in caso di
perdite di gas. In questo caso, ispezionare di
nuovo il collegamento del gas.

e Nel caso in cui I'apparecchio presenti due
uscite per il tubo del gas, assicurarsi che
I'uscita per il gas non utilizzata sia chiusa con un
tappo cieco. Preparare schiuma di sapone ed
applicarla sul punto di collegamento del tappo
cieco per individuare eventuali perdite di gas. La
parte saponata produce schiuma in caso di
perdite di gas. In questo caso, ispezionare di
nuovo il collegamento del tappo cieco.

e Al posto del sapone & anche possibile utilizzare
spray specifici, disponibili in commercio, per il
controllo di perdite di gas.

Non usare mai fiammiferi o accendini per
eseguire il controllo di eventuali perdite di gas.

e Spingere I'apparecchio verso la parete della
cucina.

¢ Regolazione dei piedini del forno
Vibrazioni durante I'uso possono provocare lo
spostamento dei contenitori della cucina. Questa
situazione pericolosa puo essere evitata se
I'apparecchio & piano ed equilibrato.
Per la propria sicurezza, & bene assicurarsi che
I'apparecchio sia piano regolando i quattro
piedini sul fondo ruotando verso sinistra o destra
¢ allineando con il piano di lavoro.
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Per prodotti dotati di ventola di raffreddamento
(Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).

1 Ventola di raffreddamento

2 Pannello di controllo

3 Sportello

La ventola di raffreddamento raffredda sia il pannello
di controllo che la parte anteriore dell’apparecchio.

La ventola di raffreddamento continua a
unzionare per 20-30 minuti ancora dopo che
il forno & stato spento.

Controllo finale

1. Controllare le funzioni elettriche.

2. Aprire la fornitura del gas.

3. Controllare le installazioni del gas per montaggio e
tenuta sicuri.

4. Accendere i bruciatori e controllare I'aspetto della
fiamma.

La fiamma deve essere blu e avere una forma
regolare. Se la fiamma tende al giallo,
controllare se il coperchio del bruciatore &
posizionato in modo sicuro o pulire il
bruciatore.

Conversione del gas

PERICOLO:
Prima di avviare un lavoro sulla installazione
del gas, scollegare I'alimentazione del gas.

C'e il rischio di esplosione!
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Per cambiare il tipo di gas del proprio apparecchio,
cambiare tutti gli iniettori ed eseguire la regolazione
della fiamma per tutte le valvole in posizione di flusso
ridotto.

Cambiare l'iniettore dei bruciatori

Estrarre la copertura e il corpo del bruciatore.
Svitare gli iniettori ruotandoli in senso antiorario.
Montare nuovi iniettori.

Controllare tutte le connessioni per montaggio e
tenuta sicuri.

Ea N

| nuovi iniettori hanno la loro posizione
contrassegnata sulla confezione o Tabella
iniettori, pagina 13 si puo vedere la tabella
degli iniettori.

((Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.))

Sui bruciatori di alcuni piani cottura I'iniettore
& coperto da una parte in metallo. Questa
copertura in metallo deve essere rimossa per
sostituire I'iniettore.

1 Dispositivo di assenza fiamma (a seconda del
modello)

2 Candela di accensione

3 Iniettore

4 Bruciatore

meno che non vi siano condizioni anomale,
non cercare di rimuovere i rubinetti del
bruciatore a gas. Bisogna chiamare I'agente
autorizzato per ['assistenza se & necessario
cambiare i rubinetti.

Impostazione ridotta del flusso di gas per i

rubinetti del piano cottura

1. Accendere il bruciatore da regolare e portare la
manopola in posizione ridotta.

2. Rimuovere la manopola dal rubinetto del gas.

3. Usare un cacciavite della dimensione giusta per
regolare la vite di regolazione del flusso.

Per GPL (Butano - Propano) ruotare la vite in senso

orario. Per il gas naturale, bisogna ruotare la vite in

senso antiorariouna volta.



» La lunghezza normale di una fiamma diritta in
posizione ridotta deve essere 6-7 mm.

4.

Se la fiamma € piu alta della posizione desiderata,
ruotare la vite in senso orario. Se € pili bassa,
ruotarla in senso antiorario.

Per I'ultimo controllo, portare il bruciatore in
posizione con fiamma alta e ridotta e controllare
se la fiamma & presente 0 meno.

In base al tipo di rubinetto del gas usato
nell'apparecchio, la posizione della vite di
regolazione puo variare.

1

Vite di regolazione del flusso

1

Vite di regolazione del flusso

Se il tipo di gas dell'unita & cambiato, allora
anche la piastra con i valori nominali che

mostra il tipo di gas dell'unita deve essere
cambiata.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso e assicurarlo con
nastro adesivo.

Per evitare che il grill metallico e il vassoio
all'interno del forno danneggino lo sportello del
forno, mettere una striscia di cartone sull'interno
dello sportello in modo che si allinei con la
posizione dei vassoi. Attaccare con del nastro
adesivo lo sportello del forno alle pareti laterali.
Assicurare i coperchi e i supporti delle pentole
con nastro adesivo.

Non usare sportello 0 maniglia per sollevare o
spostare il prodotto.

Non mettere oggetti sull'apparecchio e
spostarlo in posizione verticale.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
eventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.
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B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad usare

I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare

energia:

e Usare coperchi di colori scuri e smaltati, poiché
la trasmissione del calore & migliore.

e (Quando si cucinano gli alimenti, eseguire
un‘operazione di preriscaldamento se &
consigliato nel manuale utente o nelle istruzioni
della cottura.

e Non aprire lo sportello del forno di frequente
durante la cottura.

e Cercare di cucinare pit di un piatto alla volta nel
forno laddove possibile. Si pud cucinare
mettendo due contenitori per la cottura sul grill
metallico.

e Cucinare pil di un piatto uno dopo I'altro. Il forno
¢ gia caldo.

e Sipuo risparmiare energia spegnendo il forno
alcuni minuti prima della fine del tempo di
cottura. Non aprire lo sportello del forno.

e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

e Usare pentole/padelle con coperchi per la cottura.

Se non vi & coperchio, il consumo energetico pud
aumentare 4 volte.

e Selezionare il bruciatore adatto per la dimensione
del fondo della pentola da usare. Selezionare
sempre la dimensione corretta della pentola per i
piatti. Pentole pili grandi richiedono piu energia.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,

polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.
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Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti € poi
spegnerlo. Cosi i residui del prodotto o gli strati si
bruciano € si rimuovono.

ATTENZIONE

Le superfici calde provocano ustioni!

Il prodotto puo diventare caldo durante I'uso.
Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

Forno elettrico

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la posizione Static.

4. Selezionare la potenza piu alta del grill; vedere
Come utilizzare il forno elettrico, pagina 25.

5. Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

6. Spegnere il forno; vedere Come utilizzare il forno
elettrico, pagina 25

Forno con grill

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la potenza pil alta del grill; vedere
Come utilizzare il grill , pagina 28.

. Utilizzare il forno per circa 15 minuti.

5. Spegnere il grill; vedere Come utilizzare il grill ,

pagina 28

Durante il primo funzionamento, per un paio
d'ore, & possibile che siano emessi odori e
umo. E abbastanza normale. Assicurarsi che
I'ambiente sia ben ventilato per rimuovere
fumo e odori. Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.




B Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura
Non riempire mai la padella con olio
per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea o un panno umido. Spegnere il
piano cottura se & sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

e Prima di friggere gli alimenti, asciugarli bene
sempre e metterli delicatamente nell'olio caldo.
Assicurare che gli alimenti congelati siano
completamente scongelati prima di friggerli.

e Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

e Mettere pentole e padelle in modo tale che i
manici non siano sul piano cottura per evitare il
riscaldamento dei manici stessi. Non mettere
contenitori shilanciati e che si inclinano
facilmente sul piano cottura.

e Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle zone
di cottura accese. Potrebbero danneggiarsi.

e |'uso di una zona di cottura senza un contenitore
0 una padella sopra provoca danni
all'apparecchio. Spegnere le zone di cottura
quando la cottura & completa.

¢ Poiché la superficie dell'apparecchio potrebbe
essere calda, non mettere contenitori in plastica
¢ alluminio su di essa.

Tali contenitori non devono essere nemmeno
usati per conservare gli alimenti.

e Usare solo padelle o contenitori con fondo piatto.

e Mettere la quantita appropriata di alimenti nelle
pentole e nelle padelle. Cosi non bisognera
eseguire alcuna operazione di pulizia non
necessaria evitando traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle sulle
zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al
centro della zona di cottura. Quando si desidera
spostare la padella su un‘altra zona di cottura,
sollevarla e metterla sulla zona di cottura scelta,
non trascinarla.

Cottura a gas

e Ladimensione del contenitore € la fiamma
devono corrispondere. Regolare la fiamma del
gas in modo che non superi il fondo del
contenitore e centrare il contenitore sul
poggiapentola.

Uso del piano cottura

o S
Bruciatore normale 18-20 cm
Bruciatore rapido 22-24 cm
Bruciatore ausiliario 12-18 cm
Bruciatore normale 18-20 cm ¢ il diametro
consigliato per le pentole da usare sui relativi
bruciatori.

| /_: ATTENZIONE
!Non utilizzare pentole di cottura di dimensioni

maggiori a quelle indicate sopra. L'uso di
pentole pili grandi causa un rischio di
avvelenamento da monossido di carbonio,
surriscaldamento delle superfici adiacenti e
delle manopole di controllo. L'uso di pentole
pili piccole provoca il rischio di essere bruciati
dalla fiamma.

II'simbolo della fiamma grande indica la massima
potenza di cottura e il simbolo della fiamma piccola
indica la cottura pit bassa. In posizione off (superiore),
il gas non € inviato ai bruciatori.

Accensione dei bruciatori a gas

“‘““L‘u“l | bruciatori a gas sono accesi con i
K\ pulsanti di accensione.

1. Tenere premuta la manopola del bruciatore.

2. Ruotarla in senso antiorario fino al simbolo della
fiamma grande.

3. Premere e rilasciare il pulsante di accensione.
Ripetere la procedura finché il gas rilasciato viene
acceso.

4. Regolare secondo la potenza di cottura desiderata.

S~ o =
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Spegnimento dei bruciatori a gas

Portare la manopola della zona per tenere in caldo
nella posizione off (superiore).

Sistema di sicurezza di disattivazione del gas
(nei modelli con componente termico)

1 Come contromisura di
eventuali scoppi dovuti al
traboccamento di liquidi sui
bruciatori, si innesca un
meccanismo di sicurezza e
il gas viene disattivato.

1. Disattivazione di

sicurezza del gas

e Premere la manopola e ruotare in senso
antiorario per accendere.

e (uando il gas si accende, tenere la manopola
premuta per 3-5 secondi ancora per impegnare
il sistema di sicurezza.

e  Seil gas non si accende dopo aver premuto e
rilasciato la manopola, ripetere la stessa
procedura tenendo la manopola premuta per 15
secondi.

PERICOLO:
Rilasciare il tasto se il bruciatore non & acceso
entro 15 secondi.

Aspettare almeno 1 minuto prima di riprovare.
C'e il rischio di accumulo di gas ed esplosione!
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[} Come utilizzare il forno

Informazioni generali su cottura al
forno, cottura arrosto e con grill

ATTENZIONE
Le superfici calde provocano ustioni!
Il prodotto puo diventare caldo durante I'uso.

Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

PERICOLO:

Prestare attenzione quando si apre lo sportello
del forno perché potrebbe fuoriuscire vapore.
Il vapore in uscita puo ustionare mani, volto
e/o occhi.

Suggerimenti per la cottura al forno

e Usare piatti in metallo con adeguato rivestimento
antiaderente o contenitori in alluminio o stampi in
silicone resistenti al calore.

e Usare al meglio lo spazio della rastrelliera.

e Mettere lo stampo da forno al centro della
rastrelliera.

e  Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o grill. Non
cambiare la posizione della rastrelliera quando il
forno ¢ caldo.

e Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

e  Trattare pollo e tacchino interi, pezzi grandi di
carne con condimenti come succo di limone e
pepe nero prima della cottura migliora la
prestazione di cottura.

e Civogliono circa 15-30 minuti in pit per arrostire
la carne con 0sso rispetto alla cottura arrosto di
carne della stessa dimensione ma senza 0sso.

e Ogni centimetro di spessore della carne richiede
circa 4-5 minuti di cottura.

e Lasciare la carne nel forno per circa 10 minuti
dopo il periodo di cottura. Il succo si distribuisce
meglio per tutto I'arrosto e non fuoriesce quando
si taglia la carne.

e |l pesce deve essere posto sulla rastrelliera
centrale o inferiore in un piatto resistente al
calore.

Suggerimenti per la cottura con grill

Quando carne, pesce e pollame sono cotti con grill,

subito si rosolano, hanno una piacevole crosta e non

restano secchi. Parti sottili, spiedini di carne e salsicce

sono particolarmente adatti per la cottura con grill,

cosi come verdure con alto contenuto di acqua, come

pomodori € cipolle.

e Distribuire i pezzi da cuocere con grill sul grill
metallico 0 nel vassoio per cottura al forno con il
grill metallico posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del riscaldatore.

e Far scorrere il grill metallico o il vassoio per la
cottura al forno al livello desiderato nel forno. Se
si cuoce al grill sul grill metallico, far scorrere il
vassoio per la cottura al forno sulla rastrelliera
inferiore per raccogliere i grassi. Aggiungere
dell'acqua nel vassoio per la cottura al forno per
una pulizia facile.

Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio
di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa ¢ I'area piu calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Come utilizzare il forno elettrico
Selezionare temperatura e modalita di funzio-
namento

1 2

—

Manopola termostato
Manopola funzione
Impostare il timer del forno al tempo di cottura
desiderato; vedereUso dell'orologio del forno,
pagina 26
2. Impostare la manopola funzione sulla modalita
operativa desiderata.
3. Impostare la manopola Temperature (temperatura)
sulla temperatura desiderata.
» Il forno si riscalda fino alla temperatura regolata e la
conserva. Durante il riscaldamento, la spia della
temperatura resta accesa.
Spegnimento del forno elettrico
Portare il timer del forno in posizione off.

e Y

Quando il imer & impostato su un certo orario,
si disattiva automaticamente; vedere Uso
dell'orologio del forno, pagina 26
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Portare manopola funzione e manopola temperature
(temperatura) in posizione off (superiore).

Posizioni della rastrelliera (solo modelli con grill
metallico)

E importante posizionare il grill metallico in modo
corretto sulla rastrelliera metallica. Il grill metallico
deve essere inserito tra le rastrelliere metalliche, come
illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi sulla parete
posteriore del forno. Far scorrere il grill metallico verso
la sezione anteriore della rastrelliera e posizionarlo con
I'aiuto dello sportello per ottenere una buona
prestazione del grill.

(Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

Modalita di funzionamento

L'ordine delle modalita di funzionamento qui mostrato
pud essere diverso da quello della propria unita.
Riscaldamento superiore ¢ inferiore

II riscaldamento superiore € inferiore
& in uso. Gli alimenti sono riscaldati
contemporaneamente da sopra e da
sotto. Per esempio, questo ¢ adatto
per torte, dolci o torte e alimenti in
casseruola negli stampi da forno.
Cucinare con un solo vassoio.

Bottom heating (riscaldamento inferiore)

Solo il riscaldamento inferiore & in
funzione. Si adatta a pizza e al
successivo rosolare di alimenti dalla
........... parte inferiore.

Questa funzione deve essere utilizzata
anche per una facile pulizia con vapore.
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Riscaldamento inferiore/superiore con ventola

o

II riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore con ventola
(nella parete posteriore) sono attivi.
L'aria calda € rapidamente distribuita in
modo uniforme in tutto il forno
mediante una ventola. Cucinare con un
5010 vassoio.

Full grill (grill completo)

NAA

Il grill grande sul soffitto del forno &
attivo. Si possono cuocere con grill
grosse quantita di carne.
Mettere porzioni grandi o medie
nella posizione corretta sulla
rastrelliera sotto il riscaldatore del
grill.
¢ Ruotare il cibo dopo meta tempo
di cottura.

Grill+Fan (grill+ventola)

wvww

b

Booster

=l

L'effetto del grill non & forte come in

FuII Grill (grill completo)
Mettere porzioni piccole 0 medie
nella posizione corretta sul ripiano
sotto il riscaldatore del grill.

¢ Ruotare il cibo dopo meta tempo
di cottura.

Questa funzione si usa per riscaldare il
forno rapidamente; non ¢ adatta a
cuocere gli alimenti.

e Selezionare la temperatura
desiderata dopo aver scelto
questa funzione. La luce della
temperatura si accende e il forno
viene riscaldato.

e Laluce si spegne dopo cheil
processo di riscaldamento &
completo. Ora selezionare la
funzione desiderata per cuocere
gli alimenti.

Uso dell'orologio del forno
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Avvio della cottura

Per azionare il forno, bisogna selezionare
la modalita di cottura e la temperatura
desiderata e impostare I'ora. Altrimenti, il
forno non funziona.

1. Ruotare la manopola Time Adjustment
(regolazione orario) in senso orario per impostare
I'ora di cottura.

2. Mettere il piatto nel forno.

3. Selezionare modalita di funzionamento e
temperatura; vedere. Come utilizzare il forno
elettrico, pagina 25.

» Il forno si riscalda fino alla temperatura preimpostata

e conserva questa temperatura fino alla fine del tempo

di cottura selezionato.

Tabella tempi di cottura

4. Una volta che il tempo di cottura ¢ finito, la
manopola Time Setting (impostazione orario) ruota
automaticamente in senso antiorario. Si sente un
suono di avvertenza che indica che I’orario
impostato ¢ finito e I'alimentazione viene tagliata.

Se non si vuole usare la funzione timer,
ruotare la manopola in senso antiorario
ino al simbolo con la mano.

5. Spegnere il forno con la manopola Time Setting
(impostazione orario) e la manopola funzione.
Spegnimento del forno prima dell'ora impostata

1. Ruotare la manopola Time Adjustment
(regolazione orario) in senso antiorario finché si
ferma.

2. Spegnere il forno con la manopola funzione ¢ la
manopola Temperature (temperatura).

Cottura al forno e arrosto

| tempi in questo diagramma devono essere
considerati una guida. | tempi possono variare
a causa di temperatura degli alimenti,
spessore, tipo e preferenze personali di
cottura.

Numero di Accessorio da usare

g
un diametro di 26 cm su grill
metallico™

Cosciotto di
agnello (in
casseruola)

Modalita di
funzioname

La prima rastrelliera del forno & quella di
‘ondo.

Posizione Temperatura Tempo di
rastrelliera 0 cottura
nto (appross. in

Vassoio standard “- 25 min. 220 poi 70..90
190

Un vassoio Vassoio standard* ] 25 min. 250/max, 15 10
poi 190

Si consiglia Il preriscaldamento per tutti gli alimen
* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.

** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.
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Tabella di cottura per pasti di prova

| pasti presenti in questa tabella di cottura sono preparati secondo lo standard EN 60350-1 per facilitare gli enti di

controllo nella verifica del prodotto

Numero di vassoi Accessorio da

Piatto metallico
rotondo nero con
un diametro di 20

cm su grill
metallico™

Torta di mele Un vassoio

Suggenmentl per la cottura al forno dei dolci
Se il dolce & troppo asciutto, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura.

e  Seil dolce & umido, usare meno liquido o
abbassare la temperatura di 10°C.

e  Seil dolce & troppo scuro sopra, metterlo su una
rastrelliera inferiore, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

e Se ¢ cotto bene all'interno ma appiccicoso
all'esterno, usare meno liquido, abbassare la
temperatura e aumentare il tempo di cottura.

Con3|gI| per la cottura al forno della pasta
Se la pasta & troppo asciutta, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura. Ammorbidire gli strati di pasta con una
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.

e Se la pasta impiega troppo tempo a cuocersi al
forno, prestare attenzione al fatto che lo
spessore della pasta preparata non superi la
profondita del vassoio.

e Seil lato superiore della pasta diventa marrone
ma la parte inferiore non ¢ cotta, assicurarsi che
la quantita di crema usata per la pasta non sia
troppa sul fondo della stessa. Cercare di
distribuire la crema in modo uniforme tra gli
strati e sugli stessi per una cottura uniforme.

Cuocere la pasta secondo la modalita e la
emperatura date nella tabella di cottura. Se la
parte inferiore non & ancora abbastanza cotta,
usare un ripiano pit basso la volta seguente.
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Modalita di
usare funzionamento

Posizione Temperatura Tempo di
cottura

(appross. in

rastrelliera (°0)

180 50...60

Consigli per la cottura delle verdure

e Seil piatto di verdure si asciuga e diventa troppo
secco, cuocerle in una padella con un coperchio
invece che nel vassoio. | recipienti chiusi
conservano i succhi del piatto.

e Se un piatto di verdure non si cuoce, bollire le
verdure prima o prepararle prima come gli
alimenti in scatola e metterle nel forno.

Come utilizzare il grill

ATTENZIONE

Chiudere lo sportello del forno durante la
cottura con grill.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

¢ Ruotare la manopola Time Adjustment
(regolazione orario) in senso antiorario verso
il simbolo a forma di mano durante la cottura
con grill.
Accensione del grill
1. Ruotare la manopola funzione sul simbolo del grill
desiderato.
2. Poi selezionare la temperatura del grill come
desiderato.
3. Se necessario, eseguire un pre-riscaldamento per
circa 5 minuti.
» La spia della temperatura si accende.



Spegnimento del grill Gli alimenti che non sono adatti alla

1. Ruotare la manopola funzione in posizione Off cottura al grill rappresentano un rischio
(superiore). di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa ¢ I'area piu calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Tabella tempi di cottura per la cottura con grill
Cottura con grill elettrico

Alimenti Accessorio da usare Posizione Temperatura consigliata Tempo cottura grill
rastrelliera °0)** circal

Fettine di pollo Grill metallico 25..35 min,
Gl metlco %D mn.”

| pasti presenti in questa tabella di cottura sono preparati secondo lo standard EN 60350-1 per facilitare gli enti di
controllo nella verifica del prodotto

astrelli in mil

Polpette (manzo) - Grill metallico 4 250 25...35 min.
12 pezzi
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Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare |'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

¢  (Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Non usare raschietti solidi in metallo o materiali
di pulizia abrasivi per pulire la copertura in vetro.
La superficie in vetro pud danneggiarsi.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,

polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare

uno shock elettrico.
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Pulizia del piano cottura

Pulizia del bruciatore

1. Rimuovere i poggiapentola dal piano cottura.

2. Rimuovere tutte le parti rimuovibili del bruciatore e
pulire solo a mano con una spugna, poco
detersivo e acqua calda.

3. Pulire le parti non rimuovibili del bruciatore con un
panno umido.

4. Pulire la spina e I'elemento termico (nei modelli
con accensione ed elemento termico) con un
panno leggermente umido. Dopo asciugare con
un panno pulito. Assicurarsi che i fori per la
fiamma e la spina siano completamente asciutti.

Altrimenti non si creano le scintille al momento

dell'accensione.

5. Quando si montano i grill superiori, prestare
attenzione a posizionare i poggiapentola in modo
che i bruciatori siano al centro.

Montaggio delle parti del bruciatore wok

Dopo aver pulito il bruciatore, posizionare le parti come

mostrato sotto

Coperchio bruciatore

Testa bruciatore

Camera bruciatore

Candela (nei prodotti con dispositivo di

accensione)

1. Mettere la testa del bruciatore controllando che
passi attraverso la candela di accensione del
bruciatore stesso (4). Ruotare la testa del
bruciatore verso destra e verso sinistra per
assicurarsi che sia ben posizionata nella camera
del bruciatore stesso.

2. Mettere la copertura del bruciatore sulla testa del

bruciatore.

Pulizia del pannello di controllo
Pulire pannello di controllo e le manopole con un
panno umido e asciugare.

Se il prodotto & dotato di tasti/manopole, non
rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo pud danneggiarsi!
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Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale (Varia a seconda del

modello dell'apparecchio.)

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

1. Rimuovere la sezione anteriore della rastrelliera
laterale tirando nella direzione opposta alla
parete laterale.

2. Rimuovere completamente la rastrelliera laterale
tirando verso di sé

areti catalitiche
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).
Le pareti laterali interne (A) e/0 la parete posteriore (B)
dell'apparecchio potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un colore opaco
chiaro e una superficie porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite. Grazie alla superficie
perforata, le superfici catalitiche assorbono il grasso e,
una volta che quest’ultimo ne riempie la superficie,
iniziano a brillare. In questo caso si raccomanda di

pulizia con vapore

Assicura una pulizia facile poiché lo sporco (se non &

troppo vecchio) viene ammorbidito dal vapore che si

forma all'interno del forno e dalle gocce di acqua

condensata sulle superfici interne del forno.

1. Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio del forno e
mettere il vassoio sul secondo ripiano del forno.

/z

3. Impostare il forno in modalita facile pulizia con
vapore e azionare a 100°C per 25 minuti.

4. Aprire lo sportello e pulire le superfici interne del
forno con una spugna o un panno bagnati.

5. Usare acqua calda con detersivo liquido, un panno
morbido 0 una spugna per pulire lo sporco
resistente e asciugare con un panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a vapore
rapida, I’acqua inserita nel vassoio per
lammorbidire delicatamente i residui/lo
sporco formatisi all'interno della cavita del
forno evapora e forma condensa nella
cavita e sul vetro interno dello sportello, in
maniera tale da consentire all'acqua
stessa di gocciolare una volta aperto lo
sportello. Pulire la condensa non appena
viene aperto lo sportello.

Pulire lo sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno, usare acqua calda con
detersivo liquido, un panno morbido o una spugna per
pulire I'apparecchio e asciugare con un panno asciutto.

Non usare detergenti molto abrasivi 0
9 raschietti in metallo tagliente per la pulizia

dello sportello del forno. Essi potrebbero

graffiare la superficie e distruggere il vetro.

Rimozione dello sportello del forno.

1. Aprire lo sportello anteriore (1).

2. Aprire i morsetti dell'alloggiamento della cerniera
(2) sul lato destro e su quello sinistro dello
sportello anteriore premendoli verso il basso come
illustrato nella figura.
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Sportello
Blocco cerniera(posizione chiusa)
Forno

4. Rimuovere lo sportello anteriore tirandolo verso

I'alto per farlo uscire dai cardini destro e sinistro.

| punti eseguiti durante il processo di rimoziong|
devono essere eseguiti al contrario per

installare lo sportello. Non dimenticare di
chiudere i morsetti dell'alloggiamento del
cardine quando si reinstalla lo sportello.

Rimozione del vetro interno dello

sportello

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

I pannello interno in vetro dello sportello del forno pud
essere rimosso per la pulizia.

1.

Aprire lo sportello del forno.
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2.

Tirare verso di sé e rimuovere la parte in plastica
installata sulla sezione superiore dello sportello
anteriore.

3.

Come illustrato in figura, sollevare leggermente il
pannello pit interno in vetro (1) in direzione A e
tirare in direzioneB.

1
2*

Pannello piti interno in vetro

Pannello interno in vetro (Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).
Se il dispositivo & dotato di un pannello in vetro
interno (2); Ripetere questa stessa procedura per
rimuovere il pannello interno in vetro (2).
II' primo punto per rimontare lo sportello &
reinstallare il pannello interno in vetro (2). Mettere
I'angolo smussato del pannello in vetro in modo
che poggi sull'angolo smussato dell‘apertura in
plastica. (Se il dispositivo & dotato di un pannello
in vetro interno). Il pannello interno in vetro (2)
deve essere installato nell'apertura in plastica
vicino al pannello piti interno in vetro (1).
Quando si installa il pannello piti interno in vetro
(1), assicurarsi che il lato stampato del pannello
sia rivolto verso il pannello interno in vetro. La



cosa importante & posizionare |'angolo inferiore Se il forno é dotato di una lampadina rotonda:

del pannello pit interno in vetro (1) nell'aperturein -~ 1. Scollegare il prodotto dalla rete.

plastica inferiore. 2. Ruotare la copertura in vetro in senso orario per
7. Spingere la parte in plastica verso la struttura fino rimuoverla.

a sentire un “clic".

Sostituzione della lampadina del forno

PERICOLO:
Prima di sostituire la lampadina del forno,
assicurarsi che |'apparecchio sia scollegato

dalla rete e sia freddo per evitare il rischio di

shock elettrico.
Le superfici calde possono provocare ustioni!
La lampadina del forno & una lampadina

melettrica speciale che pud resistere fino a 3. Selalampadina del forno corrisponde al tipo (A)
300 °C. Vedere Specifiche tecniche, mostrato nella figura seguente, rimuoverla
pagina 13 per dettagli. Le lampadine del forno ruotando secondo le indicazioni e sostituirla. Se &
pOSSONo essere acquistate presso I'agente di tipo (B), tirare e rimuoverla come indicato in
autorizzato per I'assistenza. figura, quindi sostituirla.

‘ma posizione della lampadine puo variare dalla
igura.

e lampadine utilizzate in questo apparecchio
non sono adatte per I'illuminazione di ambienti
domestici. Lo scopo previsto di questa

lampadina & aiutare 'utente a controllare gli
alimenti.

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
devono sopportare condizioni fisiche estreme

icome temperature superiori a 50 °C.

4. Installare il coperchio in vetro.
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B Ricerca e risoluzione dei problemi

i

e Sitratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>> Non e guasto.

Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi & provocare rumori. >>> Non é guasto.

o Il fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola de fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e |'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e  |alampadina del forno & difettosa. >>> Sostituire Ia lampadina del forno.
e |'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostari.

e Potrebbe non essere impostato su una certa funzione /0 temperatura di cottura. >>> Impostare il forno
Su una certa funzione /0 temperatura di cottura.

e Inmodelli dotati di timer, il timer non & regolato. >>> Regolare I'orario.
(In prodotti con forno a microonde, il timer controlla solo il forno a microonde).

e |'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola

j fusibili [ tituirli 0 reimpostarli.

e Corrente assente. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili.
e |'oranon éimpostata. >>> Impostare I'ora.

e Lavalvola principale del gas & chiusa. >>> Aprire la valvola del gas.

* Iitubo del gas e piegato. >>> Installare correttamente il tubo del gas.

I bruciatori sono sporchi. >>> Pulire i componenti dei bruciatori.

e | bruciatori sono bagnati. >>> Asciugare i componenti dei bruciatori.

e |l coperchio del bruciatore non & montato in modo sicuro. >>> Montare correttamente il coperchio del
bruciatore.

e Lavalvola del gas & chiusa. >>> Aprire la valvola del gas.

e I cilindro del gas & vuoto (quando si usa GPL). >>> Sostituire il cilindro del gas.

acceso.
e Sié verificata una precedente assenza di gas. >>> Regolare I'ora / Spegnere I'apparecchio e
riaccenderlo.
Consultare I'agente autorizzato per |'assistenza
o il rivenditore dove € stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate

le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Fldchen.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies flihrt zu
Problemen mit dem Produkt.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht



autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Sicherheit beim Umgang mit Gas

Arbeiten an Gasgeraten und -
anlagen dirfen nur von
autorisierten Fachkréaften
durchgefiihrt werden.
Vergewissern Sie sich vor der
Installation, dass Gasart und
Gasdruck mit der Einstellung des
Gerates kompatibel sind.

Dieses Gerat wird nicht an
Ableitvorrichtungen fir
Verbrennungsgase
angeschlossen. Es muss in
Ubereinstimmung mit giiltigen
Installationsvorschriften installiert
und angeschlossen werden.
Besonderes Augenmerk ist auf
die zutreffenden Richtlinien zur
Belliftung zu legen; siehe Vor der
Installation, Seite 14

VORSICHT: Die Nutzung eines
Gaskochgerates erzeugt Hitze,
Feuchtigkeit und
Verbrennungsprodukte in dem

Raum, in dem es installiert ist.
Stellen Sie eine gute Durchliiftung
der Kiche sicher; vor allem wenn
das Gerat in Betrieb ist: Halten
Sie nattrliche
Belliftungsoffnungen offen oder
installieren Sie ein mechanisches
Entliiftungsgerat (mechanische
Abzugshaube). Bei langerem und
intensivem Einsatz des Gerates
kann eine zusatzliche Beliiftung
erforderlich sein; beispielsweise
die Erhéhung der Intensitat des
mechanischen
Entlliftungssystems (sofern
vorhanden).

Gasgerate und -anlagen missen
regelmaBig auf einwandfreie
Funktion berprift werden.
Regulator, Schlauch und -klemme
missen regelmaBig Uberprift und
in vom Hersteller vorgegebenen
Intervallen oder bei Bedarf
ausgetauscht werden.

Reinigen Sie regelmaBig die
Gasbrennstellen. Die Flammen
sollen ruhig und blau brennen.
Dieses Produkt sollte in einem
Raum mit einem angemessen
angepassten und funktionierenden
Kohlenmonoxidsensor verwendet
werden. Stellen Sie sicher, dass
der Kohlenmonoxidsensor richtig
funktioniert und regelmasig
gewartet wird. Der
Kohlenmonoxidsensor sollte

5/DE



maximal 2 m vom Produkt
installiert sein.

In Gasgeraten muss eine gute
Verbrennung stattfinden. Bei
unvollstandiger Verbrennung kann
es zur Bildung von Kohlenmonoxid
(CO) kommen. Kohlenmonoxid ist
ein farbloses, geruchloses und
sehr giftiges Gas, welches schon in
geringen Mengen todlich wirkt.
Informieren Sie sich bei lhrem
Gasversorgungsunternehmen tiber
Gas-Notrufnummern und
SicherheitsmaBnahmen bei
Gasgeruch.

Verhaltensregeln bei Gasgeruch
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Keine offenen Flammen nutzen,
nicht rauchen. Keinerlei elektrische
Schalter (Beleuchtung, Tarklingel
etc.) nutzen. Keine
Telefone/Mobiltelefone nutzen.
Explosions- und Vergiftungsgefahr!
Tlren und Fenster offnen.

Alle Ventile an Gasgeraten und
Gaszahlern schlieBen.

Alle Schlauche und Verbindungen
auf Dichtigkeit tberprtfen. Falls
Sie immer noch Gasgeruch
wahrnehmen, die Wohnung
verlassen.

Nachbarn warnen.

Feuerwehr rufen. Benutzen Sie ein
Telefon auBerhalb des Hauses.
Nahern Sie sich erst dann wieder,
wenn lhnen mitgeteilt wurde, dass
keine Gefahr besteht.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht fir
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den Ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf verteilen
oder schitten! Es besteht
Stromschlaggefahr!

Beriihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel;
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder



vergleichbar qualifizierten Personen
ausgetauscht werden.

Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend den
Baurichtlinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen in der
festen elektrischen Installation
eingebauten Schalter ermdglicht
werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass Gas-/Elektroanschluss die
Rickseite nicht berthren;
andernfalls konnen die Anschliisse
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofent(ir und Rahmen
ein; fihren Sie es nicht tber heiBe
Oberflachen. Andemnfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie die
entsprechende Stromversorgung.
Schalten Sie dazu die Sicherungen
im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heil3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder Koordination
durch Alkohol und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

Bei alkoholischen Getranken in den
Gerichten entsprechend vorsichtig
sein. Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann durch
Entziinden bei Kontakt mit heiBen
Oberflachen Feuer verursachen.
Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes aufstellen,
da die Seiten wahrend des
Gebrauchs heil werden kdnnen.
Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente im
Inneren des Backofens berihren.
Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert werden.
Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
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scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber verwenden,
da diese die Oberflache zerkratzen
und so das Glas springen lassen
kénnen.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade sitzt,
bevor Sie Lebensmittel darauf
legen; bitte schauen Sie sich die
folgende Abbildung an.

das Glas der Fronttur entfernt

oder gesprungen ist.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehor
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschissige Bereiche des
Backpapiers, die tber das Zubehor
oder den Topf hinausragen, damit
es keine Heizelemente des Ofens
bertihrt. Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die flr
das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.

WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag maglich ist.



e (Obere Abdeckung nicht vor
Abkiihlen der Herdplatten oder
Brenner schlieBen.

Obere Abdeckung vor dem Offnen
trocknen, damit kein Wasser in die
hinteren und Innenbereiche des
Backofens lauft.

e Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerat nicht hinter
Zierklappen/Ziertlren aufgestellt
werden

e Das Gerat muss direkt auf dem
Boden stehen. Es darf nicht auf
Sockeln oder anderweitig erhoht
aufgestellt werden.

e \WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit Fett
oder Ol kann gefahrlich sein und
Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
Zu loschen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.

e VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

e \WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

e Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die Steckdose
eingesteckt ist und keine Funken
erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung befindet.
Sicherstellen, dass der
Gasanschluss richtig installiert ist
und kein Gas austritt.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fiir den reinen
Hausgebrauch entwickelt. Eine
gewerbliche Nutzung ist nicht
Zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung von
Speisen. Es darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.
Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwdrmen von Tellern, hangen Sie
keine Kiichentlicher, Handtlcher
und dergleichen zum Trocknen
oder Anwarmen an die Griffe.

Der Hersteller haftet nicht fir
Schéden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Das Gerat ist zum Garen, Auftauen,
Backen, Braten und Grillen von
Lebensmitteln geeignet.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile des
Gerates werden wahrend des
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Gebrauchs heil3. Daher kleine
Kinder vom Geréat fernhalten.

e \lerpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Samtliche Verpackungsmaterialien
an einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.

e Elektrische- und/oder Gasprodukte
konnen eine Gefahr fir Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat spielen
lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e \Wenn die Ofentlr geodffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Geréat
kann kippen oder die Ofenttir oder
die Tdrscharniere kdnnen
beschadigt werden.
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Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.



B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Backofentiir 7 Brennerplatte

2 Griff 8 Oberer Deckel

3 Unterteil 9 Liiftermotor (hinter der Metallplatte)
4 Backblech 10  Beleuchtung

5 Gitterrost 11 Grill-Heizelement

6 Bedienfeld 12 Einschubpositionen

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Temperaturleuchte 6 Schnellbrenner Vorne links
2 Mechanischer Timer 7 Nebenbrenner Vorne rechts
3 Temperaturknopf 8 Normalbrenner Hinten rechts
4 Funktionsknopf 9 Ziindtaste
5 Normalbrenner Hinten links
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in

der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerét geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Flir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost berihren.

3. Gebéackblech
Fir Gebéck wie Kekse, Biskuits und Kuchen.

4. Rost
Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behdlter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden konnen.

12/DE



Technische Daten
ALLGEMEIN

220-240V ~ 50 Hz

Gastyp/Gasdruck NG G 20/20 mbar
Umstellung auf Gastyp/Gasdruck LPG G 30/28-30 mbar :

KOCHFELD

Leistung
BACKOFEN/GRILL

Hauptofen Mit Umluft

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden geméB des Standards EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerét mit den entsprechenden
Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3. Turbogaren, 4.
Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. Laborbedingungen unter Berlicksichtigung der
- - — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kénnen Nutzungsweise des Gerétes abwaichen.

etwas vom tatsdchlichen Aussehen des

Gerdtes abweichen.

Injektortabelle

2 kw 2.9kwW 1kW 2 kW
Hinten links Vorne links Vorne rechts Hinten rechts

G 20/13 mbar

13/DE



K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen und Gasanschliisse sind

Sache des Kunden.

GEFAHR:

Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sdmtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und/oder
Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Geréte miissen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt gentigend
Abstand zur Oberflache ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert wird und dass
die FiBe nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberflache gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht sowie
zusétzlich das Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen mihelos tragen konnen.

o

[

65 mm min 65 mm min
i ————

400 mm min,
() 750 mm min
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e Der Ofen kann mit Schrénken an beiden Seiten
benutzt werden. Ein Abstand von mindestens
400 mm dber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Geréat und Wand oder
Hochschrank muss eingehalten werden.

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e () Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem
Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Das Gerat entspricht der Gerateklasse 1, d. h. es
kann mit der Riickwand und einerSeitenwand an
Kiichenwénde, Kiichenmdbel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der anderen
Seitenwand durfen nur Kiichenmdbel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer Hohe stehen.

e Angrenzende Kiichenmdbel miissen
hitzebestéandig sein (bis mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Falls Inr Gerat zwei Sicherheitsketten besitzt:

Das Gerat muss mit der mitgelieferte Kette gegen

Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten

Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die

Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)

mit dem Haken.

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdriickseite fixieren
Herdriickseite

Kiichenwand

OO~ WN —



Falls Ihr Gerét eine Sicherheitskette besitzt:

Das Gerat muss mit den beiden mitgelieferten Ketten
gegen Umkippen gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der Schritte in der
Abbildung_g_gd_lhrem Gerét an.

Die Haltekette sollte so kurz wie maglich sein,
damit der Ofen nicht nach vorne umkippt; sie

Sollte diagonal verlaufen, damit der Ofen nicht
zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fiir Herde, die tber keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfligen.

Raumbeliiftung

In samtlichen Réumen muss ein Fenster zum Offnen
oder eine gleichwertige Belliftungséffnung vorhanden
sein. Bei bestimmten R&umen ist zusétzlich eine
permanente Belliftung erforderlich. Die zur
Verbrennung bendétigte Luft wird der Raumluft
entnommen, Abgase werden direkt in den Raum
abgegeben. Eine gute Belliftung ist zum sicheren
Betrieb Ihres Gerates unerlasslich.

Réume mit Tiiren und/oder Fenstern, die direkt ins
Freie flihren

Die Offnung von ins Freie filhrenden Tiiren und/oder
Fenstern muss den Angaben in nachstehender Tabelle
entsprechen. Diese basieren auf der
Gasgesamtleistung des Gerates (den
Gasgesamtverbrauch des Gerétes finden Sie in der
Tabelle der technischen Daten in dieser
Bedienungsanleitung). Falls die gesamte Offnung der
Turen und/oder Fenster nicht dem
Gasgesamiverbrauch des Gerétes gemans
nachstehender Tabelle entspricht, muss unbedingt
gine zusitzliche Offnung zur permanenten Beliiftung
des Raumes geschaffen werden, damit die minimalen
Beliiftungsvorgaben zum Gasgesamtverbrauch des
Gerétes erreicht werden. Die permanente

Beliiftungsoffnung kann auch mit Hohlblocksteinen,
Abzugshaubenrohren etc. realisiert werden.

Gasgesamtverbrauch
kW)

Minimale
Beliiftungséffnung
(cm?)

15517 a0

Raume mit 6ffnungsfahigen Tiiren und/oder
Fenstern, die direkt ins Freie fiihren

Falls der Raum, in dem das Geré4t installiert wird, dber
keine direkt ins Freie fihrenden Fenster/Tiiren verflgt,
mUssen zwingend andere MaBnahmen zum Schaffen
einer permanenten, nicht verstellbaren und nicht
verschlieBbaren Beliftungséffnung geschaffen werden,
welche den Vorgaben zur minimalen
Beliiftungsoffnung entsprechend dem
Gasgesamiverbrauch des Gerétes geman obiger
Tabelle entspricht. Zusétzlich sollten entsprechende
Gebaudevorgaben beriicksichtigt werden.

Wenn Zimmer oder andere Innenrdume mit mehreren
(Gasgeraten ausgestattet werden, miissen zusétzlich zu
den Vorgaben der obigen Tabelle weitere
Beliiftungsmdglichkeiten geschaffen werden. Die
GroBe der zusatzlichen Belliftungsfldche muss den
Vorgaben fiir die weiteren Gasgeréte entsprechen.
Zusétzlich muss an der Unterkante der zum Raum mit
dem aufgestellten Gerét fiihrenden TUr ein Spalt von
mindestens 10 mm verbleiben. Sorgen Sie unbedingt
daflir, dass dieser Spalt beim SchlieBen der Tir nicht
von Teppichen, anderen Bodenbelégen oder
dergleichen blockiert wird.

Der Herd darf in Kiichen, offenen Kiichen, Esszimmem,
Wohn- und Schlafzimmern und dergleichen aufgestellt
werden, nicht jedoch in RAumen mit Bad oder Dusche.
Der Herd darf nicht in Wohn- und Schlafzimmern mit
weniger als 20 m3 Raumvolumen aufgestellt werden.>.
Stellen Sie das Gerét nicht in R&umen unter der
Erdoberfldche auf, wenn diese nicht an mindestens
einer Seite eine Offnung ins Freie aufweisen.
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Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kuhl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerétes flihrt zu steigendem Energieverbrauch

der Kiihlgerate.

Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

Es darf nicht auf einen Sockel oder eine andere
Erhdhung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht

um Anheben oder Bewegen des Gerates. T(r,
Griff und Scharniere kdnnen beschadigt
werden.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten*-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmit,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten auf
dem Typenschild des Gerates Ubereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen der TUr oder
der unteren Abdeckung; je nach Modell kann es sich
auch an der Riickwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.
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Das Gerat muss direkt auf dem FuBboden stehen.

Das Netzkabel darf jedoch nicht tiber den Herd
hinweg verlegt werden.

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Gasanschluss

GEFAHR:

Das Gerat darf nur durch eine autorisierte und
qualifizierte Fachkraft mit der Gasversorgung
verbunden werden.

Explosions- und Vergiftungsgefahr durch nicht
sachgerechte Reparaturen!

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Vor Arbeiten an der Gasinstallation die
Gaszufuhr schlieBen.

Es besteht Explosionsgefahr!

e Bedingungen und Werte zur Gaseinstellung
finden Sie auf den Etiketten (oder auf dem
Typenschild).

lhr Geréat ist auf Erdgas (NG) eingestellt.

>

>

>

@

e Erdgasanschilisse missen vor der Installation
des Geréts vorbereitet werden.

e Der Gasanschluss lhres Geréts muss durch einen
autorisierten Service erfolgen.

e AmAuslass der Installation muss ein flexibler
Schlauch zum Erdgasanschluss Ihres Gerats
vorhanden sein, dessen Ende mit einem
Blindstopfen verschlossen wird. Der Blindstopfen
wird wahrend des Anschlusses entfernt und Ihr
Gerat (iber eine Flachsteckvorrichtung (Hiilse)
angeschlossen.



e Sorgen Sie daf(r, dass die Erdgasarmatur frei von Blind- und Kunststoffstopfen kann je nach
zuganglich ist. Gerat unterschiedlich sein.

e Falls Sie Ihr Gerét spater mit einer anderen
Gasart verwenden machten, missen Sie die
Umstellung von einem autorisierten
Kundendienstmitarbeiter durchfiihren lassen.

Wenn Ihr Gerat nur einen Gasausgang hat;

e Bevor Sie den Gasschlauch anschlieBen,
vergewissern Sie sich, dass sich der
Gasschlauchausgang an der Riickseite des
Geréts auf der gleichen Seite wie das
Erdgasventil befindet.

Blindstopfen

Plastikstopfen
Stellen Sie vor dem Gasanschluss sicher, dass
sich das Erdgasventil und der mit dem Gas zu
verbindende Gasschlauchauslass auf derselben
Seite befinden.
e Wenn sich der Erdgasventil und der mit einem
Kunststoffstopfen abgedichtete
Gasschlauchauslass auf derselben Seite
befinden, stellen Sie den Gasanschluss wie in

e LM —

e Wenn sich der Gasschlauchauslass und das
Erdgasventil nicht auf der gleichen Seite
befinden, achten Sie darauf, dass der Schlauch
beim Anschluss nicht durch den heiBen Bereich
gefiihrt wird.

e Wenn sich das Erdgasventil und der mit einem
Blindstopfen abgedichtete Gasschlauchauslass
auf derselben Seite befinden, entfernen und
entsorgen Sie den Kunststoffstopfen. Nehmen
Sie den Blindstopfen ab und schlieBen Sie den
Gasschlauchausgang, an dem der Gasanschluss
nicht vorgenommen wird, mit einer neuen
(unbenutzten) Dichtung.

e Stellen Sie den Gasanschluss wie in der
Abbildung unten gezeigt am
Gasschlauchausgang in der Nahe des
Erdgasventils her.

Wenn lhr Gerat zwei Gasausgange hat;

e Einer der beiden Ausgénge ist mit einem
Blindstopfen und der andere mit einem
Kunststoffstopfen verschlossen. Die Anordnung
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Brandgefahr:
Wenn Sie den Anschluss nicht gemaB den folgenden
Anweisungen vornehmen, besteht die Gefahr von
Gasleckagen und Branden. Unser Unternehmen kann
fiir daraus resultierende Schéden nicht haftbar
gemacht werden.

e Der Gasanschluss darf nur durch den
autorisierten Dienstleister durchgefiihrt werden.

e Der Gasanschluss des Gerats darf nur dber den
Gasschlauch in der Nahe des Erdgasventils
erfolgen.

e Der Kunststoffstopfen ist zu entsorgen und der
nicht zu verwendende Gasschlauchanschluss ist
mit dem Blindstopfen abzudichten.

e Zum Abdichten des nicht benutzten
Gasschlauchauslasses, der nicht mit dem
Blindstopfen verwendet wird, muss unbedingt
eine neue und unbenutzte Dichtung verwendet
werden.

GEFAHR:
Der flexible Gasschlauch muss so
angeschlossen werden, dass er die

beweglichen Teile um ihn herum nicht beriihrt
und nicht eingeklemmt wird, wenn sich die
beweglichen Teile bewegen.

(z.B. Schubladen). AuBerdem sollte es nicht
durch Bereiche geflihrt werden, in denen er
eingequetscht werden konnte.

GEFAHR:

Die Gasleitung darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

Bei beschadigten Gasschlauchen besteht
Explosionsgefahr.

Leckpriifung am Verbindungspunkt

e Achten Sie darauf, dass sdmtliche
Bedienelemente des Gerétes abgeschaltet sind.
Stellen Sie sicher, dass die Gasversorgung offen
ist. Bereiten Sie zur Gasleckpriifung etwas
Seifenwasser vor und tragen Sie es groBflachig
auf den Verbindungsbereich auf.

»  Bei einem Gasleck bilden sich Blasen.
Uberpriifen Sie in diesem Fall den Gasanschluss
erneut.
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e Wenn lhr Gerét dber zwei
Gasschlauchanschliisse verfiigt, vergewissern
Sie sich, dass der unbenutzte Gasausgang mit
einem Blindstopfen verschlossen ist. Bereiten Sie
zur Gasleckpriifung etwas Seifenwasser vor und
tragen Sie es groBflachig auf den
Schraubbereich des Blindstopfens auf. Bei einem
Gasleck bilden sich Blasen. Uberpriifen Sie in
diesem Fall die Blindstopfenmontage erneut.

e Anstelle von Seife kdnnen Sie auch
handelstibliche Sprays zur Gasdichtheitspriifung
verwenden.

Suchen Sie niemals mit Streichhdlzern oder
anderen offenen Flammen nach Gaslecks.

e Schieben Sie das Produkt an die Kiichenwand.

e  FiiBe des Ofens anpassen
Vibrationen wahrend des Betriebs kdnnen das
Kochgeschirr in Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden werden, wenn
das Produkt ebenerdig steht.
Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit darauf,
dass das Produkt gerade steht, indem Sie die
vier FiiBe an der Unterseite nach links oder
rechts drehen und dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberfldche anpassen.

Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei lhrem Modell

maglicherweise nicht vorhanden.)

1 Liifter

2 Bedienfeld
3 Tir



Der Liifter kiihlt sowohl das Bedienfeld als auch die
Vorderseite des Gerates.

Der Kiihlungslifter lauft auch nach dem
bschalten des Ofens noch etwa 20 bis 30
Minuten lang nach.

Endkontrolle

1. Elektrische Funktionen priifen.

2. Offnen Sie die Gaszufuhr.

3. Uberpriifen Sie die Gasinstallationen auf korrekten
Sitz und Dichtigkeit.

4. Entziinden Sie die Kochstellen und kontrollieren
das Flammenbild.

Flammenausfallschutz (je nach Modell)

1

2 Ziindung
3 Injektor
4 Brenner

Die Flamme muss blau und in regelméaBiger
Form brennen. Falls sich die Flamme gelblich
arbt, vergewissern Sie sich, dass die

Brennerkappe richtig sitzt oder reinigen den
Brenner.

Falls kein zwingender Grund vorliegt,

erzichten Sie auf die Entfernung der
Gasbrennerhahne. Zum Austausch der Hahne
miissen Sie sich an den autorisierten
Kundendienst wenden.

Gasumstellung

GEFAHR:
Vor Arbeiten an der Gasinstallation die
Gaszufuhr schlieBen.

Es besteht Explosionsgefahr!

Zur Umstellung auf eine andere Gasart tauschen Sie
sémtliche Injektoren und fihren bei sémtlichen
Ventilen eine Flammeneinstellung bei geringem
Durchfluss durch.

Brennerinjektoren austauschen

1. Brennerdeckel und Brennerkorper abnehmen.
2. Injektoren durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
[6sen und entfernen.

Neue Injektoren einpassen.

Alle Verbindungen auf korrekten Sitz und
Dichtigkeit Uberprifen.

Bei neuen Injektoren orientieren Sie sich an
der auf der Verpackung angegebenen Position
oder an der Tabelle auf Injektortabelle,

Seite 13

(Variiert je nach Produktmodell.))
Bei einigen Brennern ist der Injektor mit einem
Metallteil abgedeckt. Diese Metallabdeckung

muss bei der Injektorauswechslung entfernt
werden.

W

Geringe Gashahn-Gasdurchflusseinstellung

1. Zinden Sie den einzustellenden Brenner, drehen
Sie den Bedienknopf auf eine geringe Einstellung.

2. Nehmen Sie den Knopf vom Gashahn ab.

3. Gasdurchflusseinstellschraube mit einem
passenden Schraubendreher einstellen.

Bei Butan-/Propangas drehen Sie die Schraube im

Uhrzeigersinn. Bei Erdgas sollten Sie die Schraube

gegen den Uhrzeigersinn drehen.

» Die regulédre Flammenhohe bei reduziertem

Durchfluss sollte bei 6 bis 7 mm liegen.

4. Bei hoherer Flamme drehen Sie die Schraube im
Uhrzeigersinn. Bei kleinerer Flamme drehen Sie
gegen den Uhrzeigersinn.

5. Endkontrolle: Stellen Sie den Brenner sowohl auf
hohe als auch auf geringe Flammenhdhe ein; die
Flamme sollte nicht erldschen.

Je nach Ausfilhrung des Gasanschlusses Ihres

Geréates kann die Lage der Einstellschraube etwas

abweichen.

1 Gasdurchfluss-Einstellschraube
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1 Gasdurchfluss-Einstellschraube

Falls die Gasart des Gerétes umgestellt wird, o
muss auch das Typenschild mit der

Gasartangabe entsprechend geéndert werden.

Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschéadigungen der Ofenttir flihren, schiitzen
Sie die Ofentlr von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

Sichern Sie Einschiibe, Geschirr und Auflagen
mit Klebeband.

Verwenden Sie die Ttir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerét grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es

nicht zu Beschadigungen gekommen ist.

20/DE



I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e  |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

»  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies moglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentr.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.
Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.
2. Geréteoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

—_

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentr.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze”.

4, Wahlen Sie die hochste Backofentemperatur;
siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 24".

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 24"

Grill-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofenttr.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB“.

4. Wéhlen Sie die héchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 27"

5. Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten lang heizen.

6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 27"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es iiber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen konnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.
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B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen
Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit OI. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brande verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrdnde mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Lschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe O
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schéden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
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nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Mit Gas kochen

e Die GroBe von Kochgeschirr und Flamme
mussen dbereinstimmen. Stellen Sie die
Gasflammen so ein, dass sie nicht tiber den
Boden des Kochgeschirrs hinausschlagen;
stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf den
Tréger.

Kochfeld verwenden

Normalbrenner 18-20 cm

Schnellbrenner 22-24 cm

Nebenbrenner 12-18 cm

Normalbrenner 18-20 cm ist eine Liste mit fiir
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

S~ o =

Q WARNUNG
\lerwenden Sie kein Kochgeschirr jenseits der

obigen Abmessungsgrenzen. Der Einsatz
gréBeren Kochgeschirr birgt die Gefahr einer
Kohlenmonoxidvergiftung sowie einer
Uberhitzung benachbarter Flachen und
Bedienelemente. Kleineres Kochgeschirr birgt
das Risiko von Verbrennungen durch die

Flamme.

Das groBe Flammensymbol zeigt die hichste, das
Kleine Flammensymbol zeigt die geringste
Leistungsstufe an. In der Aus-Position (oben) werden
die Brenner nicht mit Gas versorgt.



Gasbrenner ziinden Gasbrenner abschalten
Drehen Sie den Regler der Warmhaltezone in die Aus-
Position (oben).

Die Gasbrenner werden mit Z{indtasten

entzlindet. Sicherheitssystem zur Gasabschaltung (bei
1. Halten Sie den Knopf des Brenners gedriickt. Modellen mit Thermokomponente)
2. Drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf das 1 Falls Flissigkeiten

groBe Flammensymbol.
3. Driicken Sie kurz die Ziindtaste. Wiederholen Sie
diesen Schritt bei Bedarf, bis sich das freigesetzte

tiberkochen und die
Gasflamme zum Erldschen
bringen, greift ein

Gas entziindet. i Sicherheitsmechanismus
4. Passen Sie die Leistungsstufe wie gewdinscht an. ein und sperrt die
1. Sichere Gaszufuhr.

(Gasabschaltung

e Driicken Sie den Regler hinein; drehen Sie ihn
zum Ziinden gegen den Uhrzeigersinn.

e Halten Sie den Regler nach dem Entziinden des
Gases noch weitere 3 — 5 Sekunden lang
gedriickt; andernfalls schaltet sich der Brenner
aus Sicherheitsgriinden wieder ab.

e Falls sich das Gas nach Betétigung des Reglers
nicht entziindet, wiederholen Sie das Verfahren,
indem Sie den Regler weitere 15 Sekunden lang
gedriickt halten.

GEFAHR:

Lassen Sie die Taste los, falls der Brenner
nicht innerhalb 15 Sekunden zlindet.

Warten Sie mindestens eine Minute ab, bevor
Sie es erneut versuchen. Es besteht
Explosionsgefahr durch Gasansammlungen!
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[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

QEFAHR:
Offnen Sie die Backofentlir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heif ist.

e Halten Sie die Backofentr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebesténdigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und
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trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht tiber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

ZE Lebensmittel, die nicht zum Grillen

geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in

Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

1 2

1 Temperaturknopf
2 Funktionsknopf
1. Stellen Sie den Ofentimer auf die gew(inschte
Garzeit ein; siehe Ofenuhr verwenden, Seite 25
2. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewiinschte Betriebsart ein.
3. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewiinschte Temperatur ein.
» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und halt diese aufrecht. Wéhrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten
Bringen Sie den Ofentimer in die Aus-Position.
enn der Timer auf eine bestimmte Zeit

eingestellt ist, schaltet er sich automatisch ab;
siehe Ofenuhr verwenden, Seite 25




Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofenttir
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill
am besten.

(Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Gerdtemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird gleichzeitig
von oben und unten erhitzt. Diese
Betriebsart eignet sich beispielsweise
flir Kuchen, Gebéck und Auflaufe. Nur
ein Blech verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich das

untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum

o Nachbrdunen von unten.

Diese Funktion muss auch zur

einfachen Dampfreinigung verwendet

werden.

Bei dieser Betriehsart werden
Oberhitze, Unterhitze und der Lfter (in
der Riickwand) eingesetzt. Durch den
Liifter wird heiBe Luft schnell
gleichm&Big im Backofen verteilt. Nur
ein Blech verwenden.

Grill, groB
A

Der groBe Grill an der Oberseite des
Backofens ist in Betrieb. Diese
Betriebsart eignet sich insbesondere
zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Wenden Sie das Grillgut nach der
Hélfte der Garzeit.

Grill + Umluft

AV

o

Der Grilleffekt ist nicht so stark wie bei

Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe Portionen
in der richtigen Einschubposition
unter dem Grill-Heizkérper grillen.

e Wenden Sie das Grillgut nach der
Hélfte der Garzeit.

Schnellheizen
Diese Funktion dient dazu, den

— m Backofen schnell aufzuheizen; sie

— eignet sich nicht zum Garen von

Speisen.

e Stellen Sie nach der Auswahl
dieser Funktion die gewlinschte
Temperatur ein. Die
Temperaturleuchte schaltet sich
ein, der Backofen wird
aufgeheizt.

e Nach dem Aufheizen schaltet sich
die Leuchte aus. Dann stellen Sie
die gewtinschte Funktion zum

Garen ein.
Ofenuhr verwenden
@
W °
20
100
9 80
80 5040
70 60
Garvorgang starten

Damit der Ofen in Betrieb genommen
erden kann, miissen Sie eine Betriebsart
und die gewiinschte Temperatur
auswahlen sowie die Zeit einstellen.
Andernfalls arbeitet der Ofen nicht.
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1. Drehen Sie den Zeitknopf zum Einstellen der
Uhrzeit im Uhrzeigersinn.

2. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

3. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur; siehe. So
bedienen Sie den Backofen, Seite 24.

» Der Ofen heizt sich bis zur vorgegebenen

Temperatur auf und hélt diese Temperatur bis zum

eingestellten Garzeitende.

4. Nachdem die Garzeit abgelaufen ist, stellt sich der
Zeiteinstellungsknopf automatisch gegen den
Uhrzeigersinn zurtick. Ein Signalton zeigt an, dass
die eingestellte Zeit abgelaufen ist und die
Stromversorgung unterbrochen wird.

Garzeitentabelle

enn Sie die Timerfunktion nicht nutzen
9 madchten, drehen Sie den Knopf gegen
den Uhrzeigersinn auf das Handsymbol.
5. Schalten Sie den Ofen mit dem Zeit-, Funktions-
und Temperaturknopf ab.
Ofen vor der eingestellten Zeit ausschalten
1. Drehen Sie den Zeitknopf soweit wie méglich
gegen den Uhrzeigersinn.
2. Schalten Sie den Ofen mit dem Temperaturknopf
und Funktionswéhler ab.

Backen und Braten

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Gericht

Der erste Einschub ist der untere Einschub.

Backblechanzahl Zu verwendendes Betriebs | Einschub | Temperatur (°C) Garzelt (ca.-
(Anzah! Zubehér art position Angabe in

Ein Blech Kuchenformauffost™ | () | 2 | 180 ]| 40..50

Runde Springform mit
einem Durchmesser
von 26 cm auf Rost™*

Ein Bch . =

Ein Blech Bablech | [ | 2 | 200,220 1520

Lammkeule (Auflauf)

Wir empfehlen, den Ofen grundsétzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.

25 Minute 220

** Dieses Zubehor wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelsiibliches Zubehor.
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Zubereitungstabelle fiir Testgerichte

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit Priifeinrichtungen das

Gerdt leichter testen konnen

Gericht Backblechanzahl Zu verwendendes
(Anzahl Zubehér
Einschiibe)

Rundes schwarzes

Apfelkuchen Ein Blech
Metallgeschirr mit
einem Durchmesser von

T|pps zum Kuchenbacken
Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

T|pps flir Geback
Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, OI, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen ben6tigen,
achten Sie darauf, dass das Geback nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebréunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fllissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fliissigkeitsmischungen gleichméBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Bréunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.

Garzeit (ca.-

Betriebs | Einschub | Temperatur (°C) (ca.
art position Angabe in
Min
ﬂ.

T|pps zur Zubereitung von Gemiise
Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

e Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das Gemise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofentiir beim Grillen geschlossen halten.
erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Drehen Sie den Zeitknopf wéhrend des
Grillens gegen den Uhrzeigersinn auf das
Handsymbol.

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das

gewiinschte Grillsymbol.

2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-

Position (oben).
Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.
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Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

m Zu verwendendes Zubehor Einschubposition Empfohlene Temperatur Grilldauer (ca.)
ogy>

Hilhnerklein 25..35 Min.

Toasthrot *

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit Priifeinrichtungen das
Gerét leichter testen kdnnen

m Zu verwendendes Zubehdr Einschubposition Temperatur (°C) Garzeit (ca.-
Angabe in Mi

Frikadellen Rost 4 250 25...35 Minute
(Rindfleisch) - 12
Stlicke

28/DE



Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

e  (Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Reinigen Sie die Glasabdeckung nicht mit
Metallschabern oder aggressiven Reinigern.
Andernfalls kann die Glasoberflache beschédigt
werden.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Brenner reinigen

1. Entfernen Sie die Trager vom Kochfeld.

2. Entfernen Sie alle abnehmbaren Teile des
Brenners und reinigen sie ausschlieBlich von Hand
mit einem Schwamm, etwas Reinigungsmittel und
heiBem Wasser.

3. Reinigen Sie die nicht abnehmbaren Teile des
Brenners mit einem feuchten Tuch.

4. Reinigen Sie Stopfen und Thermoelement (bei
Modellen mit Zindung und Thermoelement) mit
einem leicht angefeuchteten Tuch. AnschlieBend
mit einem sauberen Tuch abtrocknen. Stellen Sie
sicher, dass Flammenltcher und Stopfen
vollstandig trocken sind.

Andernfalls wird kein Funken am Ende der Ziindung

erzeugt.

5. Achten Sie bei der Anbringung der oberen Roste
darauf, die Tréger so zu platzieren, dass sich die
Brenner exakt in der Mitte befinden.

Zusammenbau der Brennerteile

Setzen Sie die Teile nach dem Reinigen wie unten

gezeigt wieder zusammen.

Brennerkappe

Brennerkopf

Brennerkammer

Ziinder (bei Geraten mit Z{indung)
Platzieren Sie den Brennerkopf so, dass er den
Zlnder (4) durchlduft. Drehen Sie den
Brennerkopf leicht nach rechts und links, um
sicherzustellen, dass er korrekt in der
Brennkammer sitzt.
2. Setzen Sie die Brennerkappe auf den
Brennerkopf auf.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls lhr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

— P~ wnrn =
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Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heral

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Innenwénde (A) und/oder Riickwand (B) des
Gerétes kdnnen mit katalytischem Emaille beschichtet
sein. Katalytische Wande erkennen Sie an der matten
Farbe und pordsen Oberflache. Die katalytischen
Ofenwande sollten nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren katalytische Oberflachen
Fett. Sobald diese Fldchen mit Fett gefilllt sind,
beginnen sie zu glénzen. Dann sollten sie ersetzt
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SimpleSteam Reinigung
Diese Funktion gewdhrleistet eine einfache Reinigung,
da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens entstehenden
Dampf und den an den Innenflachen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.
1. Entfernen Sie sdmtliches Zubehdr aus dem
Garraum.
2. GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tur, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

ahrend des Dampfreinigungsmodus

erdampft Wasser, das zum Aufweichen von

erschmutzungen und Verkrustungen im
Garraum auf das Blech gegeben wurde.
Dadurch entsteht eine beabsichtigte
Kondensation im Garraum und am Innenglas
der Ofentiir und kann Wasser heruntertropfen,
wenn Sie die Ofentdir Gffnen. Wischen Sie den
Ofen nach Offnen der Tir griindlich trocken.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlr am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.




Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse links
und rechts der Backofentir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten drticken.

Tir

Scharniersperre (geschlossene Position)
Ofen

Scharniersperre(gedffnete Position)

4. Nehmen Sie die Ofentir heraus, indem Sie dise
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

Zum Einbau fiihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen

der Tir wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe aushbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

1. Offnen Sie die Backofentiir.

2. Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

3. Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen
Sie sie in Richtung B heraus.

1 Innerste Scheibe
2*  Innenscheibe (Es ist bei lhrem Modell
méglicherweise nicht vorhanden.)
4. Falls Ihr Produkt mit einer inneren Scheibe (2)
ausgestattet ist; Wiederholen Sie dieses Verfahren
zum Entfernen der inneren Scheibe (2).
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5. Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tir
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke
der Scheibe, dass sie in der abgeschragten Ecke
des Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr Produkt
mit einer innersten Scheibe ausgestattet ist). Die
Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.

6. Achten Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der
Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es
ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe
(1) im unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen,
his es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Is Leuchtmittel wird eine spezielle Glihlampe
eingesetzt, die flir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 13" Passende

Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

‘ Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist

nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der

orgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
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Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

3. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

4. Glasabdeckung wieder anbringen.



£ Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Digs ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

o Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die

_ Steckerverbindung.

Die Ofenbeleuchtung funktioniert nicht.

o Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

»  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die richtige
Garfunktion una/oder Temperatur ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren Sie die

~Sicherungen im S/Cherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

Es entsteht kein Ziindfunke.

e Keln Strom >>> S/Cherungen im Sicherungskasten kontrollieren.

icht eingestellt. >>> Zeit einstellen.

. Der HauptgasF]ahn ist geschlossen. >>> Offnen Sie den Gashahn.
*  Der Gasanschluss ist verbogen. >>> Installieren Sie den Gasanschiuss richtig.

Brenner sind verschmutzt. >>> Reinigen Sie die Brennerkomponenten.

Die Brenner sind feucht. >>> Trocknen Sie die Brennerkomponenten.

Die Brennerkappe ist nicht sicher angebracht. >>> Bringen Sie die Brennerkappe richtig an.
Der Gashahn ist geschlossen. >>> Offnen Sie den Gashahn.

Die Gasflasche ist leer (oeim Einsatz von Butangas). >>> Tauschen Sie die Gasflasche aus.

e Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerét aus und
anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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